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Angelika Czarnocka — klasa Il A, technik hotelarstwa, MD MODREN HOTEL

Za nami potowa praktyk zawodowych w Hiszpanii w ramach projektu PO WER Hiszpariskie
staze kluczem do sukcesu zawodowego. Ten czas mingt tak szybko, ze az ciezko mi w to
uwierzyC. Jeszcze wiele przede mng, jednak juz teraz przyswoitam duzo umiejetnoSci
przydatnych w pracy hotelarza. Dzieki wykwalifikowanemu personelowi w MD MODERN
HOTEL wiem jak prawidtowo posprzata¢ jednostke mieszkalng, starannie poscieli¢ t16zko a
takze zadbac o czes¢ ogolnodostepng hotelu. Codziennie mam kontakt z obcokrajowcami, co
daje mi mozliwos¢ wykorzystania w praktyce jezyka angielskiego i hiszpanskiego, zaréowno w
pracy jak i w czasie wolnym spacerujgc po pieknych ulicach Walencji. Moj szef i
wspotpracownicy sg bardzo otwarci oraz wyrozumiali i zawsze skorzy do pomocy. Minione
dwa tygodnie byty petne nowych wyzwan i doswiadczen, ktdre napedzajg mnie do dalszego

dziatania i dzieki ktorym nie moge sie doczekac kolejnych dni praktyk.

Kamil Kordalski — klasa Il C, technik kelner, EL POBLET

Po uptywie 2 tygodni na praktykach w Hiszpanii w ramach projektu PO WER Hiszpariskie staze
kluczem do sukcesu zawodowego $miato moge stwierdzi¢ iz decyzja o zgtoszeniu sie do
projektu byta bardzo dobra. W El Poblet nauczytem sie wielu praktycznych rzeczy zwigzanych
z moim zawodem miedzy innymi nowych technik przyrzadzania jak i serwowania dan
i napojow. Pierwszy raz miatem do czynienia z kuchnia molekularna i jestem nig
zafascynowany. Poznatem wspaniatych i zyczliwych ludzi. W trakcie pobytu na praktykach nie
brakuje rowniez atrakcji takich jak zwiedzanie Walencji jak i okolic, wspélne wypady na plaze,

wycieczka do Oceanarium. Zdecydowanie polecam wszystkim udziat w takim projekcie.




Dominika Glinowiecka — klasa Il A, technik hotelarstwa, MD
MODREN HOTEL

Nie moge uwierzyC, ze to juz moj trzeci tydzien praktyk w ramach 1] & ..g\'\"““

i

projektu PO WER Hiszpanskie staze kluczem do sukcesu

zawodowego. Ten czas tak szybko mingt! Pracuje w pieknym,
butikowym hotelu MD Modern Hotel, potozonym niedaleko
centrum miasta. Poznaje wielu ciekawych ludzi i nabywam
ogromng ilos¢ przydatnych umiejetnosci. Dotychczas nauczytam sie m.in. w perfekcyjnie
Scieli¢ t6zka oraz sprawnie i starannie sprzata¢ pokoje razem z tazienka. Jednak caty czas sie
ucze. Ciesze sie, ze kazdego dnia moge doszkala¢ moj jezyk hiszpanski sprawiajgc, ze czuje
sie coraz bardziej swobodnie rozmawiajgc w tym jezyku. Mys$lagc o kolejnym dniu praktyk
jestem podekscytowana, poniewaz nie moge sie doczekac kolejnego spotkania z moimi
wspotpracownikami, ktérzy nie tylko pokazujg mi jak prawidtowo wykonywaé prace na réznych
stanowiskach, ale réwniez zarazajg mnie pozytywng energig. Valencia to cudowne miasto, w
ktorym panuje wyjatkowa atmosfera. Ludzie nie przestajg sie usmiechaé, a pigkna okolica
nadaje magii temu miejscu. W Hiszpanii nie tylko ucze sie jak w przysztosci byé

odpowiedzialnym i wykwalifikowanym hotelarzem, lecz takze jak zy¢ cieszac sie kazdg chwilg.

Klaudia Matysek — klasa Il L, technik zywienia i ustug gastronomicznych, THE LITTLE
QUEEN

Udziat w projekcie PO WER Hiszpariskie staze kluczem do sukcesu zawodowego jest dla mnie

wielkg przygoda i szansg do nauki. Praktyki odbywam w restauracji The Little Queen, ktéra
miesci sie ok. 10 minut od miejsca naszego zakwaterowania. Jest to restauracja serwujgca
kuchnie srodziemnomorskg, dzieki czemu miatam szanse sprobowaé i przygotowaé wiele
nowych dla mnie potraw. Kucharze z The Little Queen dbajg o to, abym czufa sie jak ich
wspotpracownik i pozwalajg mi przygotowac cate potrawy, od obrobki wstepnej warzyw do
ekspozycji dania na talerzu. Praktyki w restauracji pozwalajg mi nie tylko nauczy¢ sie zawodu,
ale i szkoli¢ jezyki obce: hiszpanski i angielski, ktére stuzg mi do komunikacji podczas pracy.
Wymaga to ode mnie i kucharzy duzej kreatywnosci i jest czesto powodem do $miechu. Poza
praktykami czas spedzamy na zwiedzaniu Walencji i poznawaniu kultury Hiszpanii oraz
doszkalania jezyka w formie ciekawych lekcji. Czas tu spedzony jest jednym z najlepszych
chwil w moich zyciu, gdyz mamy szanse poznac nie tylko kulture i podszkoli¢ sie zawodowo
ale i poznajemy siebie. Uczymy sie wspotpracy w grupie i wzajemnego zrozumienia, ktorego
nam nie brakuje. Wspodlnie dbamy o to, aby kazdy czut sie jak w domu i mogt dobrze

wspominac spedzony tu czas.




Izabela Matwiej — klasa |l A, technik hotelarstwa, MD
MODERN HOTEL

Walencja jest pieknym miastem, o wiele piekniejszym

niz sie spodziewatam. Te uliczki, budynki i oczywiscie

palmy mnie zachwycity. Na poczatku batam sie jak to
bedzie, ale teraz w potowie wyjazdu jestem zachwycona.
Dzieh zaczynam od pracy w hotelu MD Modern Hotel, gdzie poznatam mitych ludzi, ktorzy
uczg mnie jak to wszystko wyglgda na zywo; nie tylko tak "ksigzkowo". Te pare godzin uptywa
mi szybko, bo nie mam czasu sie nudzi¢ (w pozytywnym tego stowa znaczeniu). Po pracy
wracam do hostelu, by po chwili znowu wyruszy¢ poza dom. Wraz z innymi uczestnikami
projektu PO WER Hiszpanskie staze kluczem do sukcesu zawodowego staramy sie nie traci¢
czasu. Dzieki temu poznaje kulture tego miasta, cudowne miejsca i pyszne jedzenie.
Zauwazytam, ze statam sie odrobine bardziej odwazna; juz nie boje sie odezwac do ludzi z
innego kraju. Przez to, ze przez wiekszos¢ czasu przebywam z kim$, jestem bardziej
towarzyska, tolerancyjna i cierpliwa, bo kazdy z nas jest inny i musimy to uszanowac. Te dwa
tygodnie byty genialnie spedzonym czasem i nie zatuje ani chwili. Juz nie moge sie doczekacé

tych dwéch kolejnych!

Jolanta Trzcinska — klasa Il A, technik hotelarstwa, MERCATBAR

Dzieki udziale w projekcie Hiszparniskie staze kluczem do sukcesu zawodowego przede
wszystkich nauczytam sie nowych smakoéw produktow, ktére bedg mi potrzebne w dalszym
rozwijaniu sie w moim zawodzie, czyli gotowaniu. Doswiadczenie, ktére tu zdobywam daje mi
pewnosc¢ siebie. Nauka przy najlepszych kucharzach to sama przyjemnos¢ i rado$é
z gotowania. Praktyka w restauracji Mercatbar z gwiazdkg Michelin to rowniez zaszczyt, co
sprawia ze jestem szczesliwa. Bardzo podoba mi sie ta praktyka w kuchni, w ktdrej moge robic
bardzo duzo zaczynajgc od krojenia a konczac na serwie i wydawaniu potraw. Przy tym stazu
udoskonalam swoj jezyk hiszpanski jak i angielski, co bardzo mi sie podoba. Atmosfera
panujgca wokét mnie jest znakomita a usmiech nie schodzi mi z twarzy. W wolnym czasie
zwiedzanie z grupg integruje nas. Poznawanie nowej kultury, zabytkéw i ludzi pokazuje jak
piekny moze by¢ swiat i przyroda. Ciesze sie, ze dostatam sie do tak dobrego projektu, ktory

zapewni mi lepszg przyszto$¢ i daje mi okazje do nowych doswiadczen i przezyc.




Natalia Grajek — klasa Il A, technikum hotelarskie, MD
MODERN HOTEL

Hiszpania. Wszyscy uczniowie przyjechali tutaj z przekonaniem,
ze zdobedg umiejetnosci przydatne w swoim zawodzie, jak
zresztg sie dzieje. Szkota nauczyta nas teorii, a Walencja uczy
nas praktyki. Dzieki udziatowi w projekcie PO WER Hiszpariskie

staze kluczem do sukcesu zawodowego od dwoch tygodni

uczeszczam do hotelu MD Modern Hotel, gdzie jego personel i

goscie uczg mnie hotelowego zycia. Zyczliwos$¢ ludzi pomaga w

otwarciu sie na nowe przezycia. Postugiwanie sie obcymi jezykami, takimi jak angielski czy
hiszpanski stato sie codziennoscig. Zgtebiam tajniki hotelarstwa, a miasto i ludzie sprawiaja,
ze jest dla mnie coraz przyjemniejsze. Kazdy dzien jest nowym wyzwaniem i nowg wiedzg.
Odbywanie praktyk przestato by¢ obowigzkiem i lekiem, a stato sie przygoda. Przygoda, ktéra
wecale nie konczy sie na hotelach, restauracjach czy barach. Mamy okazje zwiedza¢ Walencje,
poznawac jej zakatki, piekne zabytki, miejsca i kulture. Nauczyciele oraz koordynatorzy

kazdego dnia dbajg o dobrg atmosfere i dobro kazdego z osobna.

Moje wrazenia z Walencji? Jestem zachwycona i z lekkim smutkiem patrze w przysztosc,

w ktorej stang sie tylko, ale zarazem az, wspomnieniami.

Marta Danielak — klasa Il L, technik Zywienia i ustug gastronomicznych, THE LITTLE

QUEEN

Staz w Hiszpanii w ramach projektu PO WER Hiszpariskie staze kluczem do sukcesu
zawodowego jest dla mnie otwarciem kolejnej furtki do ksztatcenia zawodowego. Mam
mozliwos¢ poznania innej kultury pod wzgledem zywieniowym. W restauracji the Little Queen
przygotowuje potrawy zupetnie odbiegajgce smakiem od naszych polskich, ucze sie
komponowac ze sobg smaki nowych dla mnie produktéw co bardzo pobudza kreatywnosc¢
i che¢ dalszego poznawania. Z dnia na dzien czuje sie pewniejsza jako przyszty kucharz.
Przetamanie bariery jezykowej wcale nie jest takie trudne, zwtaszcza z otwartoscig Hiszpanow.
Przebywajgc z nimi przenikam ich kulturg i ucze sie wyrozumiatosci dla naszej odmienne;j
tradycji. Czuje sie petna nowych doznan a wszystko co tutaj zyskuje zostanie ze mng na

Zawsze.




Aleksandra Matek — klasa |l L, technik zywienia i ustug
gastronomicznych, MERCATBAR

Jestem w trakcie odbywania praktyk zawodowych w
Hiszpanii i po dwdch tygodniach z catg pewnoscig moge

stwierdzi¢, ze wziecie udziatlu w projekcie PO WER

Hiszpariskie staze kluczem do sukcesu zawodowego byto
jedng z lepszych decyzji w moim zyciu. Od dawna
interesowatam sie kuchnig i wszystkim co z nig zwigzane. Dzieki temu wyjazdowi moge
poznawac nie tylko nowe smaki ale i kulture kraju, ktéra w znacznym stopniu rézni sie od tej,
w ktérej sie wychowatam. Wraz z kolezankg mam ogromne szczescie, ze trafitam akurat do
restauracji Mercatbar, ktdéra szczyci sie zdobytg gwiazdkg Michelin i nowatorskim podejsciem
do potraw. Moje obawy co do odbywania praktyk w tej restauracji byty zupetnie niepotrzebne
gdyz mimo wysokiego poziomu i ciezkiej pracy staz daje mi ogromne spetnienie i utwierdza
mnie z kazdym kolejnym dniem, ze to jest to, co chce robi¢ w zyciu. Juz w drugim dniu praktyk
pomagatam przy serwisie wspoipracujgc z tamtejszym kucharzem ktéry specjalizuje sie
w deserach czyli moim "koniku". Mam tu réwniez styczno$¢ z ogromnym przekrojem owocow
morza w ktérych sie zakochatam gdyz sg tu traktowane z wielkg dbatoscig i przede wszystkim
sg niezwykle sSwieze. Przyktadajg tu réwniez duzg uwage do utrzymywania porzadku na
stanowisku pracy co bardzo utatwia organizacje, z czym miatam wczesniej problem. Oprocz
podstawowych czynnosci zwigzanych z pracg w kuchni ucze sie tutaj swoich wiasnych
stabo$ci oraz przetamywania barier jezykowych, ktére pomimo obaw nie stanowig wiekszego
problemu. Pracujg tu kucharze, ktérzy w pewnym stopniu umiejg komunikowac sie w jezyku
angielskim ale sg tez tacy ktorzy juz niekoniecznie natomiast zawsze przy dobrych checiach
jest sposob aby sie porozumie¢ chocby na migi. Kucharze bardzo chetnie uczg nas rowniez
hiszpanskich nazw sprzetéw oraz produktéw. Panuje tu wspaniata atmosfera co sprawia, ze
z jeszcze wiekszg checig chodze do zaktadu. Poza odbywaniem praktyk w restauracji na
wyjezdzie ucze sie rowniez samodzielnosci oraz przebywania w grupie i radzenia sobie
z codziennymi trudnosciami gdyz jest to swego rodzaju szkota zycia. Bardzo ciesze sie rowniez
na kazdy spedzony wspaolnie wolny czas, mamy okazje wtedy podzieli¢ sie swoimi wrazeniami,
oraz zwiedzi¢ wiele ciekawych miejsc. Duze wrazenie zrobito na mnie oceanarium jak i widok
miasta z wiezy Torres de Serrano. Jestem bardzo wdzigczna za mozliwos¢ wziecia udziatu
w projekcie gdyz zdecydowanie przerdst moje oczekiwania i wiele mnie dotychczas nauczyt,
mam nadzieje, ze na tym nie koniec bo z wielkg przyjemnoscig bede chtong¢ kolejne

doswiadczenia z nim zwigzane.




Klaudia Matysek —klasa Il L, technik zywienia i ustug

gastronomicznych, THE LITTLE QUEEN

Udziat w projekcie PO WER Hiszpariskie staze
kluczem do sukcesu zawodowego jest dla mnie

wielkg przygoda i szansg do nauki. Praktyki odbywam

w restauracji The Little Queen, ktéra miesci sie ok. 10
minut od miejsca naszego zakwaterowania. Jest to
restauracja serwujgca kuchnie srdédziemnomorska,
dzieki czemu miatam szanse sprobowaé i przygotowa¢ wiele nowych dla mnie potraw.
Kucharze z The Little Queen dbajg o to, abym czuta sie jak ich wspétpracownik i pozwalajg mi
przygotowacC cate potrawy, od obrdbki wstepnej warzyw do ekspozycji dania na talerzu.
Praktyki w restauracji pozwalajg mi nie tylko nauczy¢ sie zawodu, ale i szkoli¢ jezyki obce:
hiszpanski i angielski, ktore stuzg mi do komunikacji podczas pracy. Wymaga to ode mnie i
kucharzy duzej kreatywnosci i jest czesto powodem do smiechu. Poza praktykami czas
spedzamy na zwiedzaniu Walenc;ji i poznawaniu kultury Hiszpanii oraz doszkalania jezyka w
formie ciekawych lekcji. Czas tu spedzony jest jednym z najlepszych chwil w moich zyciu, gdyz
mamy szanse poznac nie tylko kulture i podszkoli¢ sie zawodowo ale i poznajemy siebie.
Uczymy sie wspotpracy w grupie i wzajemnego zrozumienia, ktérego nam nie brakuje.
Wspdlnie dbamy o to, aby kazdy czut sie jak w domu i mégt dobrze wspominaé spedzony tu

Czas.

Karol Szarafinski — klasa Il A, technik hotelarstwa, RED NEST

To juz trzeci tydzien naszego pobytu w Hiszpanii w ramach projektu PO WER Hiszpanskie
staze kluczem do sukcesu zawodowego , czas mija tu szybko za sprawg Swietnej atmosfery
w naszej grupie, jak i hostelu Red Nest, w ktérym odbywam praktyke. Red Nest to nie duzy
hostel potozony niedaleko Starego Miasta. Zespot tego obiektu jest wyjgtkowy, poniewaz
dominujg tu osoby réznych narodowosci, zarbwno goscie, jak i pracownicy. Multikulturowosc¢
omija na szczescie bariera jezykowa, podstawg komunikacji jest tutaj jezyk hiszpanski, a w
sytuacjach trudniejszych mozna wspomagac sie jezykiem angielskim, ktory jest bardzo dobrze
znany moim wspotpracownikom, mimo to staram sie uzywac tutejszego jezyka. W pierwszym
tygodniu pracowatem przy podawaniu $niadan, gdzie nauczytem sie przyrzadzac i podawac
rézne rodzaje sniadan. Po wykonaniu wszystkich czynnosci korczacych sniadania trafitem do
dziatu recepcji gdzie przedstawiono mi jak procedury dotyczgce goscia i pracy catego obiektu.

W ciggu dwoch tygodni statem sie rownorzednym punktem naszego zespotu, wykonuje




wszystkie zadania jakie mogg inni co pokazuje
zaufanie jakim darzg mnie inni pracownicy. W trzecim
tygodniu zaczatem prace w dziale stuzby pieter, w
zaledwie dwa dni opanowatem technike Scielenia
tozka oraz przygotowania jednostki mieszkalnej na

przyjazd goscia. Gdziekolwiek dane mi byto

pracowac, tam poznatem niesamowitych ludzi, ktorzy
zawsze stuzg pomocg oraz radg, wykazujg réwniez
ogromng cierpliwosé i zrozumienie majgc na uwadze, ze dopiero sie ucze. Dzieki temu

wyczekuje kazdego dnia bedgc petnym optymizmu.

Sama Walencja jest pieknym miastem i oferuje wiele atrakcji. Jest tu mndéstwo zieleni

w postaci parkéw, ktére sg idealnym miejscem na odpoczynek po pracy.

Moj pobyt tutaj uwazam za istotny w kontekscie mojej dalszej przysztosci zaréwno zawodowej
jak i prywatne. To ogromna przyjemnos¢ moc uczestniczy¢ w tym projekcie, poznawa¢ nowych
ludzi, nowa, inng kulture, poznac blizej ludzi ktérych juz znam, ma takze siebie, swoje

mozliwosci.

Monika Murawska — klasa IlA, technik hotelarstwa, MD MODERN HOTEL

Bardzo trudno mi uwierzyc¢, ze dostatam sie do projektu PO WER Hiszpariskie staze kluczem
do sukcesu zawodowego i jestem tu juz trzeci tydzieh. Dni tutaj mijajg strasznie szybko.
Pomyslec tylko, ze niedawno wsiadatam do samolotu cata zestresowana, bojgc sie co mnie
czeka a tu zaraz przychodzi mi zegnac¢ sie z tym miejscem. Walencja jest przepieknym
miejscem, zarowno architektura jak i mieszkancy nadajg temu miastu przepieknych wrazen.
Gdzie bym nie poszia jestem petna podziwu. Mimo, ze obowigzujg tu zasady jak w szkole nie
oznacza to, ze nie mamy tu czasu na Smiech czy zabawe, wrecz przeciwnie. Opiekunowie
troszczg sie o nas, pilnujg bysmy spedzali mito czas na praktykach i w czasie wolnym zabierajg
nas w wiele miejsc. Zdarza sie opiekunom zwraca¢ nam uwage, jednak robig to wszystko dla

naszego dobra, szanuje to i podziwiam, ze dajg rade. Za co im wszyscy dziekujemy.

Miejscem moich praktyk jest hotel, butikowy hotel MD Modern Hotel. Posiada on 18 pokoi,
wiec nie jest on zbyt duzy. Umiejscowiony przy parku Turia, jest to w zasadzie cicha okolica.
Personel hotelu jest zawsze gotéw wspomoc mnie gdy czegos nie wiem, zagubie sie w czyms
czy co$ mi nie wyjdzie. Czas jaki dotad tam spedzitam uwazam za jak najmilej spedzony.
Nauczytam sie w tym hotelu wiele, od rejestracji goscia po idealnie przygotowanie t6zka dla

nowych odwiedzajgcych. Twierdze, ze wiedza tu zdobyta pomoze mi w przysziosci gdy




przyjdzie mi pracowaé w hotelu, hostelu lub innych miejscach
przystosowanych do przyjecia gosci na nocleg. Bardzo mi
szkoda, ze niedtugo bede musiata opusci¢ to miejsce. Zdjecia

i wspomnienia bedg musiaty mi wynagrodzi¢ tg tesknote, a

troche ich posiadam. Nie zatuje, ze zdecydowatam sie na

udziat w tym projekcie.

Julia Rzepka — klasa Il A, technik hotelarstwa, PURPLE NEST

Dwa tygodnie na praktykach w ramach projektu PO WER Hiszpariskie staze kluczem do
sukcesu zawodowego w hostelu Purple Nest spedzitam obstugujgc sale konsumenckag
(sprzatatam jg, a takze przygotowywatam jg na przyjazd grup, a dla gosci indywidualnych
przygotowywatam positki). Oprocz tego mogtam poznaé¢ recepcje od drugiej strony;
wykonatam check-in oraz nauczytam sie obstugiwac¢ system informatyczny. Procz recepciji i
sali konsumenckiej bytam takze na housekeepingu; scielitam t6zka, odkurzatam i mytam
podtogi, a takze wycieratam kurze. Jesli chodzi o czas wolny to staram sie go spozytkowac jak
najlepiej - po pracy wychodze ze znajomymi na miasto, a dni wolne gospodarujg nam
nauczyciele. Wyjazd ten jest dla mnie bardzo wazng lekcjg; nie tylko hotelarstwa, ale jezykéw

obcych oraz indywidualnosci.

Oliwia Buniowska — klasa Il A, technik hotelarstwa, RED NEST

Minety juz prawie 3 tygodnie, naprawde bardzo wspaniate i w cudownym miejscu jakim jest
oczywiscie piekna Walencja. Duzo przez ten kroétki czas sie nauczytam w swoim hostelu,
ktorym jest Red Nest. Wspaniata atmosfera oraz ludzie sprawili ze praca mija tam bardzo
szybko i przyjemnie. Dzigki praktykom w ramach projektu projektu PO WER Hiszpariskie staze
kluczem do sukcesu zawodowego mogtam poznaé nowych ludzi, zwiedzi¢ nowe miejsca
i doswiadczy¢ pracy w innym kraju. Czas spedzony tutaj daje nam wszystkim naprawde wiele
nowych mozliwosci. Poza praktykami w naszych miejscach pracy jezdzimy tez na wycieczki,
na ktérych sie integrujemy i wspaniate spedzamy ten czas. Szczegdlnie zapamietam
wycieczke do Oceanarium i pokaz delfinéw, ktéry strasznie mi sie podobat. Bardzo mito bede
to wszystko wspominac i nigdy nie zapomne czasu spedzonego tutaj. Jeszcze ponad tydzien
nowy wrazen przede mng i juz nie moge sie doczekac¢, poniewaz kazdy dzien spedzony

w Walencji to co$ nowego i cudownego! :)




Joanna Abramowska — klasa Il C, technik kelner,
MERCATBAR

Jestem bardzo zadowolona, Zze wzietam udziat w

projekcie PO WER Hiszpaniskie staze kluczem do

sukcesu zawodowego, poniewaz ucze sie tutaj wielu
praktycznych rzeczy, miedzy innymi nakrywania do stotu
réznymi sposobami, profesjonalnej obstugi klienta w
restauracji nalezgcej do Quique Dacosty, ktérego restauracje posiadajg gwiazdki Michelin.
Przemity zespdt, z ktérg odbywam swéj staz pozwala mi sie czu¢ swobodne. Otwieranie i
nalewanie win to juz dla mnie bardzo prosta sprawa podobnie jak nalewanie piwa. Inni kelnerzy
pokazujg mi jak robi¢ drinki z najlepszych alkoholi. Po za tym praktyka w tak dobrej restauracji
pozwala mi sie rozwija¢ i nabiera¢ doswiadczenia w moim zawodzie. Kiedy mamy czas wolny
spedzamy go wspodlnie. Gramy w gry z nauczycielami i zwiedzamy miasto oraz okolice, ktére
sg przepiekne. Jezdzimy nad piekne morze, ktére jest bardzo ciepte a pogoda pozwala nam
na opalanie sie. Nie zatuje, ze zdecydowatam sie na tak dobry projekt i moge by¢ jego

uczestniczka.

Joanna Walukiewicz — klasa Il A, technik hotelarstwa, MEDIUM HOTEL

Potowa czasu praktyk w ramach projektu PO WER Hiszpariskie staze kluczem do sukcesu
zawodowego juz za mng. To niesamowite, bo jeszcze nie tak dawno, cata podekscytowana

pakowatam sie na wyjazd.

Wowczas wydawato mi sie, ze miesigc, to strasznie dtugo, jednak pochtonieta zdobywaniem
nowego doswiadczenia podczas nauki zawodu w zakresie housekeeping i serwisu
$niadaniowego w Medium Hotel, a przy tym poznawaniu nowych, zyczliwych i szeroko
usmiechnietych ludzi, to tylko kropla w morzu czasu. Kiedy dodam do tego rozne formy
poznawania nowej kultury np. poprzez organizowane przez opiekundéw wycieczki, takze
podnoszenie umiejetnosci zaréwno z jezyka angielskiego jak i hiszpanskiego, czy po prostu
chwile spedzane w gronie pozostatych uczestnikéw, to przywigzanie do uptywajgcych dni

catkowicie znika. Jedynie, czego zaczynam zatowac, to tego, ze doba ma zaledwie 24h.

Bardzo sie ciesze, ze dostatam szanse przyjazdu do Walenc;ji, a takze okazje do tworzenia
wspomnien, ktorymi bede mogta dzieli¢ sie zarowno z kolejnymi praktykantami jak i swoimi

najblizszymi.




Kamila Drozdowicz — klasa Il A, technik hotelarstwa,
PURPLE NEST

Witasnie minety kolejne dni praktyk w Hiszpanii w ramach

projektu PO WER Hiszpariskie staze kluczem do sukcesu

zawodowego. Nie moge uwierzy¢, ze to juz niedlugo

koniec. Nasza Instytucja Przyjmujgca Mobility Projects dat

mi mozliwo$¢ kontynuacji nauki jezyka hiszpanskiego szkole réwniez jezyk angielskiego. W
hostelu Purple Nest, w ktérym pracuje, doznaje codziennie wielu pozytywnych wrazen,
poprzez poznawanie ludzi réznych narodowosci. Ciggle ucze sie nowych rzeczy przy recepcji,
miedzy innymi zrobitam check-in goscia. Juz po pierwszym tygodniu statam sie ekspertem w
przygotowywaniu oraz podawaniu sniadan. Osoby, z ktérymi pracuje sg bardzo cierpliwe,
pomocne i zyczliwe. Kazdy nowy dzien w pracy traktuje jako przygode, podczas ktorej
zdobywam coraz to wieksze doswiadczenie. W wolnym czasie staram sie jak najwiecej
zwiedzaC¢ malownicze miasto, jakim jest Walencja. Mieszkancy sg tutaj bardzo otwarci,
przyjacielscy i gadatliwi. Codziennie widuje mnéstwo rozesmianych, pozytywnie nastawionych
Hiszpanéw. Otoczenie, w ktérym zamieszkuje, petne przepieknych zabytkéw sprawia, ze
kazdego dnia podziwiam architekture tego miasta. Praktyki w Hiszpanii dajg mi nowe
mozliwosci, doswiadczenie w pracy poza granicami Polski, lepszg znajomos¢ jezykdéw obcych

oraz poznanie innej kultury.




