Normatyw surowcowy:

e 7 duzych jaj

e 06 $redniej wielkosci ziemniakow, obranych 1 pokrojonych w cienkie plastry (o
grubosci ok. 0,5 cm)

e 1 cebula

¢ 1 pikantna kietbasa chorizo (150-250 g), rozdrobniona w palcach lub
pokrojona na drobne kawatki

e 150 g jamon serrano pokrojonej w drobne kawatki

e Oliwa z oliwek

e Czarny pieprz i sol




Sposéb przygotowania:

Na duzej patelni podgrzewamy oliwe z oliwek i na Srednim ogniu smazymy ziemniaki,
mieszajac je co kilka minut. Gdy ziemniaki bedg migkkie dodajemy posiekang na
drobne kawatki cebule. Nastepnie dodajemy chorizo i jamon podsmazamy

catos$¢ jeszcze przez chwile, az z kietbasy wytopi si¢ zabarwiony na czerwono papryka
pimenton thuszcz. Do miski whijamy jajka, doprawiamy je solg i pieprzem,
roztrzepujemy widelcem. Do roztrzepanych jajek dodajemy podsmazone ziemniaki z
chorozo i jamonem i cato$¢ mieszamy. Wszystko wlewamy z powrotem na patelni¢ na
ktorej podsmazali$my ziemniaki z cebulg 1 chorizo. Smazymy to na matym ogniu pod
przykryciem przez okoto 8 minut. Odwracamy omlet na drugg stron¢ (przyktadamy do
patelni talerz, po czym energicznie odwracamy i delikatnie zsuwamy tortillg z
powrotem na patelni¢), smazymy kolejne 8 minut. Gotowa tortille ziemniaczang z
chorizo ostroznie przektadamy z patelni na duzy talerz. Przystawka ta smakuje
wysmienicie podana z satatka ze Swiezych warzyw (miks satat z rukolg) oraz
pomidorem.
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