
Projekt PO WER
„Hiszpańskie staże 

kluczem do sukcesu 
zawodowego”

Katarzyna Białas Kl. IIIN 

Technik żywienia i

usług gastronomicznych



Restaurante Contrapunto Les Arts



W restauracji odbywały się różnego 
typu rezerwacje, od niewielkich 
spotkań aż po ogromne wesela



Tapasy



Dania Główne i 

przystawki





Wszystko przygotowywane 
na miejscu, chwilę przed 
podaniem i ze świeżych 

produktów  



Desery



Przygotowywanie rezerwacji…



PRACA







W KUCHNI CZUŁAM SIĘ 
JAK U SIEBIE W DOMU 



Nasze wycieczki…



Wycieczka do MONTENEJOS,  
BIOPARC, OCEANOGRAFIC, PLAŻA, 

GRA MIEJSKA, ROWERY 





Dziękuję za uwagę ;)


