
Projekt PO WER
„Hiszpańskie staże kluczem do sukcesu 

zawodowego”

Bartłomiej Marcinkowski kl. III M 
technik żywienia i usług gastronomicznych



Restauracja Ampar

• współgra z pięciogwiazdkowym hotelem „Hotel Hospes Palau de la Mar ”

• skupia się na daniach kuchni śródziemnomorskiej z naciskiem na walęncjańską

• jest na bardzo wysokim poziomie i ubiega się o gwiazdkę Michelin



Nasi mentorzy



Przekąski

Sandwich con jamon y salmon Atun con negro sesamo

Pallea Valenciana



Potrawy

Croquettas con jamon

Fideua

Atun con salsa fresas



Desery

Sopa de hibiscus

Choco Ampar

Coulant de chocolate



Zwarci i gotowi do pracy 





Wyposażenie kuchni



A w wolnych chwilach…

Cudowna Walencja 



Termy

Oceanografic

Biopark



Dziękuje za uwagę !


