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RESTAURACJA EL AMPAR



KUCHARZE





STARTERY

CROQUETTAS Z 
SZYNKĄ IBERICO

„OSSO BUCO” CON 
PARMESAN

FOIE GRAS GOLD CON CRUMBLE Y KUMQUAT 
MARMELADE



DANIA GŁÓWNE

PAELLA NEGRO

FRESH HAKE FISH WITH CITRUS CRUST, MUSSELS AND 
CAPERS SAUCE

DUCK CONFIT WITH APPLE 
COMPOTE IN A SLIGHTLY 
SHARP DRESSING



BANKIETY

HUMMUS CON 
VERDURAS

SANDWICHES CON 
SERRANO Y TOMATOS

FRUTAS TARTAR



DESERY

Violet Ampar

Choco Ampar

Tatin de mango



CZAS WOLNY 

PLAZA DE TORROS SAGUNTO



MONTENEJOS

Bioparc

Oceanografic



DZIĘKUJĘ ZA UWAGĘ


