Normatyw surowcowy:
e 500 g cukru
e 200 g wody
e 300 g jajek
e 675 g gorzkiej czekolady
e 580 g masta

Zrédlo: zbiory whasne

Sposob przygotowania:

Wybijamy jajka, dodajemy 200 g cukru i miksujemy az otrzymamy gladka
mase. Pozostaty cukier gotujemy z woda. Do otrzymanego Syropu z wody i
cukru dodajemy masto i gorzka czekolad¢. Gotujemy do potaczenia wszystkich
sktadnikow na matym ogniu, a nastgpnie wlewamy cienkim strumieniem do
ubitej wczesniej masy jednocze$nie mieszajac. Calos¢ wylewamy na szeroka
blache (grubo$¢ ciasta ok 1,5 cm) 1 pieczemy z parg 45 min przy 100°C. Po
upieczeniu chtodzimy i1 przechowujemy w lodowce. Gotowy schiodzony deser
kroimy w trojkaty, podajemy z $wiezymi owocami, lodami czekoladowymi i
gruszka w ciescie nalesnikowym.
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