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zdjecie z zasobdw internetowych http://vimeo.com/46783451

SKELADNIKI (na okoto 10 porciji):

e 30 g masta,

e 250 ml wody,

e 200 g maki pszennej,

e 2jajka,

o 2 tyZKi cukru,

e szczypta soli,

e olej do smazenia,

e cukier puder do posypania,
e czekolada do rozpuszczenia i zamaczania gotowych churros.

SPOSOB WYKONIA:

W 250 ml wody rozpusci¢ masto, sol i cukier. Zagotowa¢ do az do catkowitego
rozpuszczenia masta. Wsypac catg ilo§¢ maki i energicznie mieszac¢ drewniang tyzkg
az ciasto bedzie jednolite i bedzie odchodzi¢ od garnka. Doda¢ jedno jajko i catos¢
doktadnie zmiksowaé, doda¢ drugie jako i ponownie zmiksowac.

Olej rozgrza¢ do 180°C. Ciasto przetozy¢ do rekawa cukierniczego i wyciska¢ na
rozgrzany olej. Smazy¢ ok. 2 min na kazdej stronie.

Posypac¢ cukrem pudrem i podawac z rozgrzang czekolads.
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Zdjecie z zasobow internetowych http://labonnebouche.wordpress.com/2011/03/15/churros-con-chocolate/
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