toso$ marynowany
w sangrii i soli

JAKUB KANKA

klasa il i 2013/14
PGE Arena 19.12.2013

SKELADNIKI (na 10 oséb):

e 600 gtososia,

e 100 g mascarpone,

e 120 g pumpernikla,

e 100 g soli,

e 100 ml sangrii,

e 1 gtéwka sataty i koperek do dekoraciji.

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

tososia utozy¢ w naczyniu skorg do dotu. Zasypac solg, rwnomiernie rozprowadzic
i zala¢ sangrig. Odstawi¢ w chtodne miejsce na 12 godzin. Po 12 godzinach
przetozy¢ skoérg do gory i odstawi¢ na kolejne 12 godzin.

Podawa¢ na kawatkach pumpernikla posmarowanego serkiem mascarpone.
Udekorowac satatg i koperkiem.
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