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SKEADNIKI (50 szt.):

e 1 kg maki,

e woda,

e 4 kostki masta,

e 5 tabliczek czekolady,

e 2 serki mascarpone po 500 g,
e 8 jajek,

e cukier puder do smaku.

SPOSOB WYKONANIA:

Przesia¢ make.

Pogrza¢ wode z mastem. Gdy ptyn bedzie niemal wrzgcy zaczynamy dosypywaé
matymi iloSciami przesiang make caty czas intensywnie mieszajgc drewniang tyzka.
Przez pare minut miesza¢ cato$¢ na sSrednim ogniu. Nastepnie odstawiamy do
wystygniecia.

Gdy masa wystygnie zaczynamy dodawac¢ po jednym jajku i intensywnie mieszamy
mikserem. Po dodaniu wszystkich jajek miksujemy jeszcze przez 10 minut.

Na blaszce z pergaminem formujemy ptysie i wstawiamy do piekarnika na 30 min
w temp. 220°C (nie otwieramy piekarnika przez 20 min).

Mascarpone ubijamy z cukrem pudrem az bedzie wystarczajgco stodkie
(w zalezno$ci od preferenciji).

Gdy ptysie bedg upieczone przekrajamy je w potowie i przektadamy ubitym
mascarpone.
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