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Profesjonalny nauczyciel = kompetentny uczen

nr projektu 2016-1-PL01-KA101-024375

projekt realizowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego PO WER

W dniach 14 — 25 maja 2018, w ramach realizacji projektu Profesjonalny nauczyciel
= kompetentny uczen, nauczycielki Zespotu Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich: Anna
Pawelec oraz Elwira Wisniewska wziely udzial w mobilnosci job-shadowing w trzech
szkotach o profilu gastronomiczno — hotelarskich we Wtoszech:

I.1.S. "ENZO FERRARI" w Battipaglii: 14/5/2018 - 16/5/2018

I.P.S.S.A.R.T. "R. Drengot" w Aversie: 17/5/2018 - 21/5/2018

I.1.S.S “Calleri” w Pachino na Sycylii: 22/5/2018 - 25/5/2018

Job — shadowing w szkotach wioskich polegat na obserwacjach lekcji jezyka angielskiego oraz
przedmiotow zawodowych gastronomicznych i hotelarskich prowadzonych metodg CLIL. Szkoty
wprowadzajg elementy metody CLIL przy Scistej wspdtpracy nauczycieli przedmiotéw zawodowych
oraz nauczycieli jezyka angielskiego. Pozwala to uczniom na przyswajanie stownictwa zawodowego w
naturalnym kontekscie i w naturalnych sytuacjach zwigzanych z wykonywaniem czynnosci na danym
stanowisku pracy podczas gotowania, przy sporzadzaniu napojéw, drinkdw czy tez w czasie
wykonywania obowigzkéw hotelarzy.

Poza tym, nauczyciele obserwowali organizacje zajeé¢ praktycznych, ktére réznig sie znacznie od
rozwigzan w polskich szkotach. Zasadnicza réznica: pracownie gastronomiczne przypominajg
prawdziwg kuchnie restauracyjng, w ktérej uczniowie uczg sie gotowac wspdlnie, dzielgc sie
zadaniami, odpowiedzialnoscig za btedy, oraz radoscig za dobrze wykonane zespotowo zadanie. Na
zakonczenie lekcji, uczniowie szykujg serwis i razem siadajg do stotu, na wspadlny positek.

Dodatkowo, niezapomnianym doswiadczeniem byt czynny udziat w zajeciach przygotowywania
prawdziwe] pizzy Margarity, na ktérej dominujg trzy sktadniki, w trzech kolorach: biaty — ser
mozzarella, czerwony — sos pomidorowy oraz zielony — listki $wiezej bazylii. Kolory te symbolizujg
kolory flagi wtoskiej. Nie mniejszym przezyciem byty tez warsztaty przygotowywania wtoskiego
makaronu, ktéry oprdcz réznych ksztattow miat tez rézne kolory a po ugotowaniu koniecznie musiat
by¢ al dente.

Dzieki zaangazowaniu dyrektoréw oraz nauczycieli wtoskich, uczestniczki mobilnosci: p. Pawelec oraz
p. Wisniewska, zostaty zaproszone do fabryki mozzarelli w Battipaglii oraz Aversie, poznajac caty cykl
produkcyjny mozzarelli oraz jej niezwykty smak. Oprdcz tego wizyta w fabryce wina w Pachino na

Sycylii pozwolita nabraé szacunku dla tego wytwornego trunku. W Pachino, nauczyciele mieli tez
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okazje odwiedzi¢ plantacje pomidorkdéw cherry, zwanych tez przez Wtochéw pomidorkami Pachino,
bowiem miejscowos¢ ta stynie z najsmaczniejszych odmian: stodkich i aromatycznych.

Mobilno$¢ job-shadowing to olbrzymie doswiadczenie zawodowe oraz zrdédto inspiracji w pracy
zawodowej nauczycieli — uczestnikdw projektu. Jednoczesdnie, zawigzane zostaty nowe przyjaznie,
ktdre w przysztosci zaowocujg dalszg wspdtpracg w obszarze wymiany doswiadczen, jak i wspotpracy

na zasadach partnerstw strategicznych.



