
                                                                                                            
                    
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Normatyw surowcowy:  

 500g masła 

 400g czekolady    Źródło: Zbiory własne 

 600g cukru 

 8 całych jaj 

 400g mąki pszennej  

 200g orzechów laskowych 

 

Sposób sporządzania: 

Rozpuszczamy masło wraz z czekoladą tak aby połączyły się ze sobą  

i dodajemy cukier i mieszamy. Kiedy masa nam przestygnie, roztrzepujemy jaja, 

przelewamy przez sitko i dodajemy mieszając. Mąkę również starannie 

przesiewamy przez sito łączymy z naszą masą, dosypujemy rozgniecione 

orzechy i wszystko razem dokładnie mieszamy. Ciasto należy piec w 180°C 

przez 18 minut. Ciasto podajemy na ciepło z gałką lodów waniliowych 

delikatnie opruszone kakaem. 
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