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Normatyw surowcowy:

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny

OMiczno-HOT
W GpANSKY

4

400g Jajek
300g Czekolady
240g Maki
500g Masta Zrédto: Zbiory whasne
500g Cukru

Sposob sporzadzania:

Umy¢ 1 wyparzy¢ jajka sprawdzi¢ ich swiezos¢, wbi¢ do miski nastepnie dodac
cukier 1 ubi¢. Przesia¢ make doda¢ do masy 1 doktadnie wymiesza¢. Masto z
czekoladg rozpusci¢ w kapieli wodnej, ostudzi¢ 1 doda¢ do masy oraz
wymiesza¢. Przygotowac blache, wytozy¢ papierem 1 wyla¢ mas¢ do blachy.
Piec przez 18 min w 180°C. Po wyciagni¢ciu z piernika przyprasowaé drugg
blachg az do ostygnigcia.

Podawac z bitg $§mietang z mascarponem, kruszonkg czekoladowa, sola
cytrynowa, sosem czekoladowym i §wiezymi truskawkami oraz ptatkami roz.

Sylwia Krause Klasa 3 N — “Restaurante Contrapunto les arts”

wnie Valenciana



