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Marynowana wieprzowina z czerwonym pesto, parmezanem i emulsja
Z czosnku

Skladniki:

180 gr-wieprzowiny
20 gr-czerwonego pesto
15 gr-emulsji z czosnku

20 gr-ziemniakow

Wykonanie:

1. Migso wysmazy¢ na goragcym oleju z kazdej strony a nastepnie wlozy¢ do
piekarnika na 7 min w temp 200°C.

2. Ziemniaki wlozy¢ do frytkownicy.

3. Przygotowac pesto.

4, Talerz posmarowa¢ emulsjg z czosnku.

5. Gotowe migso nacigé nozem a nastepnie utozy¢ na talerzu i przyozdobic

ziotami.
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Brownie

Skladniki:
8 jajek
250 gr cukru

250 gr masta
150 gr czekolady

120 gr maki

Sposob przygotowania;

1. Masto rozpusci¢ z czekolads.

2. Wybic jaja.

3. Potaczy¢ wszystko w jednolita masg.
4. Piec przez 15 min w temp 200°C.

5. Schtodzi¢ ciasto.

4. Podawa¢ z dowolng polewa.
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