W dniu 16.12.2013 miało miejsce ważne wydarzenie, jakim było podsumowanie projektu LdV „Smaki Hiszpanii, smak sukcesu”. Jest to pierwszy projekt finansowany ze środków Komisji Europejskiej realizowany przez Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich w Gdańsku. 

W projekcie wzięło udział łącznie 34 uczniów klas trzecich o profilu technik hotelarstwa (13 uczniów), technik obsługi usług gastronomicznych (4 uczniów), kelner (3 uczniów) i kucharz (14 uczniów). Wszelkie informacje o realizacji projektu zawarte są w zakładce projektu na stronie internetowej szkoły. 

W konferencji wzięli udział członkowie Dyrekcji, Zespół Projektowy, uczestnicy projektu i zaproszeni pracodawcy i pracownicy z zakładów gastronomicznych 
i hotelarskich Gdańska i okolic: 

1. PGE Arena – szef kuchni p. Łukasz Lewandowski,

2. Restauracja Bowke – właściciel p. Kaleński wraz z szefem kuchni,

3. Hotel Mercure “Stare Miasto” – manager, p. Tanowska,

4. Restauracja “U Jakuba “ – właściciele państwo Mizera,

5. Restauracja Włoska – szef kuchni, p. Grzegorz Nakrajnik,

6. Restauracja „Zielona Papuga” – właściciel p. Anna Jerema Żyżun,

7. Stowarzyszenie Kucharzy Polskich – p. Krzysztof Wierzba.

Członkowie Zespołu Projektowego zaprezentowali organizację i etapy realizacji projektu:

1. Koordynator i opiekunka pierwszej grupy wyjazdowej – Anna Pawelec – ideę projektu, okoliczności powstania, wizytę przygotowawczą i akcję informacyjną, 

2. Beata Stanisławska – rekrutację do projektu,

3. Opiekunka drugiej grupy wyjazdowej – Elwira Wiśniewska – przygotowanie 
językowo-pedagogiczno-kulturowe w trakcie ferii zimowych,

4. Opiekunka drugiej grupy wyjazdowej – Renata Król-Klusek – aspekty zawodowe i realizację programu stażu,

5. Opiekunka pierwszej grupy wyjazdowej – Ewa Laskowska – program kulturoznawczo – pedagogiczny w trakcie stażu,

6. Koordynatorka – Anna Pawelec – upowszechnianie rezultatów projektu, podsumowanie i podziękowanie wszystkim zaangażowanym w powstanie 
i realizację projektu (p. Dyrektor Wiesławie Bromber, p. kierownik szkolenia praktycznego – Elżbiecie Kaczmarskiej), wychowawcom i nauczycielom przedmiotów zawodowych, uczestnikom projektu i nauczycielom zaangażowanym w organizację konferencji (p. Annie Hołowienko i Annie Ziuzi). 

Wybrani uczniowie zaprezentowali przygotowane prezentacje multimedialne, 
z których mogliśmy dowiedzieć się w jakich zakładach odbywali staż oraz jak wyglądała realizacja programu kulturoznawczego. Swoje prezentacje przedstawili:

1. Jakub Kanka z klasy III i i Aleksander Korda z klasy III d – restauracja La Fabula, 

2. Natalia Gzella (Hotel Molinos) i Klaudia Kamińska (Hotel Palacio de Santa Ines)  z klasy III a, 

3. Monika Műller z klasy III m – restauracja La Fabula (sala konsumencka),

4. Adrianna Puzio (restauracja Saffron I) i Daniel Stanek (restauracja Saffron II) z klasy III i,

5. Beata Nowaczyńska i Marta Maliszewska z klasy III a – Hotel Casa,

6. Dariusz Laskowski (Restauracja Palladar) i Adrian Kotkowski (Restauracja Oleum) z klasy III i.

Uczestnicy projektu zaprezentowali swoje umiejętności nabyte w trakcie stażu zagranicznego w zakładach gastronomicznych i hotelarskich Grenady, w regionie Andaluzji w Hiszpanii. 

Uczniowie odbywający staż w hotelach zaprezentowali swoje umiejętności zawodowe i językowe (język angielski i hiszpański) w krótkich scenkach hotelowych:

1. Klaudia Polewska i Martyna Szuster z klasy III a w scence meldowania do hotelu,

2. Magdalena Papellbaum, Natalia Budzińska i Marta Kałużna z klasy III b - scenka w restauracji hotelowej,

3.  Beata Nowaczyńska, Marta Maliszewska i Nikita Hryniewicz z klasy III a w scence z zażaleniem,

4. Magdalena Żelazko i Nikita Hryniewicz z klasy III a w scence w restauracji hotelowej,

5. Marzena Langowska i Magda Szamotulska z klasy III a w scence z wymeldowaniem gościa,

6. Klaudia Kamińska i Natalia Gzella z klasy III a w scence dotyczącej meldowania gościa.

Uczniowie odbywający staż w restauracjach zaprezentowali potrawy do degustacji: 

1. Tortilla de patatas - Adrian Kotkowski, Michał Chojnacki 3i,

2. Hojaldre rellos con crema & Perlas de olivia - Dariusz Laskowski, Daniel Stanek 3i,

3. Churros - Jolanta Jezierska, Katarzyna Niska 3i,

4. Arroz con leche  Adrianna Puzio, Dominika Siniewicz 3i,

5. Gaspacho - Michał Hinc 3i,

6. Ravioli - Sowulewski Łukasz 3i,

7. Plato clásico La Fábula - Dominik Jadeszko, Jakub Kanka 3i,

8. Gambas con ajo - Krzysztof Borowski 3d, 

9. Ajilimojili - Aleksander Korda 3d, 

10. Paella - Natalia Pietras 3m.  

Uczennice Agnieszka Opiela, Monika Műller z klasy III m, Sandra Ciołek i Sara Zielińska z klasy III c przedstawiły niezwykle widowiskowy pokaz obsługi synchronicznej gościa w sali konsumenckiej, którego Monika i Sandra miały okazję nauczyć się podczas stażu w restauracji La Fabula. 

Uczniowie: Klaudia Polewska z klasy III a i Jakub Kanka z klasy III i dokonali podsumowania stażu ze strony uczestników przedstawiając korzyści płynące z niego dla nich jako uczniów, młodych ludzi i przyszłych pracowników. 

Uczestnicy projektu otrzymali, wręczone przez Dyrektora Szkoły zestawy dokumentów potwierdzających udział w projekcie:

· certyfikat wydany przez firmę partnerską w projekcie – Europroyectos LdV,

· referencje z zakładu pracy,

· świadectwo ukończenia kursu języka hiszpańskiego zawodowego, 

· świadectwo ukończenia kursu języka angielskiego zawodowego. 

Dokument Europass Mobilność potwierdzony przez zakłady pracy i Krajowe Centrum Europass zostanie wręczony uczestnikom w późniejszym terminie. 

W krótkim programie artystycznym mogliśmy usłyszeć Agnieszkę Opielę z klasy III m i gościnnie Annę Mielewczyk z klasy III d w piosence Nelly Furtardo „Manos al Aire” oraz Monikę Műller z klasy III m i Dariusza Laskowskiego z klasy III i zobaczyć  w południowych rytmach tańca cha cha. 

Konferencję prowadzili uczestnicy projektu Beata Nowaczyńska z klasy III a oraz Dominik Jadeszko z klasy III i. 

Uczestnicy projektu podziękowali Dyrekcji, koordynatorowi i opiekunom grup wyjazdowych za całość tego przedsięwzięcia. 

Konferencja była podsumowaniem działań związanych z realizacją projektu „Smaki Hiszpanii, smak sukcesu” natomiast działania upowszechniające będą nadal trwały. 

Projekt spotkał się z uznaniem zaproszonych pracodawców i mamy nadzieję, że zaowocuje to dalszą współpracą szkoły z zakładami pracy. 

Zdjęcia z konferencji wkrótce ukarzą się w galerii na stronie internetowej szkoły oraz w galerii projektu. 
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