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Portolito Centro



Swój staż w ramach projektu Erasmus+
odbyłam w restauracji Portolito Centro w
samym centrum Walencji. Restauracja jest
częścią zespołu Grupo Portolito i słynie z
Tapas oraz pozytywnej atmosfery, której
można doświadczyć nie tylko przy samym
delektowaniu się kuchnią hiszpańską, ale
też przy wydarzeniach kulturalnych oraz
muzyce na żywo

PORTOLITO CENTRO



SIEĆ RESTAURACJI

Tak jak wcześniej napisałam
Portolito Centro to tylko część
grupo Portolito. A dlaczego?
Restauracja ma parę zakładów,
których nazwa wywodzi się od
tego, gdzie się znajduje dany
zakład.
Po co to wszystko? Żeby
zapewnić komfort gościom, którzy
zamieszkują w różnych częściach
miasta. 



Restauracja Portolito Centro oferuje szeroki wybór
zakąsek, dań i deserów kuchni hiszpańskiej,
śródziemnomorskiej. Zwracają też szczególną
uwagę na gości, którzy preferują dania kuchni
wegetariańskiej, stąd w menu można znaleźć
wiele pozycji niezawierających mięsa. Kilka
propozycji oferowanych przez kucharzy można
wyszczególnić poprzez to jak cieszą się
popularnością i nie pozostawiają z obojętnością
żadnego gościa.

MENU



VIEIRAS A LA
PARRILLA ENSALADILLA

RUSA
PATATAS
BRAVAS



PAELLA

Paella to jedno z najbardziej
kultowych dań kuchni hiszpańskiej,
pochodzące z regionu Walencji. Jest
to aromatyczna potrawa na bazie
ryżu, szafranu, oliwy z oliwek oraz
różnorodnych dodatków, takich jak
mięso, owoce morza i warzywa.
Tradycyjnie przyrządza się ją na
szerokiej, płytkiej patelni (zwanej
paellera) na otwartym ogniu.



MOJE OBOWIĄZKI

Pracowałam na stanowisku na kuchni zimnej,
a do moich obowiązków należały: 
obróbka wstępna wraz z rozdrabnianiem owoców,
warzyw, owoców morza i drobiu, przygotowywanie
zakąsek tzw. Tapas 
(m.in Ensaladilla Rusa, Tartar de Atun)
przygotowywanie, wykańczanie i dekorowanie
deserów (m.in Flan, Tiramisu) oraz dbałość o
czystość stanowiska przed i po pracy. Na tym
stanowisku nauczyłam się wielu przydatnych
umiejętności praktycznych. Nowe przepisy i techniki
przygotowań poszerzyły moją dotychczasową
wiedzę w temacie gotowania



LAS FALLAS
W Hiszpanii byliśmy akurat podczas
najpopularniejszego okresu zwanego
Las Fallas. Jest to festiwal ognia, sztuki i
dźwięku - najbardziej spektakularny święto,
które trwa prawie cały miesiąc, a jego celem
jest przywitanie wiosny. Hiszpanie robią to
bardzo hucznie, ponieważ wtedy w mieście
można spotkać mnóstwo orkiestr, zobaczyć
pokazy fajerwerek (w tym codziennie
Mascleta), obejrzeć ogromne rzeźby Las Fallas
(od których bierze się nazwa święta), a także
poźniejsze ich palenie zwane La Crema. 



Mascletà to tradycyjny, niezwykle huczny
pokaz pirotechniczny, który jest nieodłącznym
elementem hiszpańskiego święta ognia 
Las Fallas w Walencji. 
Odbywa się codziennie o godz. 14.00 w
centrum Placa de Ajuntament.
Mogłam być tam obecna codziennie, ponieważ
grupo Portolito zajmowała się bufetem dla
gości, którzy przybywali oglądać to
wydarzenie z wysokości balkonu biura
Portolito na placu.

BALCÓN MASCLETÀ
CON BUFFET



ALTEA 
 Altea to urokliwe, białe miasteczko z

artystyczną atmosferą, wąskimi
uliczkami i widokiem na Morze

Śródziemne, doskonałe na spokojny,
kulturalny wypoczynek.



CALPE

Calpe to nadmorskie miasto słynące
z imponującej skały Peñón de Ifach i

pięknych plaż, idealne dla
miłośników przyrody i aktywnego

wypoczynku.



OCEANOGRÀFIC VALENCIA
Oceanarium w Walencji jest

największym oceanarium w Europie.
Mieliśmy możliwość zobaczyć wiele

gatunków zwierząt żyjących w
oceanie m.in meduzy, rekiny,

krokodyle, pingwiny, a także pokaz
delfinów.



CZAS WOLNY
W czasie wolnym po pracy
najczęściej można było mnie spotkać
w parkach - czasem była to Turia, a
czasem mniejsze parki. Park Turia był
kiedyś korytem rzeki, ale ze względu
na niszczycielskie powodzie
zamieniono je w park. Jego odległość
to aż 9 kilometrów i przecina całą
Walencję. Co więcej - ten park jest
nazywany sercem miasta.



ARCHITEKTURA
W Walencji bardzo
urzekła mnie też
architektura, to jak
większość budynków czy
to z zewnątrz, czy
wenątrz była
zaprojektowana w
detalach. Były to
głównie budynki w
centrum ale też kościoły 



PODSUMOWANIE
Podsumowując moją całą przygodę z projektem
Erasmus, był to dla mnie czas bardzo
wartościowy. Doświadczyć powinien tego
każdy, gdyż projekt i praca w nowym miejscu i
kulturze poszerza horyzonty. Ja w zawodzie
kucharza w restauracji Portolito nauczyłam się
pracy pod presją czasu, ale także zwiększyłam
swój poziom komunikacji zarówno z użyciem j.
hiszpańskiego jak i bez niego. Bardzo doceniam
szansę na rozwinięcie się w zawodzie i poznanie
tylu sympatycznych ludzi.
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