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PODSUMOWANIE STAZY W HISZPANII,
ERASMUS+ W ZESPOLE SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH

W dniu 24.05.2024 w naszej szkole odbyto si¢ uroczyste podsumowanie zagranicznych stazy
zawodowych w ramach projektu Erasmus+ 2023-1-PL01-KA121-VET000128322. 17
uczestniczek 1 uczestnikéw naszego projektu miato okazje przygotowac i pokaza¢ nabyte
umiejetnosci kulinarne 1 hotelarskie. Gosciliémy szerokie grono zaproszonych oséb wsrod,
ktérych byli obecni przedstawiciele Urzedu Miasta, Gdanskiego Centrum Ustug Wspdlnych,
Pomorskiego Centrum Ksztatcenia Nauczycieli, Srodowiska branzy gastronomicznej 1
hotelarskiej, absolwentow i beneficjentéw programu Erasmus+ i jego wezesniejszych edycji,
rodzice naszych uczestnikow i uczestniczek.

Podczas spotkania goscie poznali poszczeg6lne etapy realizacji projektu, miejsca odbywania
stazy oraz towarzyszacy stazom program kulturowy. Wybrane uczestniczki i uczestnicy
podzielili si¢ swoimi wrazeniami z odbytych stazy oraz opowiedzieli o sporzadzanych
potrawach, wykonywanych zadaniach i nabytych umiejetnosciach. Uczennice klas
hotelarskich przedstawity filmiki, na ktérych pokazaty sposob Scielania t6zka metoda
francuska oraz parzenie kawy. Byt tez pokaz live cooking, a w roli gldwnej wystapity
krewetki.

Najwazniejszym punktem spotkania byto uroczyste wregczenie uczestniczkom i uczestnikom
przez panig dyrektor Ann¢ Krotki dokumentow potwierdzajacych nabyte umiejetnosci. Byly
to certyfikaty z odbytego stazu, europejski dokument Europass w dwdch wersjach
jezykowych, referencje z zaktadow pracy, certyfikat z jezyka hiszpanskiego zawodowego.

nastepnie udaliSmy si¢ do sali bankietowej, gdzie mogliSmy skosztowa¢ potraw
przygotowanych przez uczestniczki i uczestnikow projektu z klas technik zywienia 1 ushug
gastronomicznych. Na stotach znalazly si¢: croquetas do jamon, croquetas do pollo, morcilla
con cebolla y manzana, grzanka z sosem i kalmarem, gazpacho, huevos rotos, calamar a la
plancha, ensalada rusa, ensalada valenciana. Preferujacy stodkie smaki mogli degustowac:
tarta de abuela, crema de naranja, arroz con leche, churros, tarta de manzana, leche frita,
postre de chocolate, ensaimadas.

Projekt Erasmus+ 2023-1-PL01-KA121-VET000128322 to juz dziewiaty projekt stazy
zagranicznych realizowany ze Srodkow Komisji Europejskiej a drugi w ramach otrzymanej
akredytacji na lata 2021-27, ktéra zapewnia nam otrzymywanie srodkow finansowych do
roku 2027 na szkolenie zagraniczne uczennic i uczniow naszej szkoly. Doswiadczenie
zawodowe, jakie moga zdoby¢ w zagranicznych zaktadach pracy otwiera drzwi na lokalnym i
europejskim rynku pracy. Nie tylko z powodu umiej¢tnosci zawodowych, ale réwniez
spotecznych i jezykowych. Kolejna grupa naszych stazystow wrocita zadowolona i chorem
twierdzi, ze chcieliby powtérzy¢ to doswiadczenie oraz polecajg je wszystkim, ktorzy sa
otwarci na nowe wyzwania.
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