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FONDANT DE CHOCOLATE
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e Jajka, 12 szt.

e Gorzka czekolada 72%, 600g
e Masto, 600g

e Cukier biaty, 720g
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Zrodto: Wiasne

Przygotowanie:

e W16z czekolade 1 masto do piekarnika nagrzanego na 65 stopni, az si¢ roztopi i uzyska catkowicie
jednorodng masg.

e Majac jajka w temperaturze pokojowej, polacz je z cukrem i ubijaj recznie trzepaczka, az si¢ spienia.

e Doda¢ czekoladg i rgcznie napowietrzaé, az pojawia si¢ babelki.

e  Wypehnij okragte foremki silikonowe do gory 1 piecz w temperaturze 180 stopni przez 12 minut bez
termoobiegu.

e Podawac¢ z gatka lodow waniliowych i posypac ciastkiem czekoladowym
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PATATA, HUEVO Y JAMON

Normatyw surowcowy:

e Jajko sadzone, 2 sztuki
e Ugotowane ziemniaki (talarki), 220g
e Szynka serrano, 70g

Zrédto: Wiasne

Przygotowanie:

e Usmaz jajka na giebokim oleju.
e U6z gorace ziemniaki na talerzu, posél ziemniaki

® 2 jajka potdz na ziemniaki, przykryj szynka i lekko opal palnikiem szynke.

Jakub Plichta, klasa 2M, technik zywienia i ustug gastronomicznych, RESTAURANTE MALA HIERBA
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