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Podróż do Hiszpanii
Przygodę zaczęliśmy na 
lotnisku w Gdańsku, skąd 
lecieliśmy do Amsterdamu. 
Tam też mieliśmy 
przesiadkę i zmierzaliśmy 
prosto do Walencji.



Portolito Centro
Swoją praktykę 
odbyłam w 
restauracji Portolito 
Centro, w centrum 
Walencji, zaraz przy 
placu ratuszowym 
"Plaça de 
l'Ajuntament".



W trakcie pracy w kuchni 
poznałam tajniki kuchni 
hiszpańskiej, udoskonaliłam 
swoje umiejętności 
kulinarne i utrwaliłam 
wiedzę teoretyczną.
Współpracownicy 
byli bardzo serdeczni, 
uśmiechnięci i zawsze 
skorzy do pomocy co było 
naprawdę pokrzepiające i 
zachęcające do dalszej 
pracy.



Ensaladlla rusa Mousse de fresas

Macedonia



Carrot cake con 
crema mandarina

Arroz al horno 
traditional valenciano

Flan de queso con confitura Tartar de atun rojo

Fideua con calamar

Fideua de figatell con 
langostinos

Tarta casera de la 
abuela



Carpaccio de tomate rosa

Crema catalana

Lasana de boletus y 
hortalizas

Carrillera de 
cerdo

Raviolis con trufa

Arroz al horno traditional
valenciano

cesta crujiente con 
salteado



Czas wolny
Po pracy najczęściej 
szliśmy do parku w Turii 
i zażywaliśmy piękna 
tego miejsca.
Próbowaliśmy różnych 
smaków 
hiszpańskiej  kuchni i 
oglądaliśmy rzeźby w 
okolicy.



Mieliśmy okazję 
uczestniczyć 
w  święcie Las 
Fallas, więc 
masclety i figury 
porozstawiane w 
całym mieście były 
na porządku 
dziennym.



Wycieczki
Całą grupą 
zobaczyliśmy na własne 
oczy miasteczko Calpe, 
Altea i Peniscola. Były to 
urokliwe nadmorskie 
miasteczka ze ślicznymi 
widokami i ciekawymi 
zabytkami 
oraz atrakcjami.





W ostatnim tygodniu 
mieliśmy przyjemność 
zagościć w 
Oceanographic z 
niesamowitymi 
stworzeniami.





Podsumowanie
Miesiąc kształtującej mobilności w Walencji 
uznaję za naprawdę udany i jestem wdzięczna 
pani Ani Pawelec, która koordynuje projektami, 
Pani Karolinie z Educa Project i panią Elwirze 
W. i Ewie L. za wytrwałe czuwanie nad nami. 
Było to najbardziej wartościowe doświadczenie 
w moim życiu, które jeszcze bardziej popchnęło 
mnie w stronę gastronomii.
Polecam projekt osobom nie bojących się 
wyzwań i otwartych na nowe i niełatwe 
sytuację. Osobom chcących wyciągnąć z 
naszej szkoły jak najwięcej i nie osiadających 
na laurach, chcących ciągle się rozwijać.



ŹRÓDŁA:

-Własna galeria zdjęć
-Zdjęcia reszty uczestników
-Strona internetowa ZSGH w Gdańsku
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