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Klaudia Andrzejczyk kI Il B, hostel GRANADA INN, technik hotelarstwa

Po dwodch tygodniach pobytu w Hiszpanii i praktykach w hostelu "Granada Inn"
zauwazytam swoéj rozwoj pod wzgledem zawodowym jak i na ptaszczyznie spoteczno-
kulturowej. Mimo moich obaw zwigzanych z hostelem a przede wszystkim tym, ze zostatam
przydzielona do niego bez osoby z naszej grupy ciesze sie ze tak wtasnie sie stato gdyz
zostatam "wrzucona na gtebokg wode" i miatam szanse zobaczyé ze potrafie sobie poradzi¢
w takiej sytuacji, z fatwoscig przyszto mi takze przetamanie bariery jezykowej co na pewno
bedzie pomocne w przysztosci. Wielkim atutem tego miejsca jest mitody przyjaznie
nastawiony personel chcgcy abym wyniosta z tych praktyk jak najwiecej doktadnie ttumaczgc
mi zadania ktére mam wykonac i dopuszczajgc mnie do wszystkich dziatdw wystepujgcych
w obiekcie. W czasie tych dwéch tygodni zdgzytam juz odby¢ praktyki na recepcji jak
i w dziale housekeepig co pomogto mi poznac zaleznos¢ miedzy tymi dziatami, zagtebi¢ sie
W organizacje pracy w tym obiekcie , a takze pozna¢ obowigzujgce w nim zasady.

Podczas pracy w recepcji miatam okazje zaznajomic¢ sie z programem komputerowym
YieldMasters2016 ~ wykorzystywanym do obstugi goscia w tym obiekcie, a nawet
samodzielnie przeprowadzi¢ procedure check-out juz w pierwszym tygodniu mojego pobytu.
Jednym z moich zadan byto takze ttumaczenie gosciom atrakcji w miescie na mapie dzieki
czemu sama zaznajomitam sie z wieloma ciekawymi miejscami godnymi odwiedzenia
w czasie wolnym oraz lepiej poznatam miasto dzieki czemu poruszanie sie po nim nie
stanowi dla mnie wiekszego problemu. Podczas czasu spedzonego z grupg utwierdzitam sie
w przekonaniu, ze lubie pracowa¢ w zespole i zaréwno podporzadkowanie sie jak
i zarzgdzanie ludzmi nie stanowi dla mnie problemu. Odkrytam w sobie réwniez duze
poktady cierpliwosci i pokory z czego bardzo sie ciesze. Mysle, ze caty ten pobyt moge
traktowac zaréwno jako mozliwos¢ poznania zawodu od jego praktycznej strony ale tez jako
test na odpowiedzialnos¢, samodzielnos¢ i maty wstep w doroste zycie, mysle, ze dobrze
sobie z tym radze i ciesze sie, ze mam szanse przekonac¢ sie o tym witasnie tuta;.

Natalia Mokwinska, kl Il B, Palacio de Santa Inez, technik hotelarstwa

Po uptywie 2 tygodni w Hiszpanii moge powiedzie¢, ze ten wyjazd jest spetnieniem
moich marzen i ambicji. Spetnit wszystkie moje oczekiwania a nawet dat mi wiecej. Dat mi on
nie tylko doswiadczenie zawodowe jak i zyciowe. Nauczytam sie tutaj otwartosci do ludzi,
samodzielnosci, jestem zdecydowanie bardziej pewna siebie. Mam rowniez okazje do
szkolenia swoich umiejetnosci jezykowych, poniewaz codziennie mam do czynienia jezykiem
angielskim i hiszpanskim w ich zywych odstonach a nie tylko ksigzkowych. Nauczytam sie
odpowiedzialno$ci sama za siebie, ten wyjazd dobrze wptyngt na moj rozwdj intelektualny.




W hotelu Palacio de Santa Inez czuje sie wspaniale, atmosfera jest
bardzo mita, ludzie cudowni. Praca w hotelu pomogta mi przetamac ol
bariere jezykowg oraz pozwolita nabraé dystansu do samej siebie, GASTRg ;;fg;;;:g?; RSKICH
moge tam wykazagé, ze jestem osobg chetng do pracy co staram sie W GDANSKU
ujawnia¢ na kazdym kroku, ten hotel pomogt mi otworzy¢ sie na

bezinteresowng pomoc innym i z duzo wiekszg checig do tego podchodze. Ten wyjazd jest
spetnieniem moich wszelkich oczekiwan, wiele sie juz nauczytam a naucze sie jeszcze
wiecej.

Angelika Pawlowicz kl Il B 2015/16, Hotel Girasoles, technik hotelarstwa

Staz, w ktérym aktualnie biore udziat na pewno pomégt mi nauczy¢ sie wielu
przydatnych i ciekawych rzeczy. Dzieki niemu nabytam nowe umiejetnosci, doswiadczenie
oraz miatam okazje  tutejszg kulture, ludzi i ich zwyczaje. Do poznanych zwyczajow
mieszkancow z pewnoscig mozna zaliczy¢ ,sjesty”. Dla nas niepojete bytoby przerywac
naszg prace w potowie dnia na kilka godzin po czym wréci¢ do niej jakby nigdy nic
i kontynuowac swoje zajecia. Hiszpanie wiasnie tak robig i z tego co zaobserwowatam, taki
tryb pracy jest dla niech catkowicie normalny.

Jedli chodzi o umiejetnosci nabyte przez prace, moge do nich zaliczy¢
systematycznos¢. Podczas stazu musimy regularnie uzupetniaé¢ dzienniczek praktyk. Nalezy
opisywa¢ w nim kazdy dzien spedzony w pracy. Pare razy zapominatam o regularnych
wpisach, co kohczyto sie pisaniem wieczorami na ostatnig chwile. Dalej mam z tym problem
ale staram sie nad tym pracowaé. Jedng z kolejnych rzeczy jakich nauczytam sie dzieki
pracy jest samodzielnosc¢. Przez pierwsze dni stazu byty dawane mi doktadne instrukcje,
a wszystkie wykonywane przeze mnie czynnosci odbywaty sie pod okiem personelu. Potem
musiatam sama organizowa¢ sobie prace, wiedzie¢ co w danym momencie powinnam
zrobié.

Kilka razy goscie podchodzili do mnie z problemem ktéry musiatam rozwigza¢ sama,
na dodatek w jezyku hiszpanskim. Z tym wigze sie tez nastepna korzys¢ jaka wynikta z pracy
w hotelu ,Girasoles” mianowicie obcowanie z zywym jezykiem hiszpanskim. Lekcje tego
jezyka w szkole na pewno nie poszly na marne, ale tez nie wyobrazam sobie funkcjonowania
w tym kraju bez umiejetnosci komunikowania sie w jezyku angielskim. Jest to na pewno
bardzo pomocne, gdyz w pracy czesto napotykam osoby, ktore postugujg sie jezykiem
angielskim. Komunikowanie sie w obcym jezyku z pewnos$cig dodaje odwagi, przetamuje
bariery.

Jezeli chodzi o sam pobyt w Granadzie, to nauczyt mnie on m.in. radzenia sobie ze
stresem. Mieszkamy w pokoju w szeS¢ osob a catg grupg jest nas 17 osob i nie zawsze sie
ze sobg zgadzamy. W chwilach gdy emocje biorg gore nad stowami lepiej nie mowic¢ nic.
Warto pewne kwestie zostawiC dla siebie i przytakng¢ niz powiedzie¢ przystowiowe ,dwa
stowa za duzo”.

Podsumowujgc, wyjazd w to malownicze miejsce jest nie tylko okazjg do nabycia
doswiadczenia zawodowego, ale stanowi tez (przynajmniej dla mnie)wartosciowg szkote
zycia. Uczymy sie tutaj nie tylko jak obstuzy¢ gosci hotelowych, ale tez postepowania w
trudnych sytuacjach i radzenia sobie z przeciwno$ciami.




Sandra Plichta kl Il B, Hotel Triunfo, technik hotelarstwa

Udziat w projekcie Erasmus plus jest dla mnie wielkg szansg

zyciowg, poniewaz taki wyjazd zdarza sie raz na cate zycie. Jestem EUROPROYECTOS
ogromnie szczesliwa, ze to wkasnie ja mam okazje w nim uczestniczy¢, ze zostatam wybrana
z posréd wielu innych chetnych osob, ktére rownie mocno jak ja starali sie o miejsce w tym
projekcie. Lecz liczba miejsc byta bardzo ograniczona. To doswiadczenie dato mi duzo wiary
w siebie i w to, ze jestem ponad przecietna. Dostrzegtam w sobie zawzietos¢ w dazeniu do
celu, chodzgc systematycznie na =zajecia oraz spotkania, uczac sie regularnie do
sprawdzianéw. Staz w Granadzie to wyjazd dajgcy mi mozliwos¢ poznania siebie i
usamodzielnienia. Jest to moj pierwszy wyjazd z dala od rodziny ktérg bardzo kocham, jest
to réwniez sprawdzian jak ja zachowuje sie
w odmiennym otoczeniu i czy to, ze mam 18 lat na prawde sprawia, ze jestem osobg
odpowiedzialng.

Dzieki temu, ze mieszkam tutaj w jednym domu z takg iloscig oséb nauczytam sie
zy¢ w grupie chociaz kazdy z nas ma inny charakter, wstajemy na rézne godziny do pracy,
o innych godzinach ktadziemy sie spac itp. Nauczytam sie tez tego, ze czasem lepigj jest
milcze¢ niz powiedzie¢ o kilka stow za duzo by sie nie ktdci¢ i nie psu¢ atmosfery w domu.
Mysle, ze mam ogromne szczescie, ze ten czas za granicg spedzam z tak wspaniatymi
ludzmi jak moja grupa, potrafimy sobie pomoc, zorganizowaé sie, wspdlnie podjgé decyzje.
Staz w hotelu "Triunfo" daje mi mozliwos¢ porozumiewania si¢ w ojczystym jezyku
Hiszpanéw i doskonalenia tego jezyka. Nie da sie unikngé rozmowy w jezyku angielskim lecz
gdy oby dwie mozliwosci zawodzg spokojnie radze sobie poprzez gestykulacje na co wptywa
takze usposobienie ludzi z ktérymi pracuje, ich wspaniatemu podejsciu do zycia, usmiechu
na twarzy praca w hotelu staje sie o wiele milsza i tatwiejsza. W ciggu tych dwoch tygodni
mogtam poznaé¢ kulture hiszpanskg i sprébowac tradycyjnych potraw miedzy innymi paella,
pionnono czy chorizo. Zobaczytam wiele zabytkoéw, rowniez tych unikalnych znajdujgcych
sie na liscie UNESCO. Wszystkie te wspomnienia zostang we mnie do konca zycia a ja
bede mogta w przysztosci zaszczepic ich czgstke moim dzieciom. Ciesze sie z wyjazdu, bo
wyjezdzajgc za granice z mojg rodzing nie mogtabym pozwoli¢ sobie na te wszystkie
udogodnienia za co jestem wielce wdzigczna projektowi oraz jego organizatorom
i nauczycielom.

Kamila Stacewicz , kl Il B, Hotel Capitel Nazari, technik hotelarstwa

Po dwéch tygodniach spedzonych w Hiszpanii w hotelu "Capitel Nazari" moge
stwierdzi¢ ze zdobytam nowe przydatne umiejetnosci nie tylko zawodowe ale i spoteczne.

Pierwsze dni pracy byty bardzo stresujgce. Obawiatam sie bariery jezykowej. Okazato
sie jednak, ze wspofpracujemy na Sniadaniach z panig imieniem Maria. Jest bardzo
wyrozumiata i sympatyczna. Umiemy sie komunikowa¢ mimo, iz méwi tylko w jezyku
hiszpanskim. Pokazuje niedopowiedzenia gestami, uczy nas takze nowych stowek
przydatnych w naszej pracy. Obowigzuje nas schludny i czysty wyglad podczas praktyk
zazwyczaj sg to czarne spddnice za kolana bgdz spodnie oraz podkoszulka. Nie boje sie
komunikowa¢ z gosémi hotelu. Kiedy pytajg o znalezienie jakie$ potrawy w bufecie chetnie
stuze pomocg. Poranne wstawanie jest czasem wyzwaniem, lecz tu jestem odpowiedzialna.




Wiem, ze w pracy nie ma wymowek i nikogo nie bedzie obchodzi¢ ze
np. boli mnie gtowa. To moja praca i musze by¢ juz samodzielna.
Wiem jasno co w pracy nalezy do moich obowigzkoéw. Staram sie
wykonywa¢ wszystko doktadnie oraz wedtug poleceh Marii. Chetnie
poznaje réwniez caty personel hotelu. W miare mozliwosci nawigzuje
kontakt z kazdg osobg z kazdego dziatu.

Bedgc w domu ze wszystkimi uczestnikami projektu nauczytam sie wiecej cierpliwosci
i tolerancji w stosunku do innych. Mam rodzenhstwo, wiec drobne nawet gtupie sprzeczki sg
codziennoscig. Kazdy tu jest inny lecz i tak potrafimy sie dogada¢ smia¢ sie z niektérych
sytuacji i z samych siebie a nawet w razie potrzeby przeprosic. Ciesze sie, ze jestem tu z tak
mitymi ludzmi, czuje sie tu jak w domu i w rodzinie. Nawet kiedy nie dopisuje pogoda bgdz
tez mam stabszy dzien staram sie tego nie okazywac. Wazniejsze jest to, ze moge tu po
prostu by¢. Wycieczki w weekendy to sama przyjemnos¢ pomimo porannego wstawania juz
sama podroz do miast takich jak Malaga czy Cordoba to fantastyczne widoki z auta. Piekne
zabytki i krajobrazy, ktérych moge juz wiecej nie mie¢ okazji zobaczy¢. Spodobat mi sie
réwniez czas spedzany przez wszystkich razem. Jadtam typowe potrawy hiszpanskie takie
jak paella z owocami morza czy tortilla z ziemniakami i cebulg. Wszystko okazato sie
przepyszne i niepowtarzalne. Ludzie sg bardzo mili i majg pozytywne nastawienie do
kazdego cziowieka. Sprzedawcy nie bojg sie zostawi¢ otwartego sklepu i pdjs¢ sie zatatwic.
kazdy jest otwarty i cieply. Czuje, ze praktyka w tym kraju to bedzie nie tylko przydatne
doswiadczenie zawodowe na przysztosc ale i piekne wspomnienia na cate lata.

Paulina Rokita, kl Il B, Hotel Capitel Nazari, technik hotelarstwa

Gtowna zaletg jakg przynosi mi ten wyjazd jest przede wszystkim mozliwos¢ praktyk
za granicg. Wiele osdb nie mogto by pozwoli¢ sobie na taki wyjazd z powoddéw finansowych,
ja réwniez do nich naleze. Dlatego szansa wyjazdu w zamian zamiana ciezka prace
i zaangazowanie z mojej strony to idealna mozliwos¢. Przede wszystkim w otoczeniu moich
bliskich i rodziny zyskatam duzy szacunek, ze to wlasnie mnie wybrano sposréd wielu
chetnych do uczestnictwa w projekcie Erasmus plus. Moja rodzina patrzy na mnie innymi
"oczami" dostrzegajg we mnie dojrzatg i odpowiedzialng osobe, ktéra poradzi sobie bez nich
w Swiecie (gdyz jest to tak naprawde pierwsza préba dorostego zycia ).

Kolejnym plusem jest poznanie nowej kultury oraz wspaniatych oséb jakimi sg
Hiszpanie. Ich podejscie do zycia i usmiech na twarzy udziela mi sie w pefni i sprawia, ze
rano mam ochote pojs¢ do pracy wiedzgc, ze napotkam w niej kolejne osoby. W pracy
poznatam dwie cudowne panie, od ktérych bije tyle mitosci i ciepta, ze mam wrazenie iz sg
one moimi krewnymi. To doswiadczenie pozwolito mi zrozumieé jak wazng rzeczg w pracy
jest atmosfera. Wiem juz gdy w przyszioSci bedgc na kierowniczym stanowisku przede
wszystkim powinnam zadba¢ o dobrg atmosfere wiasnie takg jaka panuje w Hiszpanii.
Miatam okazje pozna¢ uktad hotelu oraz pojedyncze jednostki oraz sposéb ich
funkcjonowania. Poznatam czym jest dress code noszenie odpowiedniego i schludnego
stroju nie wyrézniajgcego sie wsrdd innych.

Nastepna zaletg jest mozliwo$¢ nauki jezyka hiszpanskiego, ktéra rozpoczeliSmy juz
w Polsce kilka miesiecy przed wyjazdem a kontynuujemy jg w praktyce do dnia dzisiejszego.




Mam okazje uczenia sie jezyka w jego naturalnym srodowisku, co jest
urozmaiceniem nauki w szkole. Nauczytam sie pracy w zespole oraz
wspoétpracy w duzej grupie. Z osobami o odmiennych charakterach
niz moje nauczytam sie, ze w sytuacji konfliktu potrafie ustgpi¢ drugiej
stronie, nie spodziewatam sie po sobie wczesniej.

Nastepnym ogromnym plusem jest mozliwos¢ zwiedzania wielu zabytkéw rowniez
takich, ktére wpisane sg na liste UNESCO. S3 to wycieczki sponsorowane z projektu dzieki
czemu moge sobie na to pozwolic. Czego nie zrobitabym bedac tu np. z rodzina.
Podsumowujgc ciesze sie, ze to wiasnie ja mam mozliwosé bycia w tym miejscu i mam
nadzieje ze nie zawiode ani organizatoréw ani nauczycieli prowadzgcych praktyke. Oraz
odwzajemnie im ich starania.

Piotr Stefanski, kl Il B, Hotel Palacio de Santa Inés, technik hotelarstwa

Po 2 tygodniach spedzonych w Granadzie na praktykach w Hotelu Palacio de Santa
Inés zauwazytem, ze nabytem nowe umiejetnosci nie tylko na ptaszczyznie zawodowej, ale
réwniez spotecznej. Statem sie bardziej otwarty na kontakty z ludzmi w obcych jezykach
zaréwno w pracy jak i poza nig. Spostrzegtem, ze pomoc drugiemu cziowiekowi nie zaleznie
od jezyka, wsparta poprzez inne czynniki komunikacji oraz samg che¢ pomocy jest w pemni
osiggalna. Nauczylem sie iz pracowitos¢ i pozytywne nastawienie do pracy potrafi mocno
podnies¢ stopien zadowolenia pracodawcy z pracownika oraz iz szczery usmiech nawet
w braku zrozumienia polecen potrafi rozluzni¢ atmosfere oraz pomaga w uzyskaniu sympatii
wspotpracownikow. Dzieki praktykom nauczytem sie lokalnych sposobow podejscia
personelu hotelowego do goscia oraz zrozumiatem, ze goscinno$¢ w hotelarstwie odgrywa
najwazniejsze znaczenie. Po dwoch tygodniach uczeszczania do hotelu uwazam, ze praca
W nim jest ciezsza niz przypuszczatem, jednak w petni sie w niej odnajduje oraz czuje
satysfakcje z mozliwosci pracy w takim obiekcie.

Sam pobyt w Granadzie przyczynit sie do powiekszenia mojego zainteresowania
kulturg Hiszpanii. Tutejsi ludzie sg bardzo otwarci i tolerancyjna, jeszcze nigdy podczas
catego wyjazdu nie zdarzyto mi sie spotkaé agresywnego zachowania na ulicy bgdz
wulgarnego zaczepienia przechodniéw. Dochodze do wniosku iz Hiszpanie sg bardzo
zyczliwi i z usmiechem na twarzy nawet obcym ludziom mowig ,,Hola!”. Podczas tych dwoch
tygodni bratem udziat w dwdch wycieczkach do wiekszych miast Hiszpanii. Pierwszym z nich
byta Malaga, ktéra zachwycita mnie budynkami o bardzo ciekawej architekturze oraz piekng
stoneczng plaza. Drugi wyjazd odbyt sie do Cordoby i pomimo niesprzyjajacych warunkéw
pogodowych spedziliSmy czas z radoscig i uSmiechem na twarzy mogac oglgdac zabytkowy
patac- Alcazar oraz jego bajeczne ogrody. Oprocz tych wyjazdow zwiedzamy réwniez blizej
usytuowane miejsca. Wycieczki te bardzo poszerzyty moj zakres wiedzy o kulturze Hiszpanii
oraz pozwolity zobaczy¢ widoki ktérych zobaczenie drugi raz w zyciu moze sie juz nigdy
wiecej nie powtorzyc.

Caly wyjazd pozwolit mi rowniez na rozwijanie kontaktéw spotecznych z innymi
uczestnikami projektu oraz poznanie nowych ludzi z innych grup. Zauwazytem réwniez ze
jestem osobg raczej neutralng jesli chodzi o sprzeczki i zwykle wywotujgcg pozytywne
wrazenie. Mam nadzieje ze dalszy pobyt na praktyce w Hiszpanii jeszcze bardziej pozwoli mi
pogtebi¢ zainteresowania kulturg oraz naby¢ jeszcze nowszych umiejetnosci w pracy.




Piotr Brzeski, kl llc, LA MAMUNIA, technikum kelner

Po pierwszych dwoch tygodniach pobytu w Hiszpanii
czuje, iz ten wyjazd moze nas wiele nauczy¢. Nie tylko w aspekcie
pracy czy praktyk, ale takze zycia w grupie, interesowania sie
innymi, odpowiedzialnosci, wspoétpracy, punktualnosci.

Dzieki tym praktykom dowiedziatem sie jak wyglgda restauracja od przystowiowe;j
kuchni. Podczas praktyk opanowatem wazne umiejetnosci zawodowe tj: rozktadanie bielizny
stotowej, polerowanie szkfa, przenoszenie ustawianie =zastawy stotowej na stole
konsumenckim, obstuge konsumenta metodg niemieckg i francuskg. Nauczytem sie rowniez
pracy w grupie. Kazdy pracownik restauracji jest do praktykantéw bardzo przyjemnie
nastawiony, a co wazniejsze chce nas czego$ nauczyC i przekaza¢ nam ja najwiecej
informacji niezbednych w pracy zawodowe;j.

Wracajgc do sytuacji w domu, nie czuje sie tu jak czionek grupy tylko jak czionek
rodziny. Jak w kazdej rodzinie zdarzajg sie dobre i zle chwile. Na szczescie wszystkie
problemy, nawet te mate, zostajg od razu rozwigzywane na zebraniach, gdzie kazdy z nas
mowi co mu nie pasuje. Wszystkie te dobre chwile spedzone razem z grupg zostang
W mojej pamieci na zawsze.

Podoba mi sie to ze kazdy stara sie kazdemu pomoc, szanujemy sie hawzajem i nie
traktujemy pani Elwiry i pani Genowefy jak nauczycielki tylko jak osoby, z ktérymi mozna
porozmawiac, pozartowac i spedzi¢ wspolnie fajnie czas .

Alan Podraza, kl Il C, Restauracja la Pataleta, technik kelner

Po dwoch tygodniach pobytu w Hiszpanii zdobytem nowe umiejetnosci nie tylko
zawodowe ale i kulturowe. Nauczytem sie pracy w zespole oraz przetamatem bariere
jezykowg cho¢ na poczatku sprawiato mi to duzy ktopot. Przez pierwsze dni gérowat stres
i niemoc zwigzana z porozumieniem i nowym miejscem zakwaterowania oraz pracg, jednak
szybko to mineto i pobyt tutaj stat sie samg przyjemnoscig. Dotychczas niechetnie
prébowatem nowych zagranicznych smakow jednak tutaj zaczatem prébowac lokalne
produkty i potrawy, ktére zadziwity mnie niezwyklym smakiem. Zobaczytem, ze potrafie byé
samodzielny i potrafie radzi¢ sobie sam z réznymi przeszkodami, ktére tu napotkatem.

Podczas praktyk nauczytem sie nakrywa¢ stoty do réznych uroczystosci
okolicznosciowych: urodziny, Pierwsza komunia swieta. Nauczytem sie rowniez perfekcyjnie
nalewac piwo z nalewaka oraz szybko i umiejetnie otwiera¢ butelki z winem przy pomocy
trybuszona. Dzieki pomocy innych kelneréw nauczytem sie przenosic¢ trzy talerze na raz jak
rowniez dobiera¢ odpowiednig zastawe stotowa.

W drodze na praktyke mijam wiele zabytkdw jak np. uczelnie czy katedre, ktére
pokazujg piekno tego miasta. Spacerujac po Granadzie w czasie dni wolnych poznaje kulture
i zwyczaje miejscowej ludnosci, ktére ewidentnie roznig sie od naszych. Podczas weekendu
miatem mozliwos¢ zwiedziC z grupg Malage gdzie mogtem podziwia¢ piekne widoki na
morze oraz cate miasto. Po praktykach czas spedzam z grupa. Atmosfera panujgca w domu




jest przyjemna. Zawsze staramy sie nie marnowac¢ czasu i aktywnie
spedzac ten czas grajgc w pitke nozng albo ping ponga oraz wspinajgc sie
na liczne wzniesienia. Wieczorami gdy nie moge zasng¢ z powodu silnych
pozytywnych emocji oglgdam wraz z grupa filmy.

Dzigki tym praktykom poznatem wiele wspaniatych ludzi i wiele moge
sie tutaj nauczy¢. W restauracji w ktérej pracuje wszyscy sg dla siebie jak
rodzina dzieki czemu nauka przychodzi tatwo a praca staje przyjemniejsza.
Zaluje ze zostaly juz tylko dwa tygodnie praktyk.

Patrycja Reclaf, kl Il C Restauracja La Fabula, technik kelner

Po dwéch tygodniach praktyk w Hiszpanii nauczytam sie radzi¢ sobie ze stresem.
Praca kelnera jest bardzo stresujgca zwlaszcza w kontakcie z konsumentami. Zrozumiatam,
ze nie warto sie przejmowac, ludzie dajg rados¢ i od kazdego mozna sie czegos innego
nauczy¢, trzeba podchodzi¢ z zyczliwoscig do wszystkich oséb nawet jesli wtasne zycie
prywatne ptata figle albo gdy konsument nie okazuje kultury do nas, trzeba byc¢
profesjonalnym w tym co sie robi. W pracy najwiekszg trudnoscia jest bariera jezykowa lecz
z biegiem czasu udato sie podszkoli¢ jezyk hiszpanski w wolnym czasie oraz jezyk angielski.
W czasie gdy nie udato nam sie porozumie¢ w zadnym jezyku stosowalismy jezyk gestow.
Praca w zespole miedzynarodowym umozliwia mi doskonalenie jezykéw obcych oraz
zapoznanie sie z kulturg Hiszpanii. W pracy podczas przygotowywania sali konsumenckiej,
kiedy ustawiane sg serwetki indywidualnego uzytku, talerzyki do pieczywa oraz szkoto do
wody, trzeba uzywa¢ materiatowych rekawiczek by nie zostawi¢ odciskow palcow. Praca
w restauracji z gwiazdkg Michelin daje duze mozliwosci pokazania swoich umiejetnosci.
W zaktadzie La Fabula personel jest bardzo wyrozumiaty i ttumaczy mi wszystko tak, abym
mogta wykonac¢ swojg prace perfekcyjnie. Podczas petnego obtozenia sali czesto podejmuje
decyzje o pozostaniu po godzinach, by méc realizowac teorie w praktyce.

W trakcie pobytu w Granadzie miatam mozliwo$¢ poznania kultury hiszpanskie;.
Zaobserwowatam, iz Hiszpanie sg bardzo weseli, otwarci oraz tolerancyjni, poniewaz nie
biorg rzeczy na powaznie oraz podchodzg do zycia z dystansem. Podczas pobytu
w Granadzie miatam mozliwo$¢ zwiedzenia Alahambry oraz jego ogrodéw. W miedzyczasie
zachwycatam sie przepieknym krajobrazem otaczajgcym to miasto. Odwiedzilismy réwniez
Malage, widzieliSmy dom Picassa oraz ruiny zamku, gdzie podziwialiSmy widoki na cate
miasto. Nastepnym miejscem, ktdére odwiedziliSmy byta Cordoba, mimo nie sprzyjajacych
warunkéw wyjazd zakonhczyt sie sukcesem: zobaczyliSmy Mesquite.

W trakcie pobytu nauczytam sie ustepliwosci oraz zyczliwosci wobec innych
uczestnikow stazu co miato wptyw na dobrg atmosfere panujgcg w grupie. Nie wszystkim
tatwo jest dopasowac sie do grupy oraz planéw zwigzanymi ze zwiedzaniem. Mam nadzieje,
ze pozostaly czas spedzony na praktykach przebiegnie pomysinie oraz, ze zdobede jeszcze
wiecej nowych umiejetnosci zawodowych i zobacze wiecej ciekawych miejsc.




Karol Czerwinski, kil Il L, Restauracja La Fabula,
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Po dwoch tygodniach pobytu w Hiszpanii na praktyce w

restauracji ,La Fabula” zdgzytem sie wiele nauczy¢ o samym

sobie. Stres wszechobecny w tej restauracji uswiadomit mi, ze praca pod presjg nie stanowi
dla mnie problemu. Pracownicy zaktadu gotowanie traktujg bardzo profesjonalnie i z wielka
pasja, ich obowigzki sg idealnie zsynchronizowane z zadaniami innych pracownikow, dzieki
czemu praca na kuchni jest ptynna i dobrze zorganizowana. W pracy moge sie nauczy¢
odpowiedzialnosci, poniewaz pomimo mojego niewielkiego doswiadczenia zawodowego
zostato mi przydzielonych wiele obowigzkéw. Szef zaktadu jak i inni pracownicy chcg mnie
wiele nauczy¢ i podzieli¢ sie swojg wiedzg oraz doswiadczeniem zdobytym podczas wielu lat
pracy. Moge z catg pewnoscig powiedzieC, ze praca w kuchni jest tym, co w zyciu sprawia
mi radosc¢ i tym co chce robi¢ w przysztosci. Podczas pracy poznatem wiele nowych technik
oraz surowcéw niespotykanych w Polsce. Pracownicy do wykonywania potraw uzywajg
nowych technik obrébki surowcéw. Jestem zachwycony klimatem panujgcym wsréd zatogi,
ktéra pomaga sobie wzajemnie i wspiera sie w trudnych chwilach. Jestem peten podziwu
réwniez dla szefa, ktory stara sie caty czas udoskonala¢ swoja restauracje poswiecajgc swoj
cenny czas
i pracujgc ponad dwanascie godzin na dobe. W zakfadzie pracuje wiele oséb o roznej
narodowosci, co sprawia, ze porozumiewanie sie z nimi jest wyzwaniem, ktéremu nie jest
tatwo sprostaé. Zdazytem zaobserwowaé, ze bardzo odpowiada mi praca w zespole,
poniewaz nie mam obiekcji do nowo poznanych ludzi i dobrze sie z nimi dogaduje pomimo
trudnosci jezykowych.

Podczas wizyt w réznych miejscach takich jak Malaga, czy Kordoba udato mi sie
poznac¢ wielokulturowos¢ tego kraju i tradycje jakie tu panujg, ktore réznig sie w duzym
stopniu od polskich zwyczajow. Mogtem réwniez podziwia¢ piekne krajobrazy jakie otaczajg
nas w Granadzie. Urokliwe i waskie uliczki jakimi sie przechadzamy sprawiajg, ze nasza
codzienna droga do pracy jest bardzo interesujgca. Odwiedzajgc rézne restauracje mam
mozliwo$¢ poznawa¢ nowe smaki typowe dla kuchni hiszpanskiej. Ludzie, ktorzy
zamieszkujg te okolice sg bardzo uprzejmi i otwarci na nowe znajomosci.

Jestem bardzo zadowolony z mojej pracy pomimo moich poczatkowych obaw
zwigzanych z akceptacjg w pracy. Podczas zaledwie dwdch tygodni udato mi sie bardzo
mocno poszerzy¢ swoja wiedze technologiczng, z czego jestem zadowolony. Jestem
przekonany, restauracja ta jest godna polecenia dla przysztych praktykantéw i wiem, ze aby
sobie w niej poradzi¢ wystarczy wykazac¢ chec do pracy.

Krzysztof Madry, kl 1IL, Restauracja Meison La Pataleta,
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Wyjezdzajgc na praktyki szkolne do Hiszpanii miatem wielkie obawy z tym jak
poradze sobie z naukg zawodu w innym kraju, istniata bariera jezykowa oraz kulturowa. Po
pierwszych dwoch tygodniach moge powiedzie¢, ze bardzo dobrze wychodzi mi komunikacja




w jezykach obcych, angielski oraz hiszpanski. W Polsce nie miatbym
takiej mozliwosci, aby sprébowa¢ komunikowaé sie w jezykach
obcych, poniewaz zespoty sktadajg sie zazwyczaj
z Polakow.

Pracuje w restauracji Meison La Pataleta, gdzie panuje
typowy Hiszpanski klimat, czuje sie te kulture. Pracuje wraz z
zespotem pieciu kucharzy, ktérzy przekazujg mi z osobna
najrozniejsze sekrety kuchni Hiszpanskiej. Pozwalajg na prace na
najdrozszych surowcach tj. Homary, kalmary, poledwice oraz uczg szczegétowej ich obrébki.
W pierwszych dniach pracy zapoznali mnie oraz nauczyli wszystkich dan z karty oraz
surowcOw na jakich pracujg. Kazdego dnia poznaje sposoby produkcji poszczegdinych
potraw, szef kuchni osobiscie nadzoruje mojg nauke i podpowiada w pewnych sytuacjach.
Ucze sie pracy na profesjonalnym sprzecie gastronomicznym ktory jest wykorzystywany w
zaktadach w Hiszpanii.

Wyjazd na praktyki do Hiszpanii pomdgt mi przetamac bariere jezykowa, a takze
udato mi sie dostrzec, ze doskonale pracuje mi sie w grupie i pracujgc wspolnymi sitami
mozna duzo dokonac.

W trakcie catego wyjazdu poznatem szczegodtowo kulture Hiszpanskg i obyczaje jakie
tu panuja, tego co tu zobaczytem nie dato by sie wyczyta¢ z zadnej ksigzki, popotudniowa
sjesta oraz klasyczne potrawy hiszpanskie churros oraz najrézniejsze tapas, kitore sa
ogolnodostepne w Granadzie.

Jestem bardzo zadowolony z mozliwosci odbycia praktyki zawodowej w Hiszpanii,
poniewaz jest to ogromne doswiadczenie, ktére przyda sie w pozniejszej karierze
zawodowe).

Kamil Gotecki, kI Il M, Restauracja La Mamunia,
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Po 2 tygodniach pobytu w Hiszpanii jestem w stanie powiedzie¢, ze zdobytem
mnostwo nowych umiejetnosci zarbwno zawodowych jak i spotecznych. Ten wyjazd przerést
moje wyobrazenia o nim jak i jest spetnieniem moich najwiekszych marzen i ambicji. Dzigki
temu wyjazdowi na staz jestem w stanie zobaczy¢ jak wyglada prawdziwa praca w kuchni,
jest zupetnym przeciwienstwem od tego co mozna zobaczy¢ w telewizyjnych programach
kulinarnych. Zapoznatem sie z kuchnig hiszpanska, zaréwno z produktami, ktére sg czesto
w niej stosowane jak i najwazniejszymi daniami.

Pierwszego dnia pracy w restauracji La Mamunia nie odczuwatem zadnego stresu
i jak sie okazato praca tam jest fantastyczna. Pracownicy przyjeli nas ciepto od razu,
pokazali nam wszystkie najwazniejsze miejsca w zaktadzie. Podczas pracy wszystko nam
wyjasniajg i pokazujg zanim co$ zaczniemy robi¢, a gdy robimy cos Zle nie krzyczg na nas
tylko z usmiechem na twarzy pokazujg nam jak mamy to zrobi¢ prawidtowo. Nauczytem sie
pracy w zespole ale pracuje réwniez samodzielnie i nie zadaje juz tyle pytan dotyczacych
przydzielonych zadanh tylko staram sie samodzielnie rozwigzywac¢ napotkane problemy.
W moim zaktadzie, pracownicy nie postugujg sie jezykiem angielskim przez co jestem
zobowigzany komunikowac sie w jezyku hiszpanskim. Pracownicy sg na tyle wyrozumiali, ze




jezeli czegos nie rozumiem to starajg sie to stowo powtérzyé
jeszcze kilka razy niekiedy wolniej albo po prostu w inny
sposob. Przez ten staz nauczytem sie postugiwa¢ wieloma
réznymi maszynami i urzgdzeniami, z ktérymi wczesniej nie
miatem do czynienia np: piec konwekcyjno-parowy, urzgdzenie
do wakowania, blenderem, maszyng do przecierania zup,
wyciskarka, grillem.

Poza umiejetnosciami zawodowymi staz w Hiszpanii dat mi mozliwo$s¢ poznania
kultury tego kraju. Osoby, ktére poznatem lub zobaczylem na miejscu sg bardzo mite
i uprzejme. Gdy chciatem sie zapyta¢ pierwszg napotkang osobe o droge lub poprositem
o poswiecenie chwili czasu na zrobienie zdjecia bez zadnego oporu zgadzali sie i pomagali.
Hiszpanie sg bardzo otwarci na przyjezdnych i zawsze chetni do pomocy. Dziegki tym
praktykom poznatem wiele ciekawych osdb w restauracji i na miescie. Znalazt sie rowniez
czas na poznanie kultury i architektury podczas wycieczek roznego rodzaju. Mam nadzieje
ze naucze sie jeszcze wiecej i jest do dopiero poczatek mojej przygody kulinarnej, a zarazem
zatuje ze zostaty juz tylko 2 tygodnie do konca praktyk.

Jakub Moszczyniski, kl. Il M, Cafeteria Domus
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Staz w Hiszpanii wedtug mnie dat mi duzo.

Dzieki temu stazowi mogtem zobaczy¢ jak wyglagda prawdziwa praca w kuchni.
Dowiedziatem sie na czym polega kuchnia hiszpanska i jakie dania w niej goérujg. Dzieki
temu miatem tez kontakt z innymi ludZzmi. Byli to i pracowni jak i konsumenci. Dzieki temu
mogtem dowiedzie¢ sie troche wiecej na temat Hiszpanii jak i samej Granady. Nauczyto mnie
to réwniez pracy w zespole jak i przetamanie w pewnym stopniu bariery jezykowej. Kelnerki
z ktérymi pracuje potrafig postugiwac sie jezykiem hiszpanskim, angielskim jak
i niemieckim, dzieki czemu mogtem podszlifowa¢ swdj jezyk hiszpanski, angielski
i niemiecki.

Dzieki temu stazowi mogtem tez zobaczy¢ jak wyglada obstuga maszyn, o ktérych
mogtem uczy¢ sie w szkole na lekcjach m.in. wyparzarka, piec konwekcyjno-parowy czy
krajalnica.

Oprocz umiejetnosci zawodowych, staz dat mi tez zapoznanie sie z zabytkami jak
i kulturg Granady. Byta to m.in. Mesquita czy Katedra p.w. Najswietszej Maryi Panny
w Granadzie. Dzieki temu pobytowi mogtem otworzy¢ sie na nowg kulture, poniewaz
Hiszpania byta zamieszkiwana przez muzutmandw, mozemy dzi$§ podziwiac¢ ich wspaniatg
architekture.




Natalia Rychlinska, kI Il M, Restauracja LA MAMUNIA
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Po 2 tygodniach pobytu w Hiszpanii jestem naprawde
szczesliwa, ze dostatam szanse, aby méc wiasnie tutaj odbyc¢
swojg praktyke. Im blizej byto do wyjazdu, tym bardziej sie nim
stresowatam. W momencie, gdy wsiadtam do samolotu
poczutam lek przed lotem. Na szczescie, dzieki wsparciu przyjaciot i nie tylko, poniewaz
potowy osob nie znatam, lot mingt mi bardzo przyjemnie. Gdy wylgdowaliSmy w Grenadzie
caty stres momentalnie zniknat. Klimat jaki tu panuje jest nie do opisania. Podczas drogi,
mimo, ze bylam zmeczona, nie zmruzytam oczu, poniewaz tanczylismy i $piewaliSmy razem
z kierowcg, zarowno hiszpanskie piosenki jak i polskie disco polo. Po drodze mijaliSmy
niesamowite widoki, od razu poczuto sie to ,cos”. Gdy doszio do pierwszego dnia pracy,
stres powrdcit. Teraz to wszystko wydaje mi sie Smieszne. Jak mogtam to tak przezywad.

Chodze do pracy z ogromng przyjemnoscig. Ludzie i atmosfera jest radosna i sprzyja
mojemu rozwojowi zawodowemu. Nawet jezyk nie jest dla mnie duzym problem, poniewaz
jestem juz ostuchana. Z poczatku batam sie sktadac¢ jakiekolwiek zdania, lecz teraz probuje
sie porozumiec juz nie w stylu ,Kali jes¢, Kali pi¢”. Za kazdym razem jak powiem poprawnie
ztozone zdanie, pracownicy, z ktorymi pracuje sg w szoku i bardzo mnie chwalg. Czuje sie
tam jak w jednej wielkiej rodzinie. Oni uczg mnie hiszpanskiego, a ja ucze ich angielskiego,
ale rowniez polskiego. Czasem rozumiemy sie bez stéw, np. za pomocg gestow. W zaktadzie
mogtam takze zobaczy¢, ale i uzy¢ maszyn, o ktorych dotychczas styszatam tylko na
zajeciach w szkole, np. ptuczko-obieraczka, krajalnice do wedlin i seréw, rozdrabniacze do
warzyw, wyciskarki, blaty smazalnicze, maszyna do przecierania zup, frytkownice itd.
Kucharze nauczyli mnie pracy w zespole i zorganizowania. Wszystko robione jest tam
masowo, dlatego wazne jest zeby cho¢ jedna osoba czuwata nad wszystkim. Oczywiscie jak
w kazdej pracy zdarzajg sie sytuacje stresowe wywotane presjg czasu, w ktérych puszczajg
nerwy i lecg nawet fzy. Dopiero teraz wiem, jak radze, a raczej nie radze sobie w takich
sytuacjach. Musze jeszcze popracowac¢ nad swojg wrazliwoscig, ale wierze, ze z czasem
uda mi sie pokona¢ wszystkie leki. Nigdy nie sagdzitam, ze bede pracowaé w zespole
miedzynarodowym, ze bede wydawaé dania na wesela, komunie itp. W pracy mam szanse
sprobowac roznych potraw, niespozywanych na co dzieh, m.in. krewetki, osmiorniczki.
Normalnie nie jem takich rzeczy, ale ciesze sie, ze moge pozna¢ nowe smaki. Staram sie
wypytywac ich za kazdym razem, co zawiera jakie$ danie, by zapamietywac jak najwiecej
szczegotow. Droga do pracy rowniez nie nalezy do najnudniejszych, gdyz jedziemy busem z
Europroyectosa. Naprawde mozna sie dobrze rozbudzi¢ w takim towarzystwie. Mimo, ze
czasami wracam do domu zmeczona, to jestem bardzo szczesliwa.

Jesli chodzi o dom, w ktérym mieszkamy, nie mam na co narzekaé. Warunki tutaj
panujgce sg naprawde sprzyjajgce. Wydaje mi sie, ze nasza grupa jest naprawde zgrana.
W sumie to nawet jestem zdziwiona, ze tak bardzo. Pozytywnie wszyscy mnie zaskoczyli,
poniewaz poczatkowo batam sie, ze sie nie odnajde. Tak naprawde dobrze znatam tylko 3
osoby ze swojej klasy. Zajecia z jezyka hiszpanskiego pozwolity mi poznac blizej takze
reszte grupy. Nie znatam jedynie osdb z hotelarki. Teraz Smiato moge powiedzie¢, ze mam
tutaj dobrych przyjaciot. Ciesze sie, ze whasnie z nimi tu jestem. Z kazdym dniem widze jak
razem coraz bardziej wspotpracujemy. Umiemy znalez¢ wyjscie i pozytywy z niemal kazdej




sytuacji. Oczywiscie nie zawsze jest kolorowo i czasem sie kidcimy,
ktos kogo$ denerwuje, ale to normalne przy tak duzej grupie i réznych
charakterach. Staram sie skupia¢ na pozytywach, nie zawsze tatwo jest
opanowa¢ swoje emocje, ale mozna powiedzie¢, ze jest to taki
sprawdzian. Wierze, ze ta przygoda pomoze mi w przysziosci. Raz
zdarzyta mi sie chwila zatamania. Tesknota za domem, rodzing,
przyjaciétmi, che¢ powrotu. Ale na szczescie to tylko chwila. Nigdy nie
bytam tak dtugo poza domem. Mam jednak odpowiednie wsparcie i ludzi, ktérzy pomagajg
mi pozby¢ sie takich kryzyséw. Czas naprawde szybko leci, na chwile obecng zostato juz
tylko 8 dni praktyk. To bardzo mato. Az chciatoby sie zosta¢ dtuzej, poniewaz nie zawsze w
Polsce sg tacy zyczliwi ludzie jak tutaj. Kazdy cztowiek zaraza mnie takg radoscia, ze nie ma
tutaj czasu na jakikolwiek smutek. To niesamowite, zycie tych ludzi, w poréwnaniu do zycia
ludzi w Polsce, naprawde sie rozni. A wszystko tak naprawde siedzi w nas samych i wazne
jest nasze nastawienie.

To miejsce dato mi naprawde wiele do myslenia. Zrozumiatam bardzo wiele rzeczy
i moge Smiato powiedzie¢, ze poznatam sama siebie. Wiem, ze nie jestem idealna i wiem, ze
musze pracowac¢ nad sobg. Cztowiek wyjezdzajgc docenia to, co zostawia. Dopiero teraz
rozumiem jak silna wiez tagczy mnie z mojg rodzing, a nawet bratem. Pamigtam jakie
wsparcie otrzymatam od swoich bliskich, gdy podejmowatam decyzje o tym wyjezdzie.
Dziekuje im za to, ze moge tutaj byC, dziekuje wszystkim tym, ktorzy podijeli decyzje, zebym
to wlasnie ja mogta tu przyjechaé. Jedng z nielicznych. Nadal nie moge w to uwierzyé. To
naprawde niesamowita przygoda. | bede kazdemu powtarzac¢, ze cziowiek moze zrobic
wszystko, musi tylko chcie¢, a marzenia sie spetniaja.

Marta Szeliga, kI Il M, Restauracja LA MAMUNIA
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Praktyki odbywam w restauracji ,,La Mamunia” do ktérej musimy wraz z kolezanka
i kolegami dojezdza¢ minibusem. Pierwszy dzieh, czyli 22.04.2016 zapoznalismy sie
z personelem oraz szefem restauracji a takze z pomieszczeniami znajdujgcymi sie
w restauracji takimi jak: magazyny ktérych jest 8, sale bankietowe ktoérych jest 6, na 200 lub
nawet 300 oséb. Przez dwa tygodnie, ktére minety praktyki mielismy od wtorku do soboty od
godziny 8.00 do 14.00. W soboty zostawaliSmy dtuzej w pracy, nawet do godziny 19.30, aby
pomoc szefowi i personelowi w przygotowywaniu potraw, poniewaz w soboty odbywaty sie
wesela, komunie Swiete oraz chrzty. Wtedy trzeba byto przygotowac na 300 a nawet na 600
0sOb.

W ciggu tygodnia pomagatam obieraé krewetki, ziemniaki, cebule lub piektam mieso
a takze pomagatam robiC rozne dania i przystawki takie jak np. mini hamburgery, tyzeczki
z fososiem i mini wegorzami. Pomagatam réwniez przy ciastach i tortach. Nie spodziewatam
sie, ze w tak krotkim czasie mozna tak duzo sie nauczy¢. Dzieki nauce jezyka hiszpanskiego
w szkole, porozumiewanie sie z szefem i personelem mozna uznac¢ za bardzo dobre. Batam
sie, ze nie dam rady, ale teraz juz wiem, ze jak sie chce, to wszystko jest mozliwe przy tak
wspaniatym personelu i szefostwie z restauracji. Z radoscig ide do pracy, a szef w soboty
osobiscie nas odwozi do domu, gdzie nocujemy przez miesigc, czyli musi by¢ z nas i naszej
roboty bardzo zadowolony. W dni wolne zwiedziliSmy Alhambre, czyli muzutmanski patac
z kilkoma dziedzincami. Jest tam przepieknie, nawet nie zdawatam sobie sprawy, ze sg tak




piekne miejsca w Hiszpanii. Bylismy takze w Sacramonte, ktére
sgsiadujg z Granada. Jest to malownicza i klimatyczna okolica.
Sag tam jaskinie, ktére sg miejscami mieszkalnymi. Nastepnym
miejscem, ktére zwiedzilismy byta Malaga, przepiekne miasto
polozone nad morzem Srédziemnym. Znajduje sie tam plaza
Malagueta. Jestem szczesliwa, ze w tak krétkim czasie mogtam
zwiedzi¢ z mojg grupg tak duzo i przepieknych miejsc. Natomiast
dom, w ktéorym przebywamy jest usytuowany na wzgorzu i dzieki temu mamy codziennie
trening, zeby do niego dotrze¢. Ja mieszkam w pokoju 4 osobowym z trzema kolezankami
z ktérymi dobrze sie dogaduje. Sg one bardzo uczciwe, pomocne i kolezenskie. Ciesze sie,
ze mam takie fajne kolezanki w pokoju. Po pracy rozmawiamy i wspieramy sie wzajemnie.
Pozostali koledzy i kolezanki z grupy réwniez sg bardzo mili i sympatyczni przez co bardzo
dobrze sie dogadujemy. Gdy sie widzimy rozmawiamy o pracy, ktérg wykonywaliSmy
i dzielimy sie doswiadczeniami. Nie sgdzitam, ze te dwa tygodnie bedg takie piekne i ze tak
szybko zlecg. Bedzie mi na pewno pézniej bardzo brakowato tych wszystkich przygod
w pracy i zwiedzania tak wspaniatych i przepieknych miejsc oraz tego hiszpanskiego klimatu.

Kamila Formela, kl Il N, Restauracja La Fabula,
technik zywienia i ustug gastronomicznych

Dzieki zagranicznym praktykom udoskonalitam swoje umiejetnosci jezykowe
(hiszpanski oraz angielski). W ciggu kilku dni nauczytam sie nowych stéwek, ktore teraz
przydaja mi sie kazdego dnia, nie tylko w pracy. Stycznosé z pracownikami z La Fabuli
nauczyta mnie wiekszej pewnosci siebie, bycia bardziej odwazng i bardziej otwartg osobg
w stosunku do innych ludzi. W restauracji kazdy jest jak cztonek rodziny i pomaga innemu.
Nie wychodzi wczesniej z pracy, pomaga i czeka az wszyscy skonczg. To co mi sie
najbardziej spodobato w praktykach to zdobyta umiejetnos¢ wydawania dan (serwisu).
Podanie dania w sposob wykwintny, staranny, ale tak by wszystko wyszto gorgce.

Pobyt w Hiszpanii nauczyt mnie réwniez samodzielnosci. Sgdze, iz ten miesieczny
wyjazd ma na mnie duzy wptyw, ktore przetoze w zycie codzienne.




