Hiszpanskie praktyk

| a Fabula Restaurante






... Przy, ktdorej nocne serwisy, pomimo zmeczenia,
to sama przyjemnosc.




Bywato ciezko, ale wtasnie w takich
chwilach decyduje sie czy walczy sie o
swoje pasje czy tylko o dobre CV.



Aperitivo

Taco z puree z atramentem z
katamarnicy, smazone mini
krewetki w ciescie
nalesnikowym, laska cynamonu
z ciasta filo, nadziane chrupiace
pierozki, kulka z ptynnym
alkoholem w srodku.



Primero

+~Agua de gazpacho-brioche,
crema agria y mujol”

Woda z pomidorow, brioche
sporzgdzone na parze,
smietanka i kawior.




Segundo

,Ciervo con remolacha y
nueces pecan”

Jelen z pianka i sosem z
buraka orzechami pecani

gabka.




Menu degustacion

Nermut Granada”

Mus z hibiskusa i syropu z granatow, pianka z
czekolady i whiskey, ziemia z zielonych oliwek
i czasteczki pomaranczy.

LKilima”
Galaretka z kiwi i limonki, opruszona czarnym
sezamem, podana w skorce kiwi.



Pre-postre

_Cous-cous dulce”

Kuskus z z aromatycznym
cynamonowo-waniliowym
mleczkiem i kremem
cynamonowym




Pre-postre

,Borrony cuenta nueva”

Udawane gumki Milan o
kremowej konsystenc;ji

uzyskanej poprzez dodanie
agaru.




Postre

,Naranja del valle del lecrin”

Mus z ryzu z czekoladowa

ziemig i piankg z czerwonych
pomaranczy.
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,Corales”

Krem i ganache
czekoladowe, kruche
maslane ciasteczka, zel
curacao i korale morskie
opruszone pudrem z
liofilizowanych malin
otulonych morska mleczna

piana.

Postre




Organizowalismy rowniez bankiety







Przeprowadzilismy szybki kurs
lepienia Polskich pierogow
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Erasmus+ Polski uczen, hiszpanski staz
Kamila Formela



