Normatyw surowcowy:
e Ziemniaki — 6 sztuk
e Kielbasa chorizo — 150g
e jamon serrano — 4 plastry
e Jajko — 3 sztuki
e Oliwa z oliwek — 2 tyzki do podsmazenia papryczek + 1 szklanka do smazenia
ziemniakow
o Sol
e Papryk wedzona stodka — % tyzeczki

Zrodto:http://www.recetapaella.net/paella-de-pollo.html



Sposob przygotowania:

Ziemniaki obra¢ 1 pokroi¢ w cienkie plastry. Pokrojone ziemniaki usmazy¢ na oleju do
migkkosci, a nastepnie odsgczy¢ z nadmiaru thuszczu i1 posypac solg i wedzong
papryka. Na patelni rozgrza¢ oliwe i usmazy¢ na niej plasterki chorizo oraz jamon
serrano. Catos¢ delikatnie posypac sola. Na osobnej patelni usmazy¢ jajka. Gdy
wszystkie elementy dania beda gotowe w naczyniu/misce utozy¢ na spodzie ziemniaki,
na nich jamon serrano i chorizo. Na samg gore potozy¢ usmazone jajka i delikatnie
zapiec.
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