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Gastg ZESpOp SZKOE RS"'CH
NOMIczno-HOTE
W GpANSKU

PO WER
Hiszpanskie staze kluczem
do sukcesu zawodowego




Szkolenie zawodowe

nauczycieli w Walencji
21.08. - 01.09.2017




Dzieki realizacji projektu PO WER VET Hiszpanskie staze
kluczem do sukcesu zawodowego na zasadach Programu
Erasmus+ sektor Ksztatcenie i szkolenia zawodowe, ktory
otrzymat dofinansowanie w wysokosci 420 035,98 PLN (99
168,00 EUR). Grupa 6 nauczycieli mogta wyjechad na
2tygodniowy staz w Hiszpanii.
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Prezydent Polskiej Akademii Gastronomicznej Pan Maciej Dobrzyniecki

POLSKA AKADEMIA GASTRONOMICZNA
ACADEMIE INTERNATIONALE DE LA GASTRONOMIE
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Prezes Stowarzyszenia Kucharzy Polskich Pan Krzysztof
Szulborski, Pomorska Akademia Kulinarna.

[POMORSKa
Akabemia

KuLinarna




tauracja znajdujaca sie w
prestizowym, czterogwiazdkowym
hotelu Victoria 04, w historycznym i
emblematycznym budynku Walencji.
Skupia sie na kuchni

daniach widoczne sg wptywy
gastronomii innych kultur.

Szef kuchni Pablo Ministro w swojej
sztuce kulinarnej nawigzuje do
architektury budynku, gdzie
przesztosci przysztosé tworzy jedna,
swobodng catosé, stad w restaurac;i
krolujg dania taczace styl tradycyjny z
awangardowym.
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Nowoczesna restauracja
znajdujaca sie w

emblematycznym Patacu
Sztuki im. Krélowej Sofii.

W menu restauracji kroluja
dania srodziemnomorskie
obfite w sezonowe, swieze
produkty. Dania szefa kuchni
Pablo to fuzja klasyki z
NOWOCzesnoscia.
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Osmiornica z pieczonymi batatami

Satatka z brokutéw z tunczykiem




Restauracja powstata w2010 roku.
Zatozona przez znanego i cenionego
kucharza Quique Dacosta, ktéry w
2002 roku zostat uznany za
najlepszego w swej profesji w
Hiszpanii. Ponadto, w 2010 roku
zostat dodany do listy 10 najlepszych
kucharzy na swiecie. Posiada
gwiazdke Michelin.

Restauracja Mercatbar jest pierwsza
tego typu restauracjg w Walencji,
gdyz reprezentuje nowoczesny styl
kuchni polegajacy na oferowaniu
awangardowych dan szerszej publice
za przystepne ceny.

MERCATRAR
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Stek z sosem ziemniaczanym
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Przegrzebki na pieczonym buraku



Vuelve Carolina to nowa restauracja
Quique Dacosta usytuowana w
samym centrum Walencji. Oferuje
Sniadania, obiady oraz kolacje
skupiajac sie jednak gtownie na
serwowaniu kreatywnych tapas
(matych, tradycyjnych, hiszparskich
przekasek). Kuchnia Vuelve Carolina
to innowacja, kreatywnosc i
awangarda.
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dzietem stworzonym prze
Dacosta. Posiada podobny zamyst
kulinarny do restauracji Mercatbar
bazujac na kuchni molekularnej
wykorzystujac niekonwencjonalne
techniki kucharskie. W 2012 roku
zostata uznana za najlepsza
restauracje na wybrzezu Costa
Blanca. Restauracja opiera sie na
kuchni srodziemnomorskiej
czerpigc rowniez z tradycji
kulinariow walencjanskich. Posiada
gwiazdke Michelin.










Tuniczyk z salsg z awokado












lajd 10
;http://www.suite347.com/portfolio/restaurante—contrapMau-de-les-arts/
Slajd 14
-http://www.be-gusto.be/2016/12/15/mercatbar-valencia/

Slajd 19

-http://www.ojoalplato.com/restaurante-vuelve-carolina-valencia/

Slajd 20
-https://www.guiarepsol.com/es/gastronomia/restaurantes/12231-vuelve-carolina/
Slajd 23
-http://www.sistersandthecity.com/restaurante-el-poblet-by-quique-dacosta/
Slajd 24

- https://www.elpobletrestaurante.com/



http://www.suite347.com/portfolio/restaurante-contrapunto-palau-de-les-arts/

