
 

 

 

 

 

Normatyw surowcowy:  

 850g pomidorów 

 100g cebula 

 90g ogórka 

 230g papryka 

 3g ząbka czosnku 

 400g melona 

 160g winogron 

 75g oleju 

 Pieprz i sól do smaku 

                                           Źródło: zbiory własne 

 

                                                   

Sposób przygotowania: 

Przeprowadzić obróbkę wstępną, brudną warzyw i owoców. Pokroić na takie 

kawałki, żeby były łatwe do zblendowania. Wszystkie składniki razem 

zblendować, pod koniec doprawić do smaku. Podawać chłodzone. Udekorować 

wedle uznania. 

 

RESTAURANTE THE LITTLE QUEEN 

Lewkowicz Monika, klasa III M  


