Normatyw surowcowy:
e 100g ziemniakow
e 40ml $mietanki 36%
e 25g masta
e ,5g bialego oleju truflowego
e 4g czarnego oleju truflowego
e So6l do smaku
e Jajko poszetowe
o I yzka bulki tartej
e (Czosnku granulowany
e SOl himalajska
e Cienki szczypiorek

Zrodto: zbiory whasne
Sposob przygotowania:
Ziemniaki gotujemy w skorce. Ugotowane ziemniaki obieramy. Do thermomixa
przektadamy masto, $mietanke, oleje 1 miksujemy na gtadka mase w 70°C.
Powoli dodajemy ziemniaki i miksujemy przez 8 minut, doprawiamy solg. Do
butki tartej dodajemy czosnek i s61 do smaku. Szczypiorek siekamy bardzo
drobno. Na spodzie glebokiego naczynia wylewamy krem z ziemniakow,
ktadziemy na tym jajko, z boku wysypujemy tyzke buiki tartej obok, ktorej
ktadziemy szczypte szczypiorku. Posypujemy solg himalajska przez srodek
jajka.
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