
 
Lp. Miejsce Nazwa szkoły Imię opiekuna Imiona 

uczestników 
Nazwy potraw Inspiracja literacka 

1. 
Grand Prix Zespół Szkół Hotelarsko – 

Gastronomicznych w Gdyni 
Bożena 
Demytruk 

1. Beata 
Kustosz 

2. Tomasz 
Grota 

1. Sum w puree z 
groszku z mięty z 
pianką  z wędzonki, foie 
gras bons z gryką  i 
sosem wiśniowym z 
zielonym pieprzem 

2. Czekoladowa 
niespodzianka 

1. Hieronim 
Morsztyn, Światowa 
Rozkosz  z Ochmistrzem 
swoim i ze dwunastą swych 
służebnic panien 

2.Jan Brzechwa,Pchła 
Szachrajka 

  

2. 
I miejsce 
danie główne 

Zespół Szkół Rzemieślniczych i 
Kupieckich im. Księcia Sambora II w 
Tczewie 

Justyna Deja 1. Patryk 
Lachman 

2. Daniel 
Czablewski 

1. Kaczka   z 
aromatycznym sosem 
śliwkowym  i  warzywami 

2. Sufletki  z 
czekoladową lawą i 
gruszką 

Brzechwa Jan, Kaczka-
dziwaczka 

  

Roald Dahl, Charlie i fabryka 
czekolady 

  

3. 
II miejsce 
danie główne 

Zespół Szkół 
Agrotechnicznych            w  Słupsku 

Elżbieta 
Soroka 

1. Kamil 
Siatkowski 

2. Krzysztof 
Garczyński 

1. Stek z halibuta 
atlantyckiego  z 
szafranowym risotto  z 
chorizo , marynowany 

imbir i sos  z zielonego 
groszku 

2. Sernik z chałwą 
podany z konfiturą  z 

wiśni i daktylowo-
bananowym biszkoptem 

Dumas A., Hrabia Monte 
Christo 

  

Hemingway E., Stary 
człowiek i morze 

4. 
III miejsce 
danie główne 

Zespół Szkół Rolniczych Centrum 
Kształcenia Praktycznego w 
Rusocinie 

Bogumiła 
Naczk 

1. Magdalena 
Wylot 

2. Kamil 
Jarząbek 

1. Pokusa czekoladowo – 
bananowa na 
migdałowym spodzie 

2. Comber jagnięcy  z 
sosem balsamicznym 

Charles Dickens, 

Dawid Copperfield 

Joanna Harris, Czekolada 

  



5. 
I miejsce 
deser 

Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 
2 

im. Marii Skłodowskiej-Curie 

w Kwidzynie 

Bożenna 
Ossowska 

Dorota 
Brochocka 

1.Aleksandra 
Mikuła 

2. Katarzyna 
Czajka 

1. Wątróbka w 
żubrówce  z gruszkami i 
karmelizowaną czerwoną 
cebulą  z puree 
selerowo-ziemniaczanym 

2. Ptysiowa piramidka 

Morsztynkiewicz-Czermińska 
Maryta, Kram  z 
przysmakami 

Le Callet Blandine, Tort 
weselny 

  

6. 
II miejsce 
deser 

Zespół Szkół 
Gospodarczych              w Elblągu 

Barbara 
Bukowska 

Marzena 
Szczech 

1. Edyta 
Wituk 

2. 
Przemysław 
Zwański 

1. Kaczka – Dziwaczka 
a’la Kleks 

2. Czekoladowa pokusa 
pana Wonki 

Jan Brzechwa, Akademia 
Pana Kleksa – Kaczka 

dziwaczka 

Roald Dahl, Charlie            i 
fabryka czekolady 

7. 
III miejsce 
deser 

Zespół Szkół Gastronomiczno – 
Hotelarskich nr 1 im. Prof. 
Eugeniusza 
Pijanowskiego                w 
Warszawie 

Eugenia 
Kościk 

1. Katarzyna 
Wojcieska 

2. Sylwia 
Olejko 

1. Przepiórki  w płatkach 
róż 

2. Tort 
czekoladowy           z 
likierem orzechowym 

Laura Esquirel, Przepiórki w 
płatkach róż 

Braian O’Railly, Kawalerowie 
Angeliny 

  

8. 
I miejsce 
literackość 

Zespół Szkół Gastronomiczno – 
Hotelarskich w Gdańsku 

Genowefa 
Augustyniak 

1. Katarzyna 
Niska 

2.Adam 
Cendal 

1. Jeleń  w jałowcu 

2. Torcik pralinowy  z 
czekoladowo – truflową 
duszą śliwkową 

Adam Mickiewicz, Pan 
Tadeusz, czyli ostatni zajazd 
na Litwie 

Henryk Bardijewski, Obiad u 
państwa O. 

  

9. 
II miejsce 
literackość 

Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 
1 im. Noblistów Polskich w Słupsku 

Agnieszka 
Barchanowska 

1. Magdalena 
Paszkiewicz 

2. Dariusz 
Wierzchowski 

1. "Pieczona pierś  z gęsi 
na puree z dyni, jabłka i 
ziemniaka w 
towarzystwie brukselki, 
muśnięta nutą miodowo 
- winną” 

2. "Galaretka 
brzoskwiniowa  w 
bezowej czapeczce 
otulona koronką z nitek 
karmelu " 

Tadeusz Nowak, A jak 
królem, a jak katem 
będziesz 

Nicole Mary Kelby, Białe 
Trufle 

  



10. III miejsce 
literackość 

  

  

  

Powiatowe Centrum Edukacyjne – 
Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w 
Lęborku 

  

Bożena 
Zanewycz 

1. Patrycja 
Potraca 

2. Agata 
Mierzwa 

1. Duszona wołowina  po 
toskańsku. 

2. Ciasteczko jabłkowe z 
sosem malinowym. 

Małgorzata 
Matyjaszczyk, Toskania 
dzień po dniu 

  

Iwona 
Czarkowska,          Szarlotka 
pachnąca marzeniami 

  

11. Wyróżnienie 
od pani 
Katarzyny 
Dobrzyniecka z 

Polskiej 
Akademii 
Kulinarnej dla 
zespołu Gran 
Prix: wyjazd 
na finał TOP 
CHEFA do 
Warszawy 

Zespół Szkół Hotelarsko – 
Gastronomicznych  w Gdyni 

Bożena 
Demytruk 

1. Beata 
Kustosz 

2. Tomasz 
Grota 

1. Sum w puree  z 
groszku z mięty  z 
pianką z wędzonki, foie 
gras bons z zielonym 
pieprzem 

2. Czekoladowa 
niespodzianka 

Hieronim 
Morsztyn, Światowa Rozkosz 
z Ochmistrzem 
swoim           i ze dwunastą 
swych służebnic panien 

Jan Brzechwa, Pchła 
Szachrajka 

  

12. Wyróżnienie 
od firmy 
Nestor za 
osobowość 
konkursu 

Zespół Szkół nr 3 im. Hugona 
Kołłątaja           w Szamotułach 

Ludmiła 
Hartwich 

1. Beata 
Miśkiewicz 

2.Damian 
Piaskowski 

  

1. Przepiórka confit  na 
kremowej kaszy jaglanej 
z pudrem różanym, 
warzywami sous vide   i 
karmelizowanymi 
kasztanami 

2. Tartaletka  z 
budyniem cytrynowym i 
bezą 

Esqivql Laura, Przepiórki w 
płatkach róży 

Slater Nigel, Tost. Historia 
chłopięcego głodu 

13. Wyróżnienie 
od firmy ILLY 
za 
zaangażowanie 
w warsztatach 
parzenia kawy 

Zespół Szkół Gospodarczych w 
Elblągu 

Barbara 
Bukowska 

Marzena 

Szczech 

1. Edyta 
Wituk 

2. 

Przemysław 
Zwański 

1. Kaczka – Dziwaczka 
a’la Kleks 

2. Czekoladowa pokusa 

pana Wonki 

Jan Brzechwa, Akademia 
Pana Kleksa – Kaczka 
dziwaczka 

Roald Dahl, Charlie  i 
fabryka czekolady 

  

 


