TO NIE BYLE PRZYPADEXK...

@ latach 1969 - 1973 bylem uczniem Technikum
Gastronomicznego w Gdansku. Wybér szkoty, jak réwniez
zawodu gastronomika, nie byl kwestia przypadku. Zawsze
chcialem pracowac¢ w zakladzie gastronomicznym. Oczywis-
cie, jak kazdy chlopiec, przezywalem okresowe marzenia o
zawodzie maszynisty, strazaka czy pilota, ale tak naprawde
zawsze chcialem byc¢ gastronomikiem. Przypuszczam, ze
pewien wplyw na to miatl fakt, iz obydwoje rodzice pracowali
w zaktadach gastronomicznych, zabierali mnie czasami do
pracy, a w domu omawiali r6Zne gastronomiczne problemy.
Kiedy przychodzitlem do zakladu gastronomicznego, zawsze
najbardziej podobata mi si¢ praca na sali - przyjmowanie
i obstugiwanie gosci, wystr6j, dekoracje. W czasie wakacji,
przez cztery kolejne lata nauki w szkole, wyjezdzalem
w ramach organizowanych przez szkole OHP do NRD, gdzie
pracowalem przy obstudze wczaséw pracowniczych -
wyjazdy te umozliwialy mi poszerzenie horyzontéw mojej
wiedzy o gastronomii.

Po ukoriczeniu szkoly gastronomicznej rozpoczatem
prace jako kelner w barze ,Marynarskim” w Nowym Porcie.
Po dwoch miesigcach przeszedlem do restauracji ,,Wspot-
czesna” w Gdansku, gdzie zatrudniono mnie na stanowisku
kierownika sali. Od 30.03.1976 roku zaczglem wraz z ojcem
pracowad w restauracji ,Pod Lososiem”, ktéra zostata  uru-
chomiona po wieloletniej przerwie. Samodzielnie zaczalem
prowadzi¢ restauracje od 1978 roku.
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moge stwierdzi¢, iz samodzielne prowadzenie zakladu
gastronomicznego daje wiele satysfakcji - mimo szeregu
trudnosci, z jakimi nalezy borykac sie na co dzieri. Potrzebna
jest fachowa wiedza, czyli to co wynosi sie ze szkoly gastro-
nomicznej, umiejetnos¢ wspotzycia z ludzmi czyli to, czego
uczymy sie cale zycie oraz intuicja, przystowiowy ,nos” - to,
co dostajemy w darze przychodzgc na Swiat.

Prowadzenie zakitadu o takiej tradycji jak ,Pod
Lososiem” zobowiazuje do utrzymania odpowiedniego stan-
dardu - nigdy nie mozna ,spocza¢ na laurach”.

W progach zakladu miatem okazje gosci¢ calg plejade
aktorow, piosenkarzy, politykéw czy ludzi interesu (Zapasie-
wicz, Kwiatkowska, Stoklosa, Kim Nowak, Piasecka-Johnson,
Lech Walesa, Czerwone Gitary itd.). Najwiekszym jednak
przezyciem byl udzial zalogi naszego zakladu w obstudze
wizyty papieza w 1987 roku. Zaklad moze sie poszczycié
dwukrotnym zdobyciem ,Srebrnej Patelni” za najlepsze
potrawy kuchni staropolskiej oraz otrzymaniem orderu
Pomiana.

Moim miodszym kolegom, uczniom szkoly gastro-
nomicznej, radzeg, aby zawsze konsekwentnie zmierzali do
wybranego celu, nie zrazali sie trudnosciami i pamietali,
ze wybrali zawod ponadczasowy - zawsze niezbedny, gdyz
ludzie moga obejs¢ si¢ bez réznych rzeczy, ale nigdy bez
jedzenia.

Kierownik restauracji ,Pod £ososiem"
Mieczysliaw Robakowski
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