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WRAZENIA UCZESTNIKOW PODCZAS PRAKTYK W RAMACH PROJEKTU
ERASMUS+ ,,STAZ, DOSWIADCZENIE, SUKCES”

W WALENCII, 05.03. - 02.04.2023 r.

ANIELA GRUCHOT, klasa I M - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, El Tridente de Neptuno

Nazywam sie Aniela Gruchot z klasy 2M i biore udziat w projekcie
Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie, sukces”. Projekt dat mi nowe spojrzenie
na wyglad praktyk i projektéw. Mogtam zobaczyc¢, jak wygladajg praktyki
w innym kraju i pozna¢ nowa kulture.

Praktyki odbywatam w restauracji hotelowej Tridente Restaurante Del
Neptuno. Dowiedziatam sie jak wyglada praca w kuchni hotelowej, jak
robi¢ tradycyjne hiszpanskie dania - tapasy i desery, jak robi¢ obrébke
réoznych owocéw morza oraz obrobke warzyw i owocdw, ktérych u nas sie nie uzywa. Wszyscy w
zaktadzie pracy zawsze byli pomocni i wyrozumiali. Zawsze pomagali nam, kiedy tego
potrzebowalismy pomocy. W naszym zaktadzie byta stosowana technika Zero Waste, segregowanie
Smieci, wykorzystywanie resztek na rézne sposoby oraz jesli go$¢ nie dokoriczyt obiadu mogt go
wzig¢ na droge.

Poznatam nowa kulture, w Hiszpani w marcu w czasie naszego wyjazdu byto swieto, ktére nazywa
sie Las Fallas. Kluby z réznych dzielnic budujg swoje figury inaczej Falle, ktére potem sg palone dnia
19 marca. Jedna wygrywa i zostaje ocalona. W projekcie moglismy ogladaé to swieto od poczatku
do konca. Apogeum tego sSwieta to dni 14-19 marca. Ogladanie celebrowania tego swieta byto
bardzo emocjonujgcym doswiadczeniem.

Poza czasem praktyk jezdzilismy na rézne wycieczki. Pierwszym miastem, do ktérego pojechalismy
byta Peniscola. Zwiedzilismy tamtejszy zamek oraz miasto, w ktdrym nagrywano serial Gra o Tron.
Kolejnym miastem, ktére odwiedzilismy to Calpe. WspieliSmy sie na punkt widokowy Mirador de
Carabines. Nastepnie pojechalismy do Altei, w ktorej przeszliSmy sie po Starym Miescie. Moglismy
spréobowacé nowych smakéw w tamtejszych punktach gastronomicznych.

Podsumowujgc, w projekcie mozna zyskaé¢ duze dosSwiadczenie, poznaé¢ nowg kulture kraju, w
ktérym sie znajdujesz, zobaczy¢ i odwiedzié¢ wiele miejsc. Polecam wszystkim taki wyjazd. Byto to
cudowne doswiadczenie, kazdy kto wrdci z takiego wyjazdu bedzie zadowolony.




ANIA ZAREMBSKA, klasa Il M - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, Contrapunto

Obecnie przebywam w Hiszpanii, w Walencji i uczestnicze w
projekcie Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie, sukces”. Od poczatku
stazu, czyli 1 marca doswiadczytam wielu nowych rzeczy, pierwsza
gtowng jest kultura Hiszpanéw. Hiszpanie sg bardzo otwartymi i
wesotymi ludzmi, dzieki czemu nie czutam sie tak zestresowana i
zamknieta jak przed wyjazdem. Z kazdym dniem, rozmawiajac ze
sprzedawcami sklepdw, kelnerami i ludzmi na ulicy, nauczytam sie
kolejnych stéwek po hiszpansku.

Wiele réwniez sie nauczytam na praktykach, ktére odbytam w
restauracji Contrapunto. Nauczytam sie by¢ otwarta na nowe rzeczy i zachowywacé spokdj
w stresujgcych sytuacjach, gdy co$ mi nie wyszto lub byt bardzo duzy ruch w restauracji. Patrzytam
na mojego szefa kuchni, ktéry za kazdym razem, nawet jesli w restauracji byto zamieszanie —
zachowywat spokojng krew, co réwniez mi sie powoli udawato opanowac.

Do Hiszpanii przyjechatam z myslg, aby nauczy¢ sie nowych sposobow przyrzadzania potraw
i poznanie nowych smakdéw. Obydwa cele spetnitam w 100%, uczac sie jak przyrzadza¢ owoce morza,
ktérych w Polsce nie ma na co dzierl. Doszkolitam swdj jezyk angielski, ktéry wedtug moich matych
obaw, nie byt najlepszy. Erasmus to, przede wszystkim projekt, dla oséb otwartych na duze zmiany
i nowe znajomosci. Warto zaczg¢ te przygode, z mojego miesiecznego doswiadczenia — w Walencji.
Jest tutaj bardzo kolorowo, a szczegdlnie w marcu, gdy odbywato sie wielkie swieto Las Fallas, czyli
Swieto ognia. Na ulicach rozstawione kolorowe rzezby, co drugie skrzyzowanie kolejne petardy,
przez co zauwazytam, jak Hiszpanie sg z tego dumni i cieszg sie swoim swietem, ze moga spedzi¢ ten
czas razem, z przyjaciotmi czy rodzing, podczas finatu Las Fallas, 19 marca, gdy wszystkie rzezby sg
palone. Na ulicach mndstwo ludzi, dzieki czemu styszatam rézne akcenty u innych ludzi. Tak samo w
innych miastach, ktére odwiedzitam w ciggu tego miesigca, m.in. Altea i Pefniscola, w ktérych byto
tak samo kolorowo, a ludzie byli sktonni do pomocy i zawsze z szerokim usmiechem na twarzy, przez
co zawsze wiedziatam, ze mogtam czué sie komfortowo. Wspinatam sie na gére Calpe, w Altei.
W obydwu miastach, spotkato nas cudowne storice i mieliSmy duzo widokéw do podziwiania oraz
poznania nowych kultur, chociaz nie réznito sie bardzo mocno niz w Walencji — wszyscy byli mili
i wspaniale nastawieni do nowych ludzi.

Erasmus w Walencji dat mi duzo nowych doswiadczen. Nowe smaki, radzenie sobie ze stresem, a tej
umiejetnosci w Polsce nie uzyskatam. Wiele nowych znajomosci oraz poznanie nowej, bardziej
kolorowej kultury. Na zawsze zapamietam wspaniate chwile spedzone z catg grupg oraz opiekunami,
ktorzy dawali mi réwniez duze wsparcie. Nowe smaki — przyprawy oraz owoce morza, zmotywowaty
mnie do tworzenia nowych potraw, na podstawie przepisow restauracji oraz wtasnych doswiadczen.
Naprawde warto odwiedzi¢ Hiszpanie, dla nauki, nowych doswiadczen oraz dla samego siebie.




EWELINA GRODECKA, klasa Ill K - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, Portolito Playa

Obecnie biore udziat w projekcie Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie,
sukces” w Walencji. Swoéj staz odbywam w hiszpanskiej restauracji
Portolito Playa. Prace zaczynam o godzinie 10:00. Najczesciej podczas
serwisu stoje przy kuchni cieptej. Przygotowuje i wydaje przerdine
dania. Nauczytam sie przygotowywania tradycyjnych potraw kuchni
hiszpanskiej takich jak Patatas Bravas, Puntilla a la andaluza, Pulpo a
la plancha,Flan, crocquetas espinachas, Crocquetas de jamon i wiele
wiele wiecej. Dowiedziatam sie jak filetowac ryby i sporzadzac
roznorodne owoce morza. Przyrzadzatam tradycyjne hiszpanskie !
desery takie jak Flan, churrosy z czekoladg i krem katalonski. Stosowatam rézne techniki radzenla
sobie ze stresem oraz technike Zero waste. Nauczytam sie obstugiwa¢ maszyne do pakowania
préozniowego. Zdobywam duzo nowego doswiadczenia, poznaje wiele réznorodnych produktow.
Komunikuje sie z innymi pracownikami po hiszpanisku, a tym samym poznaje wiecej stéwek.

Po praktykach odkrywamy oblicze kulturowe Walencji. W marcu w Walencji odbywa sie swieto
ognia, czyli Las Fallas. Dla mieszkarnicéw Walencji jest to najwazniejsze swieto w roku a dzieki
projektowi mieliSmy okazje bra¢ w nim udziat. Codziennie o godzinie 14:00 odbywata sie Mascleta
czyli pokazy pirotechniczne. Po catym miescie rozstawione byty przerdine, piekne, drewniane
rzezby, ktére w finat 19.03 zostaty spalone. Podczas finatu odbyt sie réwniez pokaz fajerwerek,
ktorego na pewno dfugo nie zapomne.

W pierwszym tygodniu pojechalismy do miasteczka Peniscola, w ktédrym nagrywano serial Gra o
tron. Wchodzilismy na wieze, na ktérej rozposcierat sie widok cate miasto. ZwiedzaliSmy uliczki
Peniscoli i kupowalismy przerézne pamiatki. W trzecim tygodniu pojechaliSmy do miasteczka Calpe,
w ktérym wspinalismy sie na gore. ZjedliSmy obiad w tradycyjnej hiszpanskiej restauracji. Nastepnie
pojechalismy do miasteczka Altea, w ktérym przeszliSmy sie uliczkami miasta oraz poszliSmy na
plaze.

Praktyki w Walencji daty mi duzo nowego doswiadczenia, pewnosci siebie i nowych znajomosci.
Pogtebitam swoj jezyk hiszpanski i angielski. Zwiedzitam wiele pieknych miejsc, ktérych
prawdopodobnie, gdyby nie projekt nie miatabym okazji odwiedzié.

Udziat w projekcie polecam osobom, ktére chcg zebra¢ duzo nowego doswiadczenia, poznaé¢ nowg
kulture i cudownych ludzi. Gdybym znowu mogta zgtosic¢ sie do projektu na pewno zrobitabym to.




JULIA SZAJDZINSKA, klasa Ill K - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, LiA Valencia

Nazywam sie Julia Szajdzinska i chodze do klasy 3k,
wyjechatam do Hiszpanii by uczestniczy¢ w projekcie
Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie, sukces”. Aktualnie jestem
w Walencji i odbywam praktyki w restauracji ,Lia
Valencia”.

Dzieki projektowi podszkolitam sie z jezyka angielskiego el :
oraz poznatam jezyk hiszpariski. Miatam  okazje B G olF AR ol s S
uczestniczy¢ w ich bardzo waznym swiecie ,Las Fallas”, dzieki czemu poznatam rézne tradycje.
Bytam naprawde pod wrazeniem, gdy zobaczytam kobiety i dziewczynki, ktére ubieraty sie w ciezkie,
ale piekne suknie i chodzity w nich po miescie. Nigdy jednak nie zapomne widoku palacej sie
ogromnej figury zbudowanej ze styropianu Wzruszat mnie bardzo widok wszystkich dumnych
obywateli tego kraju, przez co az sama poczutam dume, ze moge w tym swiecie uczestniczy¢.

Co weekend jezdzimy na wycieczki, dzieki czemu mogtam zwiedzi¢ zabytki, zobaczy¢ piekne miejsca
takie jak Peniscola i Althea, zapierajagce dech w piersiach btekitne morze i przede wszystkim
sprébowac réznych dan, ktérych nie dostane w Polsce (przynajmniej nie takie smaczne).
Najwazniejsze sg dla mnie jednak praktyki, to miedzy innymi dlatego chciatam wyjechac¢ na projekt.
Bardzo zalezato mi na poznaniu nowych ludzi, jezyka i zobaczeniu jak wyglada praca na kuchni za
granica.

Od pierwszego dnia praktyk ludzie przyjeli mnie z otwartymi ramionami i uSmiechami na twarzach,
nie bali mi sie dawa¢ od samego poczatku przygotowywac prostych dan, a gdy co$ mi nie wyszto to
byli bardzo wyrozumiali. Na poczgtku zaczynatam od przygotowywania deseréw a pdzniej przesztam
na zimne przystawki. Z czasem, gdy zostatam obdarzona wiekszym zaufaniem przesztam do kuchni
cieptej, bardzo bytam tym zestresowana, ale okazato sie, ze nie byto to wcale potrzebne, poniewaz
na poczatku wszystko zostato wyttumaczone, pdzniej sama je przygotowywatam pod okiem szefa a
na koniec sama sktadatam cate dania. Nauczytam sie przygotowywac¢ owoce morza oraz poznatam
produkty, o ktory nigdy nie styszatam.

Dzieki wyjazdowi przede wszystkim wzrosto moje poczucie wartosci, jestem odwazniejsza i
przetamatam bariere jezykowg. Oprdcz poznawania osob za granicg mogtam blizej pozna¢ moich
kolegéw i kolezanki, z ktdrymi chodze do szkoty. Uwazam, ze jest to idealny projekt dla osdb, ktére
sg ciekawe sSwiata, chcg nauczyc sie innej kultury, nowej kuchni, podszkoli¢ sie z jezykéw, poznac
lepiej siebie oraz nowe osoby. Mysle, ze jest to idealny projekt przygotowujgcy do zycia, zmian,
pracy, ale i radzenia sobie ze stresem.

Jestem wdzieczna za to, ze udato mi sie wyjechac na projekt i mimo, ze przygotowania byty dla mnie
ciezkie, watpitam w siebie i bardzo batam sie jechac to ciesze sie, ze tu jestem. Najwazniejszg lekcjg
jaka wyniostam z wyjazdu jest to, ze nigdy nie mozna w siebie watpi¢ i mimo ze bedzie ciezko to nie
mozna sie poddawad, bo na koncu okazuje sie, ze warto. Dzieki mieszkaniu samej w akademiku
nauczytam sie samodzielnosci, oszczednosci i robieniu przemyslanych zakupdéw.

Nauczytam sie réwniez pracy w grupach, odpowiedzialnosci grupowej i otworzytam sie bardziej na
ludzi. W koncu udato mi sie zawrze¢ nowe znajomosci, moge byc¢ sobg i nie jestem za to oceniana.

Jestem wdzieczna za te szanse, duzo poswiecitam, aby tu pojechac i nie zatuje. Niestety nie mozna
opisywac tego w samych plusach... Trzeba zdawac sobie sprawe z tego, ze tesknota za rodzing, czy
druga potowka jest ciezka, jednak, ze jest to rdwniez wazne, poniewaz gdy przebywa sie ciggle z
rodzing czy druga potéwka dzien w dzien wiele rzeczy nie doceniamy, a gdy wyjechatam




zrozumiatam jak wazne sg dla mnie te osoby, jak bardzo je kocham i jak ciezko sie rozsta¢, mimo ze
czasem sie na siebie denerwujemy.

Podsumowujac, nawet z minuséw wychodzg plusy, wiele sie nauczytam, wiele zobaczytam i ciesze
sie, ze mogtam dostaé taka szanse, mysle, ze warto jechaé i polecam takie doswiadczenie przezyc
kazdemu.

IZABELA KRUPA, klasa Il K - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, Portolito Central

Udziat w projekcie Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie, sukces”
dat mi mozliwo$¢ poznania kultury hiszpaniskiej, zapoznanie
sie z nowymi osobami. Kazdy dzien jest nowym wyzwaniem.
Trzeba by¢ zdyscyplinowanym, aby rano wstac do pracy, by po
tych 6 godzinach wyj$¢ na miasto, gdzie poznajemy nowe
smaki i ksztatcimy swoje umiejetnosci; jezyk angielski i
hiszpanski, czy chociazby orientacje w terenie. A gdy
zmeczona ktade sie do tdzka, gotowa do chillout'u,
rozpoczyna sie gtosna impreza tuz pod moim oknem do
godziny 3.30 — hiszpanskie swieto Las Fallas.

Na kazdym rogu stycha¢ muzyke grang przez mieszkancow Walencji, kazdy dom jest innego koloru i
charakteryzuje sie witasnymi zdobieniami. Kocham atmosfere panujacg w tym kraju: ludzie
przytulajacy sie i krzyczacy z radosci, gdy witaja sie kazdego ranka w pracy, to jak nie przejmujg sie
tym co zte, bo co sie stato to sie nie odstanie, a zycie jest krétkie i trzeba sie nim cieszy¢; to jak
Swietujg wszelkie okazje (idealnie trafitam na okres Las Fallas). Otwartos¢ Hiszpandow jest
niesamowita. Mozna powiedzie¢ zdanie wypetnione btedami, a Nasi rozméwcy sie usmiechng i
zaczng chwali¢, ze Swietnie méwimy po hiszpansku. Wystarczy powiedzieé "vale, vale" a ich reakcja
jest usmiech ze stowami "bien!'

Dzieki praktykom miatam styczno$é z mieszankami gastronomicznymi, na jakie sama bym w zyciu nie
wpadta, np. potaczenie krewetek, z truskawkami, cebulg, solg i pieprzem. Po raz pierwszy
sprobowatam tutaj owocow morza. Zszokowato mnie to, ze nie potrzeba zbyt wiele, by stworzy¢
dobre i fadnie wygladajgce danie - wystarczy jedynie kilka listkdw zieleniny i kreatywnos¢, ktérej nie
brakuje w Hiszpanii. Kuchnia hiszpanska bardzo rézni sie od zaktadu, w ktérym pracuje w Polsce;
koncze kroi¢ truskawki, by zaraz iS¢ na ,wydawke” i wydawac dania, ktére widziatam jedynie kilka
razy katem oka.

Erasmus+ jest pierwszym krokiem do dorostosci, pierwsze samodzielne zakupy na caly tydzien,
samodzielne rozporzadzenie czasu. Tu nie ma miejsca na lezenie w tézku do 12:00 i rezygnowanie z
pojscia do pracy, bo jest sie zmeczonym, tudziez niewykonania obowigzkdw, jak sie nie zrobi prania,
na nastepny dzien brakuje skarpetek oraz stroju kuchennego. Trzeba myslec¢ nie tylko co tu i teraz,
ale zaplanowac co potrzebuje sie na kolejne dni.

Polecam projekt dla oséb otwartych na to co nowe, gotowych na wyzwania oraz ciekawych innej
kultury i sposobu zycia. Z pewnoscig potrzebna jest umiejetnos¢ zagryzienia zebdw i zrobienie tego
co trzeba, bez marudzenia.




KORNELIA HUBRICH, klasa Il N - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, Portolito Playa

Nazywam sie Kornelia Hubrich i jestem uczennicg Zespotu szkot
Gastronomiczno-Hotelarskich w Gdansku. Obecnie biore udziat w
projekcie Erasmus + ,Staz, doswiadczenie, sukces” i przebywam
w Walencji, gdzie odbywam praktyki w restauracji Portolito Playa.

Dzieki projektowi doswiadczytam nowych sytuacji i wyzwan,
ktéore mi pokazaty swiat. Poznatam nowych mitych i otwartych
ludzi oraz kulture hiszpanska i jej kuchnie. Od trzech tygodni
uczeszczam na praktyki — gotuje i poznaje nowe potrawy i
tradycje. Fantastyczne jest to, ze dzieki udziatowi w projekcie

szczegbtowo poznaje prace w kuchni i jej dobre strony. Projekt e
przerést moje oczekiwania, poniewaz tez w czasie mobilnosci odwnedzamy piekne miejsca w
Hiszpanii, dowiadujemy sie duzo o kuchni i kulturze spotecznosci hiszpanskiej. Projekt tez zwieksza
mozliwosci zawodowe i kariere w gastronomii. Udziat w projekcie Erasmus+ jest wspaniatym
doswiadczeniem, ktdre wzbogaca CV i pozwala wyrdznié sie na rynku pracy oraz uczy samodzielnosci
i pozwala nawigzaé¢ miedzynarodowe znajomosci na cate zycie.

Na praktykach bytam w kuchni w czesci cieptej i zimnej. Codziennie robitam nowe rzeczy i takze w
kolejnych dniach uczytam sie karty menu i wydawatam desery oraz przystawki jak i dania gtéwne.
Tutor uczyt i pokazywat nowe dla mnie informacje na temat kuchni hiszpanskiej. Kazdego dnia
dowiadywatam sie nowych rzeczy. Mysle, ze ten wyjazd pomadgt mi sie otworzy¢ na nowe kontakty
i pomodgt w nauce jezyka hiszpanskiego. W przysztosci znajomos¢ jezyka korzystnie wptynie na moja
przysztos¢. Wyjazd na mobilno$é odbywat sie od 4 marca do 2 kwietnia. W tym czasie miato miejsce
,Swieto Ognia”, ktére byto niesamowitym przezyciem, ktérego doswiadczytam i z pewnoscig
zapamietam na zawsze. Na kazdej ulicy byto duzo rdznych i pieknych figur - od matych do
ogromnych, a niektére siegaty swojg wysokoscig budynkéw. ByliSmy na odpaleniu sSwiatetek w
dzielnicy Rusafa oraz na finale Las Fallas i paleniu figur starannie wykonanych. Kazdego dnia podczas
drogi na praktyke lub z praktyki za kazdym razem natrafiatam na co$ nieoczekiwanego. Podczas
wracania z pracy do akademika napotykatam rézne parady.

Ten projekt pokazat mi, ze moge podota¢ nowym sytuacjom, ktérych nie doswiadczytam w Polsce.
Gdy mysle o projekcie mam przed oczami piekne widoki, ktére dodajg mi otuchy i dajg motywacje
do dalszego dziatania. Jestem niesamowicie zadowolona mozliwosci i nowych doswiadczen, ktére
ofiarowat mi czas spedzony w Walencji. Kazdemu polecam wzig¢ udziat w takim projekcie, bo bedzie
to niesamowita przygoda, ktdra zostanie z nami do korica zycia. Kazda osoba na pewno nie zawiedzie
sie w udziale w projekcie Erasmus+. Dzieki projektowi moja pasja do gotowania w kuchni wzrosfa i
zdobytam wiedze na temat kuchni hiszpanskiej. Poznatam siebie i moje zalety.




KORNELIA KUCYK, klasa Il M - Technik Zywienia i "Wg\
Ustug Gastronomicznych, Tasca y Brasa

Aktualnie trwa trzeci tydzied projektu Erasmus+
»Staz, doswiadczenie, sukces”. Do konca wyjazdu
zostat tydzien i po tym czasie musze wrdcic¢ do Polski.
Do szkoty, rodziny, przyjaciét i obowigzkéw. Musze
nadrobi¢  zalegte  kartkdwki i  sprawdziany.
Wyjezdzajgc do Walencji nie sgdzitam, ze bede tak S8
bardzo chciata tu zostaé. W ciagu tych trzech tygodni §
bardzo zadomowitam sie w tym miejscu.

Moje miejsce pracy to restauracja rybacka Tasca y Brasa. Zaktad znajduje sie kilkanascie metréw od
plazy i jest to najwspanialsze miejsce, w ktédrym mogtabym pracowac. Wtasciciel nazywa sie Abdel.
Jest wysoki i nosi okulary, ma bardzo pogodny wyraz twarzy. Jest bardzo pogodny i mity, zawsze
proponuje kawe. Reszta pracownikow jest rownie mita, jak sam wtasciciel. Ekipa w kuchni sktada sie
z trzech kucharzy, trzech kucharek i szefowej kuchni. Mam z nimi bardzo dobry kontakt. Bardzo mnie
wspierajg w nauce nowego jezyka, ktédrym jest hiszpanski. Uczg mnie nowych przepiséw i technik
gotowania. Bardzo mnie chwalg i sg zadowoleni z tego jak pracuje. Nawet jesli cos mi nie wyjdzie
nie s3 Zli, tylko starajg sie wyttumaczyc i zachecaja to podjecia nastepnej préby wykonania czynnosci.
Bedzie miich bardzo pracowac po wyjezdzie do Polski. Ciesze sie, ze poznatam tak wspaniatych ludzi.
Dzieki nim praca byta przyjemna, mimo ze byta ciezka. Moimi obowigzkami byto smazenie ryb
i kalmaréow we fryturze, wydawanie kilku dan z karty menu i obrébka wstepna warzyw, ryb i owocéw
morza. Praca w restauracji bardzo mi sie podoba. Ciesze sie, ze mam mozliwo$é pracowaé na
swiezych produktach, z ktérymi nie miatabym kontaktu w Polsce. Praca w restauracji nauczyta mnie
wytrwatosci w wysokich temperaturach, umiejetnosci obrabiania réznych rodzajéow ryb i owocdéw
morza, a takze ze ludzie doceniajg to jaka jestem. Doceniajg rdwniez mojg pracowitosé, szczerosc,
punktualnosc i dobry humor.

W trakcie naszego projektu trwato $wieto Las Fallas. Jest to Swieto Ognia ktérego apogeum ma
miejsce 14 marca. To co zaskoczyto mnie w tym swiecie najbardziej to fakt, ze mate dzieci puszczaja
sobie petardy na ulicy i jest to zupetnie normalne. Nikt nie uwaza tego za niebezpieczne. Chodzac
po miescie co kilka metréw byto stychaé wybuchajgce petardy. Trwajgcy prawie trzy tygodnie ciggty
huk byt momentami meczacy, jednakze cate Swieto bardzo mi sie podobato. Miatam okazje ogladac
najcudowniejszy pokaz fajerwerkdw w catym moim zyciu. W Polsce nigdy nie widziatam podobnych.
Caty pokaz trwat pét godziny i byto to tak cudowne doswiadczenie. Efekty wizualne jak i dzwiekowe
wywarty na mnie tak duze wrazenie, ze zapamietam ten moment na cate zycie. W trakcie finatu
sSwieta palono ogromne figury wykonane z drewna i styropianu. Widok ptonacych figur byt dla mnie
dos¢ smutny. Tyle pracy wtozone w wykonanie tak cudownych i spektakularnych figur zostat
zniszczony w dostownie kilka minut. Jednakze same figury byty piekne i bardzo ciesze sie ze miatam
okazje zobaczy¢ je na zywo.

Podczas wycieczki mieliSmy okazje zwiedzié trzy pobliskie miasta. Peniscola, Altee i Calpe. Wszystkie
miejsca byty tak piekne i wywarty na mnie duze wrazenie. Momentami byto mi nawet smutno, ze
nie mieszkam w tak pieknym miejscu, ale wyjazd dat mi motywacje i uSwiadomit, ze wyprowadzenie
sie z kraju jest mozliwe i nie jest az tak straszne jak mi sie wydawato. W Calpe wspinaliSmy sie na
gore Ifah i bytam naprawde dumna z tego ze tego dokonatam. Gdra byta ogromna i nie sgdzitam, ze
wyjscie na nig jest mozliwe z moim lekiem wysokosci. Jednakze wspinaczka okazata sie bardzo udana
i naprawde mi sie podobata. Mam nadzieje, ze uda mi sie pojechaé w polskie gory i wspigc sie na
ktorys polski szczyt. Widok ze szczytu gory byt zapierajacy dech w piersiach. Widzielismy calutkie




miasto i morze. Tego widoku nigdy nie zapomne. W Altei po raz pierwszy sprobowatam muli. Bytam
z kolezankami na obiedzie w hiszpanskiej restauracji. Zamoéwitam makaron z przeréznymi owocami
morza. Batam sie, ze nie posmakujg mi, jednakze smak byt zachwycajgcy. Jedzenie bardzo
smakowato i mam nadzieje ze bede miata okazje zjes¢ ten makaron drugi raz. W Peniscoli bytam na
plazy. Hiszpanskie plaze sg przepiekne. Piasek jest bardzo miekki a muszle s3 podobne jak w Polsce,
jednakze sg o wiele wieksze. Woda jest zimna, ale bardzo przejrzysta i lazurowa.

Mieszkajac przez trzy tygodnie na wtasnych kilku metrach kwadratowych miatam okazje poznac
chociaz skrawek samodzielnego zycia. Musze sama chodzi¢ na zakupy i moge kupowac to na co mam
ochote. Bardzo podoba mi sie samodzielnos$¢ i sprawia, ze czuje sie bardzo odpowiedzialna za samg
siebie. Fakt, ze mam staty dostep do witasnych pieniedzy uczy mnie gospodarowania nimi i ciesze
sie, ze mam takg mozliwosé, mimo ze jeszcze nie jestem petnoletnia. Jako grupa posiadamy réwniez
duze zaufanie nauczycieli.

Trzy tygodnie mieszkania w Hiszpanii bardzo mnie zmienity. Czuje, ze nie jestem juz tg samg osobg
co w lutym. Jestem bardziej odwazna i nie boje sie nowych rzeczy. Ciesze sie, ze miatam okazje
poznaé¢ nowa kulture, jedzenie oraz ludzi. Mieszkanicy Hiszpanii sg bardziej przyjazni i otwarci na
turystow. Starajg sie wyttumaczy¢ i poprawic, gdy zrobi sie btad, ale nie robig tego w niemity sposéb
tylko prébujg obrdcié¢ to w zart. Mam nadzieje, ze w przysztosci uda mi sie przyjechad kiedys do
Hiszpanii a moze i nawet tu zamieszka¢. Wyjazd byt dla mnie ogromnym Zrédtem doswiadczen i
jestem ogromnie wdzieczna, ze udato mi sie dostac do projektu i przezy¢ to wszystko.

KRZYSZTOF MAStOWSKI, klasa Il M - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, Portolito Central

Dowiadujgc sie, ze dostatem sie do projektu Erasmus+ ,Staz,
doswiadczenie, sukces” czutem niepokdj i stres zwigzany z
wyjazdem na miesigc w nieznane mi dotad Srodowisko z nowg
kultura, jezykiem i ludZzmi.

Aktualnie przebywam w moim miejscu zakwaterowania, czyli
akademiku AMRO w Valencii gdzie codziennie z radoscia budze sie
i szykuje na nowy dzien peten wrazen. Przez pie¢ dni w tygodniu #
dane mi jest chodzenie na niezwykte praktyki w Portolito Centrow e ; : 3 :
samym centrum Valencii gdzie w towarzystwie kolezanki z projektu lzy ucze sie od wspanla’rych i
bardzo towarzyskich ludzi. Nie jest to tatwa praca, lecz czerpie z niej bardzo duzo satysfakcji, gdyz
mam okazje nauczyc sie wielu ciekawych rzeczy. W pierwszym tygodniu w kuchni pod okiem tutora
dokonywatem przewaznie prostych czynnosci takich jak obrdbka wstepna warzyw i owocéw by
nastepnie przejs¢ do obrébki cieplnej kornczac po robieniu stynnej Paelly Valenciany. Najbardziej
spodobato mi sie dekorowanie deseréw, ktérych lista oraz sposéb przyrzadzania zmieniat sie wraz
ze zmiang karty menu co tydzien. Z poczatku nie byto tatwo sie przyzwyczai¢ do pracownikéw i
kuchni, gdyz byta to dla mnie nowos¢ przebywacé w takim miejscu, lecz teraz mozna powiedzieé, ze
czuje sie jak u siebie i z wielkg checig uczeszczam na praktyki. A jesli chodzi o komunikacje to
pomimo, iz tylko Carlos (nasz tutor) méwi w kuchni po angielsku to potrafie dogada¢ sie juz z
kazdym, cho¢ czasami wymaga to komunikacji na tzw. ,,migi”.

Bedac w projekcie zatapalismy sie na swieto ognia Las Fallas, ktére zwigzane jest z przejsciem z pory
zimowej na wiosenng. Wraz z tym wydarzeniem w Valencii miatem okazje ogladac zaskakujgca




kulture stawiania na ulicach rozmaitych Fally czyli drewnianych figur, ktore byty nastepnie palone
oraz pokazu pirotechnicznego zwanego Mascleta, ktéry miat miejsce codziennie o godzinie 14:00 na
placu de I’Ajuntament tuz obok mojego zaktadu co przektadato sie na opuszczenie przez wszystkich
klientdw restauracji na to sze$cio minutowe wydarzenie. Swieto to $ciggneto do Valencii ponad 2
miliony turystow co przetozyto sie oczywiscie na ogromny ruch zardwno na ulicach jak i w
restauracji.

W dni wolne odwiedzilismy wiele wspaniatych i ciekawych miejsc. W pierwszym tygodniu
pojechalismy do Peniscoli gdzie mielismy okazje zwiedzi¢ zamek Templariuszy. W nastepnym
podziwialiSmy wielki obchdd Falleras oraz palenia Fally. Za to w trzecim wspinalismy sie na gére
Calpe, zwiedzalismy przepiekne miasteczko Altea oraz odwiedzimy L’Oceanografico czyli najwieksze
oceanarium w Hiszpanii.

W czasie wolnym po praktykach nie zabrakto réwniez zwiedzania miasta na witasng reke oraz
probowania potraw kuchni hiszpanskiej w réznych restauracjach. Warto wspomnie¢ takze o
ciekawych miejscach rekreacji w samym akademiku, gdyz ma on bardzo tadny taras, sitownie,
stotéwke, kanapy z telewizorem, a takze pralnie, dZzwiekoszczelne sale, w ktérych na spokojnie
mozna usigsc i sie pouczyc¢ oraz stét do bilardu.

Sadze, ze ten wyjazd to niesamowite przezycie nie tylko zwazajac na rzeczy, ktérych mozna sie
nauczy¢ oraz wspaniate miejsca jakie mozna odwiedzié, ale rowniez jako forme integracji, gdyz
poznatem tu wspaniate osoby ktérych do tej pory nawet nie zauwazatem na szkolnych korytarzach.
Polecam ten projekt kazdej osobie, ktora chce dowiedzie¢ sie na temat kultury innego kraju, jak
rowniez osobie, ktdra nie boi sie wyzwan i nowych doswiadczen.

MAGDA WOIJNICZ, klasa Il N - Technik Zywienia i Ustug
Gastronomicznych, El Tridente de Neptuno

Jestem Magdalena Wojnicz, uczeszczam do klasy 2N i méj
udziat w projekcie Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie, sukces”
rozpoczat sie w listopadzie, wtedy zaczetam uczeszczaé na
zajecia przygotowujgce do mobilnosci. Ten okres zleciat w
mgnieniu oka, nastgpit marzec i dzien wylotu do Walencji.

Caty projekt i udziat w nim dat mi duze korzysci na rozwoéj
swojej kariery, a co najwazniejsze przysztosci; statam sie
samodzielna, odpowiedzialna i bardziej otwarta na nowe znajomosci. Podczas praktyk w zaktadzie
nauczytam sie wielu nowych rzeczy, na przyktad: obrébki wstepne owocdw morza, czego wczesniej
nie umiatam robi¢ a nawet o wiekszosci istnieniu nie wiedziatam; przygotowywanie tradycyjnych
walencjanskich dan, miedzy innymi Morcilla con manzana y cebolla, croquetasy. Préobowatam
nowych smakéw i potraw — slimaki, paelle, krdlika. Poznatam duzo mitych i zyczliwych ludzi, z catego
serca polecitabym go osobom, ktére sg ambitne, wiedzg czego chcg od swojej przysztosci, ale
rowniez tym ktdre chcg przezy¢ ciekawg przygode.

Najbardziej podobata mi sie atmosfera jaka panowata w moim zaktadzie, pracownicy byli bardzo
zyczliwi, uprzejmi i otwarci; bariera jezykowa nie byta dla nas przeszkodg w komunikacji. Oczywiscie
nie tylko to, ale réwniez Las Fallas w ktérym mieliSmy okazje uczeszcza¢; trwa ono od 1.03 do 19.03




jego apogeum rozpoczeto sie 14.03, a cate Swieto zakonczyto sie 19.03 z wielkim hukiem pieknych
fajerwerek i Swietowaniem w catej Walencji. Ta podréz data mi do myslenia i zakorzenita we mnie
wielkg mitos¢ i podziw do tego kraju, jej ludnosci oraz zamitowania do tradycji pielegnowanych od
lat. Duzo radosci i braku tchu w piersi sprawiaty wycieczki organizowane przez opiekundw,
zwiedziliSmy wiele pieknych miejsc, takich jak: Altea, Calpe i Peniscola, ale réwniez obiekty
zabytkowe potozone w naszym miejscu pobytu.

MARCELI MAZUR, klasa lll A - Technik Hotelarstwa, Hotel Palacio
de Rojas

Nazywam sie Marceli Mazur, jestem uczniem trzeciej klasy
hotelarskiej w ZSGH i przebywam w Walencji juz trzeci tydzien.

Odbywam praktyki w hotelu Palacio de Rojas w dziatach
houskeeping i obstuga $niadan. W dziale housekeeping
sprzatatem pokoje: Scielitem t6zka, sprzatatem tazienki, Scieratem
kurze, wymieniatem reczniki.

Natomiast w dziale obstugi $niadan: mytem naczynia,
polerowatem szkto, robitem kawe, przygotowywatem s$niadania
(kroitem owoce, robitem kanapki, podgrzewatem tosty),
przyjmowatem zamowienia i podawatem $niadania gosciom,
robitem réowniez koktajle bezalkoholowe.

Stosowatem réwniez technike zero waste i segregowatem smieci. Na praktykach poznatem rdézne
techniki Scielenia t6zek i obstugi gosci.

Oprocz praktyk zwiedzatem z grupg wiele miejsc: byliSmy w miasteczku Peniscola, w ktérym byt
nagrywany serial Gra o tron — zwiedzilismy zamek i park. W Calpe wspieliSmy sie na gére i
ogladalismy piekne widoki. Chodzilismy po miasteczku Altea.

Przez pierwsza potowe pobytu byto $wieto Las Fallas (Swieto Ognia) - $wieto wystepujace w Walenc;ji
powitania wiosny. Tworzy sie makiety (falle) z drewna, kartonu lub styropianu, ktdre palone sg
ostatniego dnia swieta. Kazdego dnia o godzinie 14:00 byto mascletas (krétki pokaz petard).
Sprobowatem rowniez wielu dan tradycyjnych dan: paella, gazpacho, tortilla de patatas, czy
orchate.

W czasie wolnym chodze po miescie: po muzeach (na przyktad Muzeum Walencji i Muzeum Las
Fallas), sklepach czy parkach. Poznawatem w ten sposdb topografie miasta i kulture mieszkancéw
Walencji. W akademiku, w ktérym spimy spedzam niewiele czasu, ale jesli juz w nim jestem, to
chodze na sitownie, gram w bilard, gotuje obiady i spedzam czas z przyjaciétmi na tarasie.

W czasie projektu nauczytem sie jezyka hiszpaniskiego, poznatem kulture mieszkancow,
spréobowatem wielu tradycyjnych dan i nauczytem sie wiele z praktyk.

Polecam wyjazd osobom, ktére nie sg ciche i nieSmiate, znajg jezyk angielski, nie bojg sie ciezkiej
pracy i wyzwan.




NATASZA OSSOWSKA, klasa Il A - Technik Hotelarstwa, Hotel
Neptuno

Mam na imie Natasza Ossowska, jestem uczennicg drugiej klasy w
Zespole Szkét  Gastronomiczno-Hotelarskich w  Gdansku.
Przyjechatam do Walencji, miasta w Hiszpanii jako uczestniczka |
projektu Erasmus + ,Staz, Doswiadczenie, Sukces” po to, aby  : .
nauczy¢ sie tego, jak wyglgda profesjonalna praca w obiekcie 0
hotelarskim. Odbywatam praktyki w Hotelu Neptuno, gdzie
pracowatam w dziale housekeepingu i serwisu sniadaniowego.

W dziale housekeepingu pod okiem tutora zajmowatam sie
$cieleniem td6zek, scieraniem kurzu, odkurzaniem i myciem podtdg, = :
uzupetnianiem mini-baru, utrzymywaniem czystosci i porzadku w &M;ﬂg;ﬁl
czesci ogbélnodostepnej oraz sprzgtaniem fazienki. o

W kolejnych dwéch tygodniach odbywatam praktyke na serwisie $niadaniowym, gdzie statam za
barem, zbieratam brudne naczynia ze stotéw, przygotowywatam restauracje do serwisu
obiadowego, parzytam kawe, myfam i polerowatam naczynia i sztuéce, przygotowywatam soft
drinki, kroitam warzywa i owoce, stosowatam technike zero waste, ktéra polegata na wtgczaniu tylko
wypetnionej zmywarki, karteczki do uzytku dla gosci byty wyciete z niepotrzebnych dokumentoéw, a
uzyte mleko nie byto wylewane, tylko zlewane do jednej butelki a nastepnie uzywane ponownie.

Przyjechaliémy tutaj w trakcie trwania walencjanskiego swieta — Las Fallas - ktore jest celebrowane
od 1 do 19 marca, kiedy dni 14, 15, 16, 17, 18 i 19 marca to dni kulminacyjne tej tradycji. Codziennie
o godzinie 14:00 odbywata sie Mascleta - widowisko dzwieku i dymu na Plaza del Ayuntamiento.
Razem z naszymi opiekunami i catg grupa zwiedzalismy hiszpanskie uliczki, na ktérych z dnia na dzien
pojawiato sie wiecej falli i ninotow, czyli przeréznych — duzych i mniejszych — figur, z ktérych kazda
reprezentowata co$ innego. W ostatni dzien Las Fallas wczesniej wspomniane figury zostawaty
palone, a ttumy ludzi przychodzity na wybrang ulice po to, aby zobaczy¢, jak ptona.

W pierwszy weekend po przyjezdzie odwiedzili§my miejscowo$é Peniscola, gdzie zwiedzaliSmy
Zamek Templariuszy, na terenie ktérego nagrywany byt serial Gra o Tron.

W trzecim tygodniu wspielismy sie na punkt widokowy ,,Mirador de Carabineros”, z ktdrego
widoczna byta piekna panorama miasta Calpe. Nastepnie pojechalismy do urokliwego miasteczka
Altea, ktdre urzekto nas swoimi uliczkami i jasnymi domami. ZrelaksowaliSmy sie na plazy w
popotudniowym storicu spozywajgc Bocadillos con jamon.

Podsumowujgc wyjazd polecam kazdemu, kto chciatby sprawdzi¢ swoje mozliwosci oraz poznac
siebie z nowej i nieznanej dotychczas perspektywy.




OLIWIA SIELAWKO, klasa Il B - Technik Hotelarstwa, Hotel
Palacio de Rojas

)

Dzieki projektowi Erasmus+ ,Staz, doSwiadczenie, sukces’
moje umiejetnosci jezykowe bardzo sie poprawity. Poznaje
bardzo duzo nowych ludzi, rézne kultury oraz nowe smaki.
Na chwile obecng znajduje sie w Walencji w akademiku
»AMRO”.

Jestem tutaj od trzech tygodni i to miejsce jest bardzo : LS
przytulne, rodzinne i czuje sie jak w domu. Swoje praktyki o e 3 i f— e |
odbywatam przez dwa tygodnie w hotelu ,,Palacio de Rojas”. Bardzo mi sie tam podobato, poniewaz
poznatam fantastycznych ludzi, oraz osoby, z ktérymi tam pracowatam wykazaty sie bardzo duzg
troskg w stosunku do mnie. Na samym poczatku byto mi ciezko, bo mdj hiszpanski nie byt zbyt dobry,
z czasem jednak nawet samo stuchanie tego co mdéwig do mnie inni pracownicy sprawito, ze
zaczetam rozumiec wiecej (gtownie dlatego ze kiedy mowili rdwniez gestykulowali i zapamietatam
co znaczy co). Dzieki praktykom nauczytam sie jak poscieli¢ 16zko i wymieni¢ bielizne poscielowa w
innym stylu niz robitam to w Polsce, nie sgdzitam ze mogg istnie¢ poszewki na poduszki z dwoma
»dziurami”. Nauczytam sie réwniez jak w prawidtowy sposdb posprzatac i zdezynfekowac tazienke
przy uzyciu réznego rodzaju chemii i Srodkéw czyszczacych.

Zasada ,,zero waste” w hiszpanskim hotelu polega na ekologicznym prowadzeniu przedsiebiorczosci
- kubki, rurki, butelki, opakowania czy worki na pranie sg zastepowane sg proekologicznymi
rozwigzaniami. Jest to rédwniez np. zasada, ze reczniki zostawione na podtodze sg brudne i trzeba je
zabrac, a te powieszone majg nadal pozostaé w fazience i nie mozemy ich ruszac.

Przez tydzien rowniez odbywatam i nadal bede odbywa¢ praktyki w restauracji hotelowej , Little
corner”- matej restauracji posiadajgcej na gérnym pietrze pokoje hotelowe. Miatam duzo szczescia,
ze w Little corner wszyscy mowili po angielsku i dogadanie sie tam byto przystowiowa butka z
mastem. Dzieki praktykom nauczytam sie jak np. obraé i pokroi¢ ananasa, zrobi¢ tostade lub
przygotowac dla gosci jedng z najlepszych kaw w Walencji. Do tej pory nie lubitam kawy, ale kiedy
spréobowatam walencjanskiej, zakochatam sie w niej.

Jesli chodzi o czas wolny to przyjechaliSmy w Swieto , Las Fallas”, ktore odbywa sie od 1 do 19 marca.
Gtéwnym elementem tego Swieta sg rzezby tworzone z kartonu, drewna i styropianu wykonywane
wedtug projektow zawodowych artystéw, ktére ptong ostatniego dnia - 19 marca (poza jedng,
najpiekniejsza, ktora zostata wybrana przez komisje falli i trafia do Muzem Fallas, gdzie znajdujg sie
wszystkie najpiekniejsze wybrane co roku falle). Byli§my réwniez w miescie Peniscola, w ktorym
nagrywano kultowy na catym swiecie serial ,Gre o tron”.

Podsumowujac, bardzo polecam projekt, poniewaz Pani Ania Pawelec wykonata ogrom pracy i
jestem Jej bardzo wdzieczna za mozliwos¢ bycia tutaj, sprébowania pysznego jedzenia oraz poznania
kultury hiszpanskiej, ludzi i nowych miejsc. Kazda podrdzujaca lub po prostu szukajgca przygod
osoba powinna odwiedzi¢ Walencje.




WIKTORIA MROCZKA, klasa Il A - Technik Hotelarstwa, Hotel
Neptuno

Jestem uczestniczkg projektu Erasmus+ ,Staz, doswiadczenie,
sukces”, obecnie przebywam na miesiecznym stazu w Walencji,
gdzie praktyki w hotelu Neptuno. Zdecydowatam sie wzigé udziat ze
wzgledu na to, ze wyjazd jest dla mnie duzg szansg na znalezienie
pracy w przysztosci nie tylko w Polsce. Jestem bardzo zadowolona z
praktyk, poniewaz ucze sie wielu rzeczy, poznaje nowa kulture i
ludzi.

Odbywam praktyki w hotelu w réznych dziatach, aby jak najwiecej
nauczy¢ sie. Zaczynatam od housekeepingu pracujgc tam przez
pierwsze dwa tygodnie. Obecnie zajmuje sie wydawaniem $niadan.
Nauczytam sie przede wszystkim Scielic t6zko sposobem
srédziemnomorskim i poznatam takze kolejnos¢ przygotowywania
jednostek mieszkalnych do sprzedazy. Do moich obowigzkdw nalezy réwniez wydawanie $niadan, a
takze polerowanie sztuécow, talerzy, szklanek oraz wykonywaniem prostych czynnosci
pomocniczych, m.in. zbieranie talerzy ze stotdw i znoszenie ich do kuchni.

Poza praktykami mamy réwniez czas na zwiedzanie miasta, poznawanie kultury hiszpanskiej i
nowych smakow. Mielismy duzo zorganizowanych wycieczek, od wizyty w oceanarium do chodzenia
po gdorach. ByliSmy w trzech miastach poza Walencjg: Peniscola, Calpe i Altea. W kazdym miescie
byto wiele ciekawych rzeczy wartych zobaczenia.

Przebywamy w Walencji w trakcie waznego dla nich swieta , Las fallas” podczas ktdérego juz tydzien
wczesniej Hiszpanie hucznie swietujg i duzo dzieje sie. Naprawde niezwykte byto zobaczenie na zywo
palacych sie kolorowych rzezb wielkosci budynkdw, jak i réwniez ,masclety” na niebie. Gdyby nie
projekt prawdopodobnie nie miatabym takiej szansy.

Dzieki temu wyjazdowi poznatam tez super ludzi nie tylko na praktykach, ale tez osoby ze szkoty, z
ktorymi mogtam sie zintegrowac i lepiej poznaé. Wspdlnie spedzamy praktycznie caty czas
zwiedzajgc razem rdzne czesci miasta lub robigc zakupy.

Jestem bardzo zadowolona, ze miatam szanse uczestniczy¢ w projekcie Erasmus+ - zobaczy¢ kraj,
catkowicie inng kulture, zdoby¢ wiedze praktyczng w zakresie pracy w hotelu oraz poznac ciekawych
ludzi.

Z pewnoscig moge poleci¢ staz, aczkolwiek nie wszystkim, projekt jest wymagajacy i z pewnoscig
trzeba mieé¢ duzo checi i by¢ wytrwatym w spetnianiu obowigzkdw jakie wigzg sie z wyjazdem za
granice, ale mimo wszystko na pewno jest to warte wielu poswiecen.




ZUZANNA ORDECKA, klasa Il B - Technik Hotelarstwa,
Malvarrosa Beach Rooms

Obecnie przebywam w Walencji na praktykach w hotelu
»Malvarossa Beach rooms”. Wyjazd byt jednym z moich
marzen a Hiszpania to kraj, ktéry od zawsze bardzo
podobat mi sie. Od pierwszych dni tutaj czutam sie
fantastycznie i bardzo komfortowo — poczutam, ze to maj
kraj.

Praca data mi ogromne doswiadczenie, tutor
niejednokrotnie dawat szanse pracowaé w kazdym ze stanowisk — recepcja hotelowa, housekeeping
czy bar. W pracy najbardziej podobata mi sie praca za barem — nigdy wczesniej nie miatam takiej
mozliwosci, to tutaj rozwinetam wszystkie umiejetnosci i zdatam sobie sprawe z tego, ze uwielbiam
taki rodzaj pracy i chciatabym, gdy wrdce do Gdanska, udac sie na kursy barmanskie.

W zaktadzie nauczono mnie — wykonywac koktajle, drinki bezalkoholowe, wszystkie rodzaje kaw,
obstugiwania hiszpanskich programéw zwigzanych z recepcjg, scieli¢ té6zka wg standardu pokoju,
obstugiwacé hiszpanskich gosci i spienia¢ mleko sojowe, co jest dla mnie ogromnym sukcesem. Kazdy
z moich wspétpracownikéw okazywat zyczliwos¢, pomoc i otwartosé — bardzo przywigzatam sie do
catej zatogi, ktdra byta naprawde fantastyczna i sprawita, ze pokochatam atmosfere w mojej pracy i
czutam sie naprawde bardzo komfortowo.

Przebywajac w Hiszpanii zatapaliémy sie na Swieto Ognia — Las Fallas jest to $wieto o charakterze
festiwalu odbywajgce sie co roku w marcu w Walencji. Jego gtéwnym elementem sg na pewno
zapierajgce dech w piersiach rzezby tworzone z kartonu, drewna i styropianu, ktére sg spalane
podczas ostatniego dnia Swieta — 19 Marca. Najlepiej wspominam ostatni pokaz fajerwerek 18-ego
marca ktory, trwat 20 min i ukazywat az 62 inne kolory. Podczas ogladania poptakatam sie ze
szczescia, byto to dla mnie cos zupetnie nowego i zdatam sobie sprawe z tego jak wdzieczna jestem,
ze mogtam to obejrzeé. 19 marca, gdy trwato apogeum catego swieta ogladatam ze znajomymi
palenie rzezb, wspominam to réwniez cudownie i nigdy tego nie zapomne.

Podczas czasu wolnego, zwiedzalismy miasto, odkrywalismy kulture kraju, podziwialismy mndstwo
widokéw. Co weekend z nauczycielami jezdzilismy poznawac¢ nowe miasta pierwszg zwiedzilismy
Peniscole, z wiezy, na ktérej mieliSmy okazje by¢ zobaczyliSmy cudowng panorame catego miasta.
W drugim tygodniu uczestniczyliSmy w kulminacji Las Fallas, a dzier po apogeum zwiedzaliSmy rozne
wiezyczki i wspinalisSmy po az 207-u kretych schodach! W ostatni weekend przed wyjazdem
pojechalismy na gdre Calpe i rowniez sie na nig wspinaliSmy, byfo trudno, ale mysle, ze naprawde
byto warto dla niesamowitych widokéw. Nastepnie pojechalismy zwiedzi¢ mate, cudowne
miasteczko Altea, na ktérej miatam przyjemnos¢ wybraé sie na przepiekna kamienng plaze z
przejrzystg woda.

Podsumowujgc, chciatabym kazdemu zastanawiajgcemu sie czy warto serdecznie poleci¢ i
odpowiedzieé: TAK, definitywnie warto. Mysle, Zze wspomnienia, ktére zebratam tutaj i
doswiadczenie bede wspominac do korica zycia. Byto warto chodzic¢ na spotkania i uczy¢ sie podstaw
jezyka hiszpanskiego, aby przezy¢ cos takiego. Jestem wdzieczna najmocniej na swiecie catej kadrze
nauczycielskiej, ktdra utatwita nam pobyt w Walencji. Jest to dla mnie wielkie osiggniecie — majac
15 lat miatam okazje przezy¢ cos$ wspaniatego. DZIEKUJE!




OLIWIA WALKIEWICZ, klasa Il N — Technik Zywienia i
Ustug Gastronomicznych, Mala Hierba

Nazywam sie Oliwia Walkiewicz i uczeszczam do trzeciej
klasy Technikum Gastronomicznego nr 3 w Gdansku.
Obecnie jestem w trakcie ostatniego tygodnia praktyk w
Walencji (ktére trwajg miesigc) i odbywam praktyki w §
kuchni klimatycznej restauracji Mala Hierba, prowadzonej |
przez bardzo sympatycznego Pana Lestera, jest on
wiascicielem jak i zarowno gtéwnym szefem kuchni. Szef do < : ; =
praktykantéw pata niesamowitg checig nauki, nie trzeba sie obawiac, ze Jezell co$ zepsujemy to na
nas nakrzyczy. Reszta ludzi pracujacych w kuchni réwniez jest sympatyczna i pomimo bariery
jezykowej (poniewaz nie méwig oni po angielsku) naprawde da sie dogadaé, ale trzeba pamietac, ze
najwazniejsze sg checi- bo z nimi mozemy osiggna¢ bardzo wiele. Na praktykach poznawatam duzo
nowych receptur, utrwalatam metody obrdobek wstepnych, czystych i brudnych, poczutam smak
hiszpanskich potraw i nauczytam sie je robi¢, obecnie mam juz przyjemnos¢ serwowania ich. Na
projekt zdecydowatam sie ztozy¢ papiery, poniewaz byto to moim duzym celem juz gdy sktadatam
papiery rekrutacyjne do szkoty srednie;j.

Kocham gotowac, byé w kuchni i obracac sie w sSrodowisku catej gastronomii, jest to dla mnie co$ co
mi sprawia satysfakcje i daje che¢ do dalszego dziatania. Mozliwos¢ poznania nowej kultury,
spotecznoscii hiszpanskich smakotykéw dat mi wizje czegos niesamowitego wiec nie widziatam innej
opcji niz ztozenie papieréw do rekrutacji. Podczas dotychczasowego pobytu w Hiszpanii
odwiedzitam wiele miejsc, poznatam miasto, ktére jest przepiekne i architektura wprawia w
zachwyt. Miatam przyjemnos¢ uczestniczy¢ w Mascletach, ktore byty czescig celebrowania sSwieta
Las Fallas. Jest to hiszpanskie swieto ognia, ktére odbywa sie w dniach 15.03-19.03 w Walengji i
przycigga ono setki tysiecy turystéow z catego globu, naprawde to byto niesamowite doswiadczenie.

Oprécz tego zwiedzilisSmy takie miasta jak : Peniscola, Calpe, Altea. Widoki byty bajeczne, mate,
klimatyczne miasteczka, zamek, koscioty, palmy- to wszystko i o wiele wiecej jest nie do opisania.
Caty wyjazd réwniez zweryfikowat naszg samodzielnos¢ i radzenie sobie w réznych sytuacjach
poczawszy od zakupdw po popotudniowe wycieczki po miescie i wiele wiele innych.

Caty wyjazd dat mi ogrom wrazen, jest to spetnienie jednego z moich marzen, to co tu zobaczytam a
przede wszystkim nauczytam zostanie w moim sercu juz na zawsze i za kazdym razem bede to
wspominac z radoscig. Jest to dla mnie ogromna satysfakcja, ze datam rade sobie poradzi¢ przez
miesigc w obcym kraju, byto to dla mnie doswiadczenie, ktdrego sie nie zapomina. Projekt ma w
nazwie: staz, doswiadczenie, sukces nie bez powodu, stowo pisane stato sie realne.




