SKtADNIKT:

300g ryzu
arborio

500g krewetek
tygrysich

2 czerwone
papryki

6 zagbkow czosnku
1 Sredniej
wielkosci cebula

400g pomidordw
z puszki

szczypta
szafranu

600ml bulionu
warzywnego

oliwa, sol, pieprz
1 cytryna
natka pietruszki

PAELLA CON GAMBAS

Na szerokq, patelnie wlewamy kilka tyzek oliwy z
oliwek.

Na rozgrzanq oliwe wrzucamy pokrojonq w Sredniq
kostke papryke cebule oraz posiekane zgbki
czosnku. Smazymy okoto 9-10 minut mieszajqc.
Nastepnie na patelnie na ktorej znajdujq sie
warzywa dodajemy ryz arborio. podsmazamy go do
momentu, az stanie sie przezroczysty. kolejnym
krokiem jest dodanie bulionu oraz doprawienie
pieprzem, solq i szafranem.

Cato$¢ gotujemy i mieszamy co chwile.

Po uptywie okoto 15 minut dodajemy pomidory i
krewetki. Cato$¢ dusimy do momentu pozbycia sie
wiekszej czesci ptynow, a krewetki bedq miekkie.
Gotowy ryz po nadgryzieniu winien lekki stawiaé
opor.

Gotowq paelle podajemy na ciepto z
posiekanq
natkq pietruszki oraz czqstkami cytryny.

Smacznego!
"Restaurante Paladar"
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