


Na dwie porcje

1 kg pomidorow

*1 mata cebula

*1 mata zielona papryka

*1 ogorek

2 zgbki czosnku

kilka tyzeczek octu winnego
1 filizanki oliwy z oliwek extra virgin
*Spora szczypta kuminu

*s0l, pieprz biaty mielony do smaku.




SPOSOB WYKONANIA

1
Pomidory sparzycC i obrac ze skorki. Wszystkie warzywa pokroic |
zmiksowac

blenderze, dodajgc ocet winny, sol, biaty pieprz i kumin.
Pod koniec miksowania, nie wytgczajac blendera, dodac oliwe z oliwek.
Po zmiksowaniu chtodnik przecedzic przez sito. Gazpacho podawac w
miseczkach.
2
Dodatkowo w osobnych miseczkach nalezy podawac drobno pokrojone
warzywa (pomidory, cebule, papryke, ogorka) tak,
aby kazdy mogt dobracC wybrac jarzyny wedle witasnych upodoban.
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