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Staż odbywałam w restauracji

Vuelve Carolina.

Jest to jedna z trzech restauracji Quicke Dacosty. 
Serwowane są w niej głównie tapasy, czyli nieduże dania 

czy przekąski oraz desery. Ludzie przychodzą tam podczas 
przerwy w pracy na lunch lub na wieczorne spotkanie ze 

znajomymi.

Zamysłem restauracji było odwzorowanie lasu. Pienie drzew, 
mech, drewniane panele czy dzikie zwierzęta na ścianach 

tworzyły piękną atmosferę, ale również niektóre dania 
przedstawiały las na talerzu.





Kuchnia 
właściwa

Kuchnia zimna
+

wydawka





Ryż z wieprzowiną, 
pieczarkami i 
białą fasolą

Cocavosque



Makaron z kalmarami 
i z serem

Taco z kurczakiem 
tikka masala 



Czas wolny spędzaliśmy w niesamowitych, 
ciekawych i pięknych miejscach,takich jak:



Ruiny zamku 
w Sagunto

Gorące źródła w 
Montenejos



Oceanarium

Bioparc



Walencja, to miasto pełne słońca, pięknej 
architektury, pysznego jedzenia i życzliwych 

ludzi.



Walencja





Dziękuję za uwagę!

Zdjęcia:

 Galeria własna

 Mobility project

 Www.vuelvecarolina.com


