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W GDANSKU

PROJEKT POWER 2020-2022
CNASZA MISJA JEST NAUCZAC, PASJA UCZYC SIE”
MOBILNOSC PROJEKTOWA RIMINI 2022

Agnieszka Chacinska

e‘ps Joanna Dubert,

Europejski Fundusz Spoteczny Ranata Krél Klusek
)
Ewa Swadzyniak Wardzinska




Projekt pozwolit nam na rozwijanie
umiejetnosci zawodowych, poszerzyt
nasze pasje | zainteresowania kulinarne.

Udziat w projekcie dat nam szanse
poznawania nowych ludzi oraz mozliwosc
wymiany doswiadczen zawodowych.

Podczas szkolenia miatysmy szanse
poprawy ptynnosci i komunikacji w jezyku
obcym oraz poznania kultury Wtoch



KURS SZKOLENIOWY DLA SZEFOW KUCHNI
ODBYt SIE W TERMINIE

23 - 28.04.2022 .
zorganizowany zostat przez posrednictwo firmy
Agencja pomocy i wsparcia — witoska firma szkoleniowa A.l. RIMINI

Zajecia prowadzone byly w restauracji
"Taverna degli Artisti,, pod okiem Szefa Kuchni i trwaly 4 godziny
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Harmonogram kursu

® KURS/CORSO ,BASICITALY”
- pizza, tiramisu, ciambella romagnola







Harmonogram kursu

® KURS,SWIEZY MAKARON” /CORSO ,PASTA
FRESCA™

- tagliolini, maltagliati, strozzapreti, gnocchi
zlemniaczane/gnocchi di patate, gniazda
jaskotcze/nidi di rondine, \







Harmonogram kursu

® KURS, KUCHNIA EMILIA ROMAGNA"/
CORSO,,CUCINA EMILIA ROMAGNA”

- potrawy regionalne/piatti regionali: piadina,
rosot z passatelli/passatelli in brodo, makaron
| fasola/pasta e faggioli, krolik porchetta
/coniglio In porchetta,







Harmonogram Kursu

® KURS “RYBY?”/ CORSO “DI PESCFE”

- okon morski/branzino, turbot/rombo,
gurnarda/gallinella, brodetto di pesce,
seppia in umido con piselli, ryby
smazone/frittura di pesce




Harmonogram kursu

® KURS ,OWOCE MORZA’/CORSO
,FRUTTI DI MARE"

- omutki/cozze, matze/vongole,
krewetki/gamberetti, osSmiornice/polpi,
kalmary/calamari, ostrygi/ostriche










Udziat w projekcie i mobilnosS¢ zagraniczna
pozwolity nam doskonali¢ umiejetnosci
jezykowe

MiatySmy szanse komunikowania sie w
jezyku angielskim, wtoskim w restauracji,
na ulicy, podczas robienia zakupow,
pensjonacie.

Organizatorzy projektu stworzyli nam
wyjatkowg mozliwos¢ uzywania jezyka w
realiach zycia codziennego



Miatysmy okazje nie tylko gotowac i
smakowac potraw regionu EMILIA
ROMAGNA ale tez zwiedzac ten jakze
uroczy rejon Wioch

W dni wolne od zajec zwiedzatysmy
Rimini, Bolonie, Ancone, San Marino,
Sant'Arcangelo
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Udziat w projekcie pozwolit nam na
zdobycie nowej wiedzy kulinarnej,
zawodowej, poznania | odkrywania
smakow | dziedzictwa kulturowego
Witoch. Pozwolit nam tez na
podniesienie kompetencji jezykowych
oraz zmotywowat nas do podejmowania
nowych wyzwan w pracy z mtodziezag



Szkolenie stworzyto nam doskonate
warunki do rozwijania umiejetnosci
zawodowych, poznawania nowych smakow
receptur oraz technik sporzgdzania potraw,
ktore wykorzystamy w pracy zawodowej z
uczniem. Wiedzg zdobytg na kursie
przekazatysmy naszym podopiecznym w
pracy codziennej by zblizy¢ ich do smakow
Witoch | zaraziC pasjg gotowania.









