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OMiczno-HOT
W GpANSKY

Lov ju dadi

Normatyw surowcowy:

e 500g masta

e 4009 czekolady Zrodto: Zbioi& wlasne
e 600g cukru
e 8 calych jaj

e 400g maki pszennej
e 200g orzechéw laskowych

Sposob sporzadzania:

Rozpuszczamy masto wraz z czekolada tak aby potaczyly si¢ ze soba
I dodajemy cukier i mieszamy. Kiedy masa nam przestygnie, roztrzepujemy jaja,
przelewamy przez sitko i dodajemy mieszajagc. Make roéwniez starannie
przesiewamy przez sito tgczymy z naszag masg, dosypujemy rozgniecione
orzechy 1 wszystko razem doktadnie mieszamy. Ciasto nalezy piec w 180°C
przez 18 minut. Ciasto podajemy na cieplo z gatkg lodéw waniliowych
delikatnie opruszone kakaem.

Patrycja Tobolska Klasa 3N - ,, Restaurante La Aduana”



