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OMiczno-HOTE
W GDANSKU

Arzoz m

Normatyw surowcowy:
e 300g bulionu z kury o e,
e 300g bulionu z kaczki  Zrédto: Zbidr whasny
e 100g cebuli
e 100g pora
e 250g ryzu Carnaroli
e 1200g zaostrzonego bulionu
e 3kgjamon'a z koscia
e 1,2kg boczku

Sposob sporzadzania:

Warzywa obierz 1 pokrdj w drobng kostke, nastepnie usmaz. Trzykrotnie zetrzy;j
jamon 1 gotuj na matym ogniu z posiekanym boczkiem przez 5h z 201 wody.
Gotuj w bulionie z jamoén'em, dobrze odcedzi¢ 1 wysuszy¢ w 65°C. Po
wyschni¢ciu smazy¢ w temperaturze 220°C. Ryz podawac z bulionem 1 z
migsem udekorowane sezonowymi grzybami.
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