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SPRAWOZDANIE Z POBYTU I GRUPY NA MOBILNOSCI w RIMINI

31.08.-25.09.2021

W mobilno$ci wzigto udziat 15 uczestnikow ksztatcacych si¢ w nastgpujacych profilach:

- 3 —technik hotelarstwa,

- 12 — technik zywienia i ustug gastronomicznych.

Uczestnikom towarzyszyto 2 nauczycieli: Elwira Wisniewska (nauczyciel jezyka
angielskiego), Ewa Wardzinska-Swadzyniak (nauczyciel przedmiotoéw zawodowych,
gastronomia).

Uczestnicy odbyvli praktyki w nastepujacych zakladach:

Imig i Miejsce stazu Kroétka charakterystyka miejsca stazu
nazwisko
Grzegorz LA MARIANNA | Stuletnia trattoria i zarazem najstarsza restauracja w
Pilip DI OSTERIA DEL | Rimini zlokalizowana w zabytkowej czesci miasta, przy
BORGO SAS moscie Tyberiusza. Swoje dnia opiera przede wszystkim

na $wiezych polowach ryb i owocow morza. To ja
przeniesienie morza do centrum miasta. Skierowana do
gosci o roznych wymaganiach, idealne miejsce na lunch
biznesowy, nieformalng kolacj¢ z przyjaciotmi, rocznicg.
W jadlospisie znajduja si¢ dania i potrawy typowe dla
kuchni tego regionu np.: piadina - cienki placek z
pszennej maki z nadzieniem, tagliolini allo scogilo —
spaghetti z owocami morza, szasztyki z ryb, smazone
sardynki, paczki.
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Olivia
Ossowska

LA CAPPA
RISTORANTE-
PIZZERIA DI
BULDRINI
MASSIMO

Restauracja Pizzeria La Cappa, potozona kilka krokow
od morza, oferuje wszystkim swoim klientom dania
rybne ze swojego bogatego i

urozmaiconego menu.

Nadaje si¢ na organizacje przyje¢ i uroczystosci.

To co rdzni je od innych restauracji to autentyczne smaki
przesztosci, $wiezos¢ tamtych czasdéw, ekstrawertycznie
zaktualizowana przez szefa kuchni, dla klienteli, ktora
zwigkszyta swoje potrzeby i z tego powodu nie zadowala
si¢ tylko siedzeniem przy stole.

Ristorante Pizzeria La Cappa oprocz bogatego menu
sktadajacego si¢ ze specjaldow morskich i migsnych,
oferuje wszystkim swoim klientom szeroki wybor pizzy
w wielu odmianach.

Pizze to zarowno te o klasycznych smakach, jak i
bardziej wyszukane,

dla klientéw o najbardziej oryginalnym podniebieniu. Ze
wzgledu na szczegdlng tradycje wszystkie proponowane
pizze sg przygotowywane wylacznie w piecu opalanym
drewnem,; ciasto, naturalnie zakwaszone, mozna
zamoOwi¢ w odmianach maki orkiszowej, maki kamut i
maki razowej.

Julia Steller

RISTORANTE
DIANA
RICCIONE SRL

Restauracja potozona w centrum Viale Ceccarini, kilka
krokow od morza. Mozna tu skosztowac dobrej pizzy z
pieca opalanego drewnem, stynnej Romagna piadina,
domowych makaronéw, specjatlow z owocéw morza,
grzybow, wedlin, typowych lokalnych serow i
najlepszych grillowanych dan miesnych lub rybnych.

Restauracja Diana jest idealna dla tych, ktorzy chca
eleganckiego i rodzinnego otoczenia lub potrzebuja
zorganizowac spotkania biznesowe, bankiety i kolacje
towarzyskie.

Patryk Gut

RISTORANTE
DIANA
RICCIONE SRL

Restauracja potozona w centrum Viale Ceccarini, kilka
krokéw od morza. Mozna tu skosztowaé dobrej pizzy z
pieca opalanego drewnem, stynnej Romagna piadina,
domowych makaronéw, specjatéw z owocéw morza,
grzyboéw, wedlin, typowych lokalnych seréw i
najlepszych grillowanych dan migsnych lub rybnych.

Restauracja Diana jest idealna dla tych, ktorzy chca
eleganckiego i rodzinnego otoczenia lub potrzebuja
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zorganizowac spotkania biznesowe, bankiety i kolacje
towarzyskie.

Jakub Kasar

RISTORANTE
DIANA
RICCIONE SRL

Restauracja potozona w centrum Viale Ceccarini, kilka
krokow od morza. Mozna tu skosztowac dobrej pizzy z
pieca opalanego drewnem, stynnej Romagna piadina,
domowych makaronéw, specjatow z owocoOw morza,
grzybow, wedlin, typowych lokalnych seréw i
najlepszych grillowanych dan migsnych lub rybnych.

Restauracja Diana jest idealna dla tych, ktorzy chca
eleganckiego 1 rodzinnego otoczenia lub potrzebuja
zorganizowac spotkania biznesowe, bankiety i kolacje
towarzyskie.

Klaudia
Czerwinska

LA MARIANNA
DI OSTERIA DEL
BORGO SAS

Stuletnia trattoria i zarazem najstarsza restauracja w
Rimini zlokalizowana w zabytkowej czg¢$ci miasta, przy
moscie Tyberiusza. Swoje dnia opiera przede wszystkim
na $wiezych polowach ryb i owocoéw morza. To ja
przeniesienie morza do centrum miasta. Skierowana do
gosci o roznych wymaganiach, idealne miejsce na lunch
biznesowy, nieformalng kolacj¢ z przyjaciotmi, rocznicg.
W jadtospisie znajduja si¢ dania i potrawy typowe dla
kuchni tego regionu np.: piadina - cienki placek z
pszennej maki z nadzieniem, tagliolini allo scogilo —
spaghetti z owocami morza, szasztyki z ryb, smazone
sardynki, paczki.

Wiktoria
Wojcik

LA CAPPA
RISTORANTE-
PIZZERIA DI
BULDRINI
MASSIMO

Restauracja Pizzeria La Cappa, potozona kilka krokéw
od morza, oferuje wszystkim swoim klientom dania
rybne ze swojego bogatego i

urozmaiconego menu.

Nadaje si¢ na organizacj¢ przyjec¢ i uroczystosci.

To co r6zni je od innych restauracji to autentyczne smaki
przesztosci, $wiezo$¢ tamtych czasdéw, ekstrawertycznie
zaktualizowana przez szefa kuchni, dla klienteli, ktora
zwigkszyla swoje potrzeby i z tego powodu nie zadowala
si¢ tylko siedzeniem przy stole.

Ristorante Pizzeria La Cappa oprocz bogatego menu
sktadajacego si¢ ze specjaldéw morskich i migsnych,
oferuje wszystkim swoim klientom szeroki wybor pizzy
w wielu odmianach.

Pizze to zaréwno te o klasycznych smakach, jak i
bardziej wyszukane,
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dla klientéw o najbardziej oryginalnym podniebieniu. Ze
wzgledu na szczeg6lng tradycje wszystkie proponowane
pizze sa przygotowywane wytacznie w piecu opalanym
drewnem,; ciasto, naturalnie zakwaszone, mozna
zamoO6wi¢ w odmianach maki orkiszowej, maki kamut i
maki razowej.

Axel Ponczek

OSTERIA DEL
BORGO Dl
MANCINI
ENRICAE
MONARI MIRKO
E C. SAS

Wizytowka tawerny Osteria sg domowe makarony,
piadina, a w szczegolnosci desery. Poczatkowo kuchnia
pod okiem Luizy to spotkanie tradycji romanskiej z
kreatywnoscig. Luisa po roznych eksperymentach
wymysla jedno z dan, ktore naznaczyty historig¢ Osterii:
marchewkowe cappelletto, ekskluzywne danie zawsze
obecne w menu. Oferowane sg tu typowe dania, takie jak
wedliny Mora Romagnola, pierwsze dania w watkach i
stynne desery, wraz z niektorymi lokalnymi produktami,
takimi jak migso z Val Marecchia i sery z surowego
mleka Buon Pastore di Montefiore Conca, w
towarzystwie domowych kompotow owocowych i
warzywnych.

Oprocz tradycyjnej kuchni ladowej mozna tu skosztowaé
najbardziej charakterystycznych smakow tradycji
Romagna oraz pizzy pieczonej w piecu opalanym
drewnem.

Domowe makarony, piada, desery zawsze byly ozdoba
tego miejsca.

Kacper
Mysliwiec

RISTORANTE
DIANA
RICCIONE SRL

Restauracja polozona w centrum Viale Ceccarini, Kilka
krokow od morza. Mozna tu skosztowa¢ dobrej pizzy z
pieca opalanego drewnem, stynnej Romagna piadina,
domowych makaronow, specjatow z owocoOw morza,
grzybow, wedlin, typowych lokalnych seréw 1
najlepszych grillowanych dafh migsnych lub rybnych.

Restauracja Diana jest idealna dla tych, ktérzy chca
eleganckiego i rodzinnego otoczenia lub potrzebuja
zorganizowac spotkania biznesowe, bankiety i kolacje
towarzyskie.

Klara
Drazkowska

HOTEL
SOVRANA DI
AZZURRI
FATTORI
ROBERTO E DI
LORENZO
EMILIA SNC

Czterogwiazdkowy hotel ze spa, ktéry zadowoli
oczekiwania nawet najbardziej wymagajacego klienta.
Hotel funkcjonuje w zgodzie z zasadami ,,green” 1 ,,zero
waste”, jest przyjazny dla zwierzat. Spa oferuje szeroki
wybor zabiegdw dla ciata 1 zmystow. Bogaty bufet
$niadaniowy zaspokoi wymagania i podniebienie
kazdego smakosza.

Julia
Jedrzejczak

HOTEL
SOVRANA DI
AZZURRI

Czterogwiazdkowy hotel ze spa, ktory zadowoli
oczekiwania nawet najbardziej wymagajacego klienta.
Hotel funkcjonuje w zgodzie z zasadami ,,green” i ,,zero
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FATTORI
ROBERTO E DI
LORENZO
EMILIA SNC

waste”, jest przyjazny dla zwierzat. Spa oferuje szeroki
wybor zabiegdw dla ciata 1 zmystow. Bogaty bufet
$niadaniowy zaspokoi wymagania i podniebienie
kazdego smakosza.

Tomasz
Konieczny

LA MARIANNA
DI OSTERIA DEL
BORGO SAS

Stuletnia trattoria i zarazem najstarsza restauracja w
Rimini zlokalizowana w zabytkowej cze$ci miasta, przy
moscie Tyberiusza. Swoje dnia opiera przede wszystkim
na $wiezych potowach ryb i owocow morza. To ja
przeniesienie morza do centrum miasta. Skierowana do
gosci o roznych wymaganiach, idealne miejsce na lunch
biznesowy, nieformalng kolacje¢ z przyjaciétmi, rocznice.
W jadlospisie znajduja si¢ dania 1 potrawy typowe dla
kuchni tego regionu np.: piadina - cienki placek z
pszennej maki z nadzieniem, tagliolini allo scogilo —
spaghetti z owocami morza, szasztyki z ryb, smazone
sardynki, paczki.

Agata
Wisniewska

LA CAPPA
RISTORANTE-
PIZZERIA DI
BULDRINI
MASSIMO

Restauracja Pizzeria La Cappa, potozona kilka krokow
od morza, oferuje wszystkim swoim klientom dania
rybne ze swojego bogatego i

urozmaiconego menu.

Nadaje si¢ na organizacje przyjec i uroczystosci.

To co rozni je od innych restauracji to autentyczne smaki
przesztosci, Swiezo$¢ tamtych czasoéw, ekstrawertycznie
zaktualizowana przez szefa kuchni, dla klienteli, ktora
zwigkszyla swoje potrzeby 1 z tego powodu nie zadowala
si¢ tylko siedzeniem przy stole.

Ristorante Pizzeria La Cappa oprocz bogatego menu
sktadajacego si¢ ze specjaldow morskich i migsnych,
oferuje wszystkim swoim klientom szeroki wybor pizzy
w wielu odmianach.

Pizze to zardwno te o klasycznych smakach, jak 1
bardziej wyszukane,

dla klientéw o najbardziej oryginalnym podniebieniu. Ze
wzgledu na szczeg6lng tradycje¢ wszystkie proponowane
pizze s3 przygotowywane wytacznie w piecu opalanym
drewnem; ciasto, naturalnie zakwaszone, mozna
zamoOwi¢ w odmianach maki orkiszowej, maki kamut 1
maki razowej.

Natalia
Wigcek

LA CAPPA
RISTORANTE-
PIZZERIA DI
BULDRINI
MASSIMO

Restauracja Pizzeria La Cappa, potozona kilka krokéw
od morza, oferuje wszystkim swoim klientom dania
rybne ze swojego bogatego i

urozmaiconego menu.

Nadaje si¢ na organizacje¢ przyjec¢ i uroczystosci.
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To co rdzni je od innych restauracji to autentyczne smaki
przesztosci, $wiezos¢ tamtych czasdéw, ekstrawertycznie
zaktualizowana przez szefa kuchni, dla klienteli, ktora
zwigkszyta swoje potrzeby i z tego powodu nie zadowala
si¢ tylko siedzeniem przy stole.

Ristorante Pizzeria La Cappa oprocz bogatego menu
sktadajacego si¢ ze specjatdéw morskich i migsnych,
oferuje wszystkim swoim klientom szeroki wybor pizzy
w wielu odmianach.

Pizze to zaréwno te o klasycznych smakach, jak i
bardziej wyszukane,

dla klientéw o najbardziej oryginalnym podniebieniu. Ze
wzgledu na szczegdlng tradycje wszystkie proponowane
pizze sg przygotowywane wylacznie w piecu opalanym
drewnem,; ciasto, naturalnie zakwaszone, mozna
zamoOwi¢ w odmianach maki orkiszowej, maki kamut i
maki razowej.

Bartosz Fitas

HOTEL
SOVRANA DI
AZZURRI
FATTORI
ROBERTO E DI
LORENZO
EMILIA SNC

Czterogwiazdkowy hotel ze spa, ktéry zadowoli
oczekiwania nawet najbardziej wymagajacego klienta.
Hotel funkcjonuje w zgodzie z zasadami ,,green” i ,,zero
waste”, jest przyjazny dla zwierzat. Spa oferuje szeroki
wybor zabiegow dla ciata i zmystow. Bogaty bufet
$niadaniowy zaspokoi wymagania i podniebienie
kazdego smakosza.

Realizacja programu kulturowego:

Miejsce

Data

Cel wycieczki / krotki opis

Rimini

31.09.2021

1. City Tour: Luk Augusta — najstarszy tuk
zachowany w potnocnych Wtoszech,
wyznaczajacy wstep do miasta dla 0osob
przybywajacych z Flaminio, trasy
wyznaczonej przez konsula Flaminio w 220
r. p.n.e., Iaczacej Rzym z Rimini. Luk
wzniesiono w 27 r. p.n.e.

2. Plac Trzech Meczennikow
(Rynek/Forum) — na skrzyzowaniu dwoch
gtownych arterii komunikacyjnych. W
poblizu obecnego Placu Trzech
Megczennikow znajduje si¢ Forum.

3. Most Tyberiusza Most — zbudowany z
kamienia istryjskiego w 21 r. n.e. Rozcigga
si¢ na dtugosci ponad 70 m na 5 tukach
spoczywajacych na masywnych filarach.




* x x

Erasmus-+

W

W GpANSKU

L |
Wiy e U Wspdifinansowany
2 T w ramach programu
GASTR°N0;?:§:os.ﬁzﬁw“smc" prog

Unii Europejskiej Erasmus+

Most, bedacy punktem poczatkowym Via
Emilia i Via Popilia, wyrdznia si¢ projektem
inzynieryjnym i architektonicznym.
Swiatynia Malatesty — Sigismondo Pandolfo
Malatesta w potowie XV wieku przeksztatcit
istniejacy wezesniej budynek w uroczyste
formy zaprojektowane przez Leona Battistg
Albertiego, ktore czynig go arcydzietlem
epoki Renesansu. Wewnatrz mozna
podziwia¢ krucyfiks autorstwa Giotta.
Matteo de’ Pasti i Agostino di Duccio
dziatali z niemalze malarska wrazliwoscia
przy marmurowym pokryciu szesciu
bocznych kaplic.

Zamek Sismondo lub Rocca

Malatestiana — niedawno zakonczono prace
konserwatorskie nad przywroceniem obwodu
starozytnej fosy i muréw miasta oraz
przebudowe placu z widokiem na zamek
N0SZ3cy jego nazwe.

Plac Cavour, Palace dell’Arengo i Podesta,
Fontanna Szyszki (Fontana della Pigna) —
Plac Cavour juz od $redniowiecza odgrywat
gtowna role. Na plac wychodzg trzy budynki.
Najstarszy z nich to Patac dell’ Arengo,
zbudowany w 1204 r., pod ktorego szerokim
portykiem miat swojg siedzibe wymiar
sprawiedliwos$ci, a w ogromne;j sali na
pierwszym pigtrze, z oknami arkadowymi,
miatly miejsce zgromadzenia gminne.
Dzielnica San Giuliano. Do tej historycznej
dzielnicy wchodzi si¢ przez liczacy 2000

lat Most Tyberiusza. W San Giuliano
odkryjesz mate, kolorowe kamieniczki,
donice z kwiatami rozstawione wzdtuz ulic,
spokojny rytm zycia i kilkanascie
przytulnych baroéw i restauracji. Borgo San
Giuliano, powstala okolo 1000 r. i byla
starozytna dzielnicg rybackg. Warto przejs¢
si¢ jej waskimi uliczkami, wérod
pastelowych muréw niskich domoéw. Petno tu
charakterystycznych dla wloskich wiosek
donic z kwiatami, ale sg tez liczne murale.

Wycieczka do
Wenecji

06.09.2021

Rejs statkiem vaporetto po kanale Grande, spacer
sladem najwazniejszych zabytkdw Wenecji:

1. Plac $w. Marka

2. Patac Dozow

3. Wieza Zegarowa




* X x
* *
*

* *

Erasmus-+

i Rl Wspétfinansowany
T w ramach programu
GASTRON;;?:::‘OS-::TEL"RSK":H 2 p.og. :
Unii Europejskiej Erasmus+

W GpANSKU

4. Most Westchnien

Wycieczka do San
Marino

11.09.2021

Wycieczka do jednego z najmniejszych panstw —
Republiki San Marino. Spacer wzdtuz muréw i
wiez obronnych miasta — panstwa na gorze Titano.
katedre posSwigecong pamiegci §$w. Maryna —
zatozyciela miasta, romanska dzwonnice
pochodzaca z 600 r., Piazza della Liberta z
ratuszem Palazzo Pubblico - siedziba rzadu
republiki.

Wycieczka do
Rawenny

19.09.2021

Wycieczka do miasta styngcego z bizantyjskich
mozaik oraz grobu Dante Alighieri. Bazylika sw.
Witalisa, ktora zostala wzniesiona w VI w.
wpisana na $wiatowg liste zabytkow UNESCO ze
wzgledu na to, ze jest jednym z o$miu zabytkow
w $wiecie, ktoérego mozaiki uznaje si¢ za
bezcenne. Piazza del Popolo, gléwny plac miasta
wokot ktorego toczy sie zycie mieszkancow i
turystow. Grobowiec Dantego, autora ,,Boskie;j
komedii”

TYDZIEN 1 30.08-05.09.2021

e Zorganizowanie spotkania organizacyjnego z grupg w dniu przyjazdu,
poinformowanie o zasadach BHP i PPOZ oraz zasadach korzystania z apartamentow

30.08.2021.

e (Odwiedzenie miejsce praktyk kazdego ze stazystow w dniu rozpoczecia praktyk.
Poznanie tutorow stazystow 31.08.2021 i podpisanie umow.

e City Tour i zapoznanie z najwazniejszymi miejscami i zabytkami w miescie.

31.08.2021

e Sprawdzenie dzienniczkoéw praktyk ucznidw — czy sg prawidlowo wypelnione, czy
zakres wykonywanych zadan jest zgodny z programem stazu 04.09.2021.

e Organizowanie spotkan ewaluacyjne z uczestnikami w celu dzielenia si¢ opiniami,

wrazeniami ze stazu, uwagami.

e Przekazywanie materiatu zdjeciowego i filméw koordynatorce projektu.

TYDZIEN 2 06-12.09.2021

e Odbycie wizyt monitorujacych w miejscach praktyk kazdego z uczniow — 08-

09.09.2021.
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e Przeprowadzenie rozmowy z kazdym stazysta o wykonywanych obowigzkach,
realizacji stazu, zadowoleniu ze stazu. Przekazanie informacji zwrotnych stazystom od
ich tutorow zebranych podczas monitoringu.

e Uczestniczenie w spotkaniu ewaluacyjnym w instytucji posredniczacej. 10.09.2021

e Sprawdzenie dzienniczkow praktyk ucznidow — czy sg prawidlowo wypeknione, czy
zakres wykonywanych zadan jest zgodny z programem stazu. 11.09.2021

e Organizowanie spotkan ewaluacyjnych z uczestnikami w celu dzielenia si¢ opiniami,
wrazeniami ze stazu, uwagami.

e Przekazanie stazystom zadania do realizacji w celu upowszechniania rezultatow
projektu.

e Na biezaco przekazywanie materiatu zdjeciowego i filmowego koordynatorce.

TYDZIEN 3 13-19.09.2021

e Odwiedzenie miejsc praktyk kazdego z uczniow: 16-17.09.2021. Przeprowadzenie
wizyty monitorujacej przez koordynatorke projektu.

e Podczas wizyt zrobienie zdje¢ 1/lub filméw ze stazystami przy pracy.

e Przeprowadzenie rozmowy z kazdym stazysta o wykonywanych obowigzkach,
realizacji stazu, zadowoleniu ze stazu. Przekazanie informacji zwrotnych stazystom od
ich tutoré6w zebranych podczas monitoringu.

e Sprawdzenie dzienniczkow praktyk ucznidw — czy sg prawidlowo wypeltnione, czy
zakres wykonywanych zadan jest zgodny z programem stazu.

e Organizowanie spotkan ewaluacyjnych z uczestnikami w celu dzielenia si¢ opiniami,
wrazeniami ze stazu, uwagami.

e Sprawdzenie postgpow realizacji zadan w celu upowszechniania rezultatow projektu.

e Pozostawanie w stalym kontakcie telefonicznym z Dyrekcja Szkoty 1 z koordynatorka.
e Na biezaco przekazywanie materiatu zdjeciowego i filmowego koordynatorce.

e Na biezaco zbieranie 1 opisywanie dokumentéw finansowych (faktury, rachunki).

e Przeprowadzenie z uczestnikami wywiadow ewaluacyjnych 15 i 16.09.2021.
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Przekazanie materiatéw do publikacji instytucji posredniczacej i publikacja postoéw na
FB -19.09.2021.

TYDZIEN 4  20.09-26.09.2021

Przygotowanie wraz z pracownikiem instytucji posredniczacej dokumentacje do
podpisania przez tutorow w zaktadach pracy (kart ocen, kart ECVET, certyfikatow,
referencji, Europass Mobilnos¢).

Wraz z pracownikiem instytucji posredniczacej spotkanie si¢ z tutorami w celu
wypelnienia kart oceny stazysty oraz kart ECVET. Dopilnowanie, Zzeby kazdy
uczestnik miat ten dokument wypetiony: 23-24.09.2021.

Podczas wizyt zrobienie zdje¢ i/lub filméw z uczniami przy pracy.

Porozmawianie z kazdym stazysta o wykonywanych obowiagzkach, realizacji
programu stazu, zadowoleniu ze stazu.

Uczestniczenie w spotkaniu ewaluacyjnym w instytucji posredniczacej — ewaluacja
koncowa - 24.09.2021.

Sprawdzenie dzienniczkow praktyk — czy s3 prawidlowo wypetnione (powinna by¢
data, zakres prac, podpis bezposredniego przetozonego w miejscu stazu, pieczgC z
miejsca odbywania stazu). Dzienniczki powinny zawiera¢ opisane oddzielnie 20 dni
stazu — 25.09.2021.

Zabranie do Polski wszystkich dokumenty stazowe: umow o staz z uczestnikami,
certyfikatow, dokumentu Europass Mobilnos¢, kart ECVET, referencje.

Na biezaco zbieranie 1 opisywanie dokumentow finansowych (faktury, rachunki).

Organizacja spotkania podsumowujacego - 25.09.2021.

EWALUACJA na podstawie wywiadow 1 obserwaciji uczestnikow

WNIOSKI:

1. Wszyscy uczestnicy wzigliby udziat w projekcie ponownie.

2. Uczestnicy podkreslali zar6wno zawodowe jak i personalne oraz jezykowe korzysci z udziatu
w projekcie. Do zawodowych nalezg: mozliwos$¢ pracy w migdzynarodowym zespole, nauka
pracy w bardziej przyjaznej atmosferze i mniej stresujacej niz w Polsce, pozytywne nastawienie
do praktykantow, nauka pracy na nowych produktach, nowych technik pracy. Nauczyli si¢
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wielu nowych rzeczy widzieli korzy$ci z pracy w zespole obcoj¢zycznym i1 odmiennym
kulturowo, mozliwo$¢ doskonalenia swoich umiegjgtnoéci. Do jezykowych: mozliwosé
poznania i uzywania hiszpanskiego a do osobistych: okazja do przetamywania nie§miatosci,
pokonywania lekow, wiary we wlasne mozliwosci, nauka samodzielno$ci, niezaleznos$ci i
wspoéldziatania w grupie.

3. Uczestnicy dobrze ocenili przygotowany przez szkole program jezykowo-kulturowo-
pedagogiczny.

Opracowata:
Anna Pawelec

(Koordynatorka Projektu)
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