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Croquetas de jamdn
-250 g masta

-4 kg biatej cebuli [ == \

-3 kg hiszpanskiej szynki (jamon)

-2 litry mleka '

-2 litry Smietanki 30%

-1 kg maki
-8 listkdw zelatyny
-przyprawy (pieprz, sol) do smaku

Podsmazamy pokrojong w drobng kostke cebule na masle, nastepnie
dodajemy naszg szynke pokrojong w podobng kostke, wsypujemy
przesiang make a nastepnie mieszamy. Gotujemy mleko i Smietanke,
az zaobserwujemy zjawisko ,mrugania”, dolewamy stopniowo do
naszej cebuli oraz szynki mieszajgc caty czas. Gdy masa zgestnieje
doprawiamy oraz dodajemy zelatyne, gdy zelatyna sie rozpusci
przektadamy mase do czystego pojemnika na cata noc.
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Tartar de salmdn y aguacate
-500 g fososia
-2 awokado

-S0s vinegrette

-natka pietruszki
-jedna papryczka chilli

Awokado oraz tososia kroimy w kostke, siekamy pietruszke oraz chilli
mieszamy wszystko w jednym naczyniu nastepnie doprawiamy solg
i pieprzem. Podajemy z satata karbowang, polewamy naszym sosem.
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Tarta Tatin

-5 kg jabtek granada
-1 kg masta

-1 kg brgzowego cukru
-ciasto kruche

Jabtka obieramy ze skdrki, wycinamy gniazdo nasienne oraz kroimy
w Cwiartki a nastepnie w paski. Wrzucamy na nasze wczesniej
rozpuszczone masto, smazymy az otrzymamy brgzowy kolor
dodajemy cukier, czekamy az sie rozpusci. Przygotowujemy ptaskag
blache z papierem do pieczenia i okrggtymi metalowymi ringami,
wypetniamy ringi jabtkami nastepnie przykrywamy ciastem. Pieczemy
okoto 15 min w 180*.
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Klaudia Borzyszkowska, kl. lll E, Branzowa Szkota | stopnia, kucharz, ,,La Aduana”
Zrodta:

https://www.google.com/search?g=Croquetas+de+jam%C3%B3n&tbm=isch&source=univ&sa=X&ve
d=2ahUKEwjP 9mj39LIAhVitIskHSmWD]EQ7AI6BAgFECQ&biw=1366&bih=657#imgrc=KITXG5PiJBxLs
M:

https://www.google.com/search?g=Tarta+Tatin&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwiLhfD
X39LIAhWi-yoKHbNmMA 1Q_AUIEigB&biw=1366&bih=657#imgrc=RRXOHATcic49GM:



https://www.google.com/search?q=Croquetas+de+jam%C3%B3n&tbm=isch&source=univ&sa=X&ved=2ahUKEwjP_9mj39LlAhVitIsKHSmWDjEQ7Al6BAgFECQ&biw=1366&bih=657#imgrc=KlTXG5PiJBxLsM:
https://www.google.com/search?q=Croquetas+de+jam%C3%B3n&tbm=isch&source=univ&sa=X&ved=2ahUKEwjP_9mj39LlAhVitIsKHSmWDjEQ7Al6BAgFECQ&biw=1366&bih=657#imgrc=KlTXG5PiJBxLsM:
https://www.google.com/search?q=Croquetas+de+jam%C3%B3n&tbm=isch&source=univ&sa=X&ved=2ahUKEwjP_9mj39LlAhVitIsKHSmWDjEQ7Al6BAgFECQ&biw=1366&bih=657#imgrc=KlTXG5PiJBxLsM:
https://www.google.com/search?q=Tarta+Tatin&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwiLhfDX39LlAhWi-yoKHbNmA_IQ_AUIEigB&biw=1366&bih=657#imgrc=RRX0HATcic49GM:
https://www.google.com/search?q=Tarta+Tatin&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwiLhfDX39LlAhWi-yoKHbNmA_IQ_AUIEigB&biw=1366&bih=657#imgrc=RRX0HATcic49GM:

